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Wir lieben 
veggie

_______

Vegetarisch macht gute Laune. 
Kräftige Farben, 

ein knackiger Biss und 
viele gute Vitamine. 

Das ist nicht nur im Sinne 
des Tierschutzes eine 
gute Sache, sondern 
auch richtig lecker. 

Und immer beliebter.  
Aktuell geht der VEBU von  
knapp 8 Mio. Vegetariern 

in Deutschland aus. Das sind  
rund 10 % der Bevölkerung.

Quelle: www.vebu.de

S. 4
_______

WARUM 
NICHT MAL 

VEGAN?
_______

Es geht auch ganz ohne 
tierische Produkte. 

Deshalb bieten wir auch 
für eine anspruchsvolle

vegane Ernährung zahlreiche 
Produkte an. 

Voll im Geschmack und 
natürlich in bekannter  

Avita Qualität.

_______

_______

Knackig-lecker, frisch und fein,
so gut kann nur Gemüse sein.

Iss davon reichlich, so viel du magst,
und starte gekräftigt in den Tag. 

Sprichwort 

_______

INHALT
Go veggie – der Trend auf dem Speiseplan 4
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S. 4
_______

_______

DARAUF SOLLTEN 
SIE NICHT 

VERZICHTEN. 
 

Qualität aus  
bestem Gemüse!

_______

Rezeptideen

_______

Ob Gemüse-Frikadelle als Veggie-Döner oder  
Blumenkohl-Käse-Medaillons als Topping auf buntem  

Tomatensalat – auf avita-food.de finden Sie viele  
spannende Rezepte. Einfach mal  
reinklicken und ausprobieren.

_______



Go veggie – der Trend auf dem Speiseplan

ABWECHSLUNGSREICH, NATÜRLICH & LECKER
Auf die eigene Ernährung zu achten, ist zum Lifestyle geworden. Nicht nur Tierfreunde lieben fleischfreie Kost, 

auch Nicht-Vegetarier suchen zunehmend nach gesunden, leckeren Alternativen. Mit Avita bedienen Sie  
dieses Bedürfnis – mit Tiefkühlspezialitäten aus bestem Gemüse. Verwöhnen Sie Ihre Kunden  

und setzen auch Sie auf den einzigartig frischen Geschmack von Avita.

8,0 Millionen Vegetarier*

1,3 Millionen Veganer*

42 Millionen Flexitarier**

Quelle: *  https://proveg.com/de/pflanzlicher-lebensstil/ 

vegan-trend-zahlen-und-faktenzum-veggie-markt/

 **  https://www.careelite.de/vegetarismus-statistiken-fakten/
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Gesagt, getan, geprüft
Qualität beginnt beim Rohstoff. Deshalb stellen wir 
sicher, dass sich unsere Lieferanten an die Rohstoff- 
anforderungen halten – und verwenden nur beste  
Zutaten für unsere vegetarischen Spezialitäten. Deren 
Hauptbestandteil, das Gemüse selbst, wird von unab- 
hängigen, akkreditierten Prüfungslaboratorien (Deutsches 
Institut für Lebensmitteltechnik und Eurofins) analysiert 
und regelmäßig auf Pflanzenschutzmittel und andere 
Rückstände wie Schwermetalle überprüft. So können wir 
sichergehen, dass unsere Rohstoffe immer den höchsten 
Anforderungen entsprechen.

Gesunder Genuss
von den Pionieren der Tiefkühlfrische

Bereits 1989 präsentierten wir als „Dr. Schnetkamp 
VollWertKost“ die ersten tiefgekühlten vegetarischen 
Gemüse-Spezialitäten in Deutschland.

Ein Meilenstein für dieses Food-Segment und der Beginn 
einer langen Erfolgsgeschichte. Mit unserer  30-jährigen  
Erfahrung sind wir Pionier und Wegbereiter  für einen  
boomenden Markt. Nutzen Sie unser Know-how für ein  
umsatzstarkes Sortiment – mehrfach DLG-prämiert und 
eine echte, köstliche Alternative zu fleischanalogen  
Produkten.

VEG
ET

AR
ISC

HE ERFAHRUNG

VEG
ET

AR
ISC

HE ERFAHRUNG

Wussten Sie, ...
… dass schon die griechischen Orphiker um 600 v. Chr. aus religiös-philosophi-schen Gründen auf Fleisch verzichte-ten? Sie gelten als die ersten historisch belegbaren Anhänger des Vegetarismus.

… dass sich weltweit schätzungsweise  1 Milliarde Menschen vegetarisch/ vegan ernähren?
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30 Jahre Veggie-Genuss

VON DR. SCHNETKAMP VOLLWERTKOST ZU AVITA
Die Marke Dr. Schnetkamp VollWertKost/Avita ist seit 1989 ein Wegbereiter für  

den stetig wachsenden Veggie-Trend. Zum 30-jährigen Jubiläum blickt das 
Familienunternehmen Schne-frost voller Stolz auf Dr. Hildegard 

Schnetkamp. Sie hat mit ihrem Pioniergeist den Veggie-Markt 
nachhaltig geprägt und mit ihrer Vision von einer gesunden 
Ernährung eine einzigartige Erfolgsgeschichte möglich gemacht. 
Sehr früh hat Hildegard Schnetkamp die Idee, eine gesunde 
Vollwertküche aus naturbelassenen Zutaten auf Gemüsebasis 
herzustellen. Aus dieser Idee entwickelt sie gemeinsam mit 
Ernährungsspezialisten ein Konzept für eine eigenständige 

Produktlinie für TK-Vollwertkost. 1989 revolutioniert sie dann mit 
der Marke „Dr. Schnetkamp VollWertKost“ den Markt für 

gesundheitsbewusste Ernährung. Mit den ersten fünf Vollwertkost-
Produkten stehen erstmals nicht Körner, sondern Gemüse im 

rezeptorischen Mittelpunkt von gesunden vegetarischen TK-Produkten. Mit für 
die Zeit bahnbrechenden Produktversprechen wie „ohne Farbstoffe“, „ohne 

Konservierungsstoffe“ und „ohne Geschmacksverstärker“ gelingt es Hildegard 
Schnetkamp, ein neues Bewusstsein für gesundheitsbewusste Produkte zu schaffen und 

den Außer-Haus-Markt zu begeistern. 

Die Vollwertkost im Unternehmen entwickelt über die Jahre ein neues Selbstverständnis, das 2003 in einer neuen Marke 
für „aktive und vitale Ernährung“ mündet: Avita. 2003 wird die innovative Marke Avita erstmals präsentiert. Der Vitalität 
versprühende Markenname, die moderne Optik und die ausgesuchten vegetarischen TK-Gemüse-Spezialitäten sind auf 
die stetig steigende Zahl der bewusst lebenden Genießer ausgerichtet. Dank Avita werden Produkte wie „Gemüse-Schnitzel“, 
„Broccoli-Mandel-Puffer“ und Co. nicht mehr nur als Beilage, sondern zunehmend als fleischloses Hauptgericht 
verstanden, das in die Tellermitte rückt. Bereits zu diesem frühen Zeitpunkt ist Avita ein Wegweiser für den kommenden 
Trend der bewussten Ernährung.

Heute zeigt sich eindrucksvoll, dass der bewusste Verzicht auf Fleisch kein kurzfristiger Hype war. Der größte Megatrend 
unserer Gesellschaft in der Ernährung ist eine Tiefenströmung des Wandels, die als Entwicklungskonstante der globalen 
Gesellschaft mehrere Jahrzehnte umfasst. Aktuell ernähren sich bereits rund acht Millionen Menschen in Deutschland 
vegetarisch und sogar ein Drittel aller deutschen Haushalte flexitarisch. Avita wird diese Entwicklung auch in Zukunft 
mit innovativen vegetarischen TK-Produkten begleiten, die am Puls der Zeit sind und Gäste rundum glücklich machen. 
Aktuell erobern die Avita Gemüse-Frikadelle Kürbis-Steckrübe als Bulette 2.0 und die orientalisch gewürzten Avita 
Kürbis-Falafel den Markt. Die Erfolgsgeschichte geht weiter.
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BLUMENKOHL-KÄSE-MEDAILLON 
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

8696 2 x 2500 g ca. 75 g ✓

8697 5 x 1200 g ca. 75 g ✓

BLUMENKOHL-KÄSE-MEDAILLON 
IN KNUSPERPANADE
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

8022 2 x 2500 g ca. 125 g

- Medaillons & Stäbchen -

GEMÜSE-STÄBCHEN
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

8786 5 x 1000 g ca. 40 g ✓

GEMÜSE-HANF-STICKS
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

8790 2 x 2000 g ca. 15 g ✓

NEU

– 7 –

- Veggie -
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VEGAN



- Frikadellen & Schnitzel -

GEMÜSE-FRIKADELLE
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

8820 2 x 2500 g ca. 75 g ✓

8823 5 x 1200 g ca. 75 g ✓

GEMÜSE-FRIKADELLE 
KÜRBIS-STECKRÜBE
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

8804 2 x 2500 g ca. 75 g ✓

GEMÜSE-FRIKADELLE
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

8826 2 x 2500 g ca. 120 g ✓
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VEGAN



GEMÜSE-SCHNITZEL
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

8852 5 x 1200 g ca. 75 g ✓

GEMÜSE-SCHNITZEL
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

8841 2 x 3000 g ca. 150 g ✓

8848 5 x 1200 g ca. 150 g ✓

KÖTTBULLAR-BOWL 
MIT BUCHWEIZEN
Zutaten
Gemüse-Köttbullar
Buchweizen
bunte Karotten
Blumenkohl
Kürbiskerne
Schnittlauch-Joghurt-Sauce

Weitere Rezepte unter  
www.avita-food.de

1.  Avita Gemüse-Köttbullar nach Packungsanweisung zubereiten.
2.  Buchweizen in kaltes Wasser geben und erhitzen. Aufkochen und anschließend bei kleinster Stufe  ca. 15 Minuten ausquellen lassen.
3.  Karotten und Blumenkohl in mundgerechte Stücke teilen und in Salzwasser bissfest garen.4.  Die Gemüse-Köttbullar gemeinsam mit den rest-lichen Zutaten in einer Bowl anrichten und mit Kürbiskernen bestreuen. Mit Schnittlauch-Joghurt- Sauce servieren.

– 8 – – 9 –
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VEGAN

VEGAN



- Gemüsepuffer & Rösti -

BROCCOLI-MANDEL-PUFFER 
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

8628 6 x 20 Stk. ca. 60 g ✓

KARTOFFEL-GEMÜSE-PUFFER 
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

8506 6 x 20 Stk. ca. 60 g ✓

ZUCCHINI-MÖHREN-PUFFER 
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

8620 6 x 20 Stk. ca. 60 g ✓

GEMÜSE-RÖSTI
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

8122 2 x 2500 g ca. 75 g ✓

8123 5 x 1200 g ca. 75 g ✓
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* gentechnisch veränderte Organismen
** Ausnahme: Calciumcitrat 

KNUSPER-GEMÜSE-NUGGETS 
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

8830 5 x 1000 g ca. 17 g ✓

COUSCOUS-GEMÜSE-TÖRTCHEN
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

8170 4 x 1250 g ca. 125 g

RUCOLA-SÜSSKARTOFFEL-SCHNITTE
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

8730 2 x 2500 g ca. 100 g ✓

- Gemüse-Spezialitäten -

Unsere Produkte

werden hergestellt:

• ohne geschmacksverstärkende Zusatzstoffe 

• ohne gehärtete Fette

• ohne Rohstoffe aus GVO-Saatgut* 

• ohne Konservierungsstoffe 

• ohne Säureregulatoren** 
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- Veggie -

VEGAN

VEGAN



GEMÜSE-REIS-BÄLLCHEN ASIA
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

8808 5 x 1200 g ca. 25 g ✓

- Gemüse-Spezialitäten -

SCHWARZWURZEL-KARTOFFEL-GRATIN
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

8650 5 x 1200 g ca. 75 g

GEMÜSE-KÖTTBULLAR
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

8809 5 x 1000 g ca. 17 g ✓

KNUSPER-GEMÜSE-TASCHEN
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

8720 5 x 1200 g ca. 75 g ✓
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VEGAN



SÜSSKARTOFFEL- 
GRILLGEMÜSE-BURGER
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

8663 2 x 2500 g ca. 90 g ✓

KÜRBIS-FALAFEL
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

8980 2 x 2000 g ca. 25 g ✓

BURGER-PATTY MEDITERRAN
MIT GEMÜSE & REIS
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

8660 5 x 1200 g ca. 80 g ✓

NEU

- Veggie -

– 12 – – 13 –

VEGAN

VEGAN



Produktdaten GH-Infos Zubereitungsempfehlungen
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VEGETARISCHE & VEGANE GEMÜSE-SPEZIALITÄTEN
Medaillons & Stäbchen

Blumenkohl-Käse-Medaillon  
in Knusperpanade

8022 2 x 2500 g 125 g 99 18

Blumenkohl-Käse-Medaillon  
vorgebacken

8696
8697

2 x 2500 g
5 x 1200 g

75 g
75 g

vgb. 
vgb.

99 18

Gemüse-Stäbchen 8786 5 x 1000 g 40 g vgb. 99 18

Gemüse-Hanf-Sticks 8790 2 x 2000 g 15 g vgb. 99 18

Frikadellen & Schnitzel

Gemüse-Frikadelle Kürbis-Steckrübe 8804 2 x 2500 g 75 g vgb. 99 18

Gemüse-Frikadelle 8820
8823

2 x 2500 g
5 x 1200 g

75 g
75 g

vgb.
vgb.

99 18

Gemüse-Frikadelle 8826 2 x 2500 g 120 g vgb. 99 18

Gemüse-Schnitzel 8841
8848

2 x 3000 g
5 x 1200 g

150 g
150 g

vgb.
vgb.

90
72

18
18

Gemüse-Schnitzel 8852 5 x 1200 g 75 g vgb. 90 18

Gemüsepuffer & Rösti

Kartoffel-Gemüse-Puffer 8506 6 x 20 Stk. 60 g vgb. 72 18

Zucchini-Möhren-Puffer 8620 6 x 20 Stk. 60 g vgb. 72 18

Broccoli-Mandel-Puffer 8628 6 x 20 Stk. 60 g vgb. 72 18

Gemüse-Rösti 8122
8123

       2 x 2500 g
5 x 1200 g

75 g
75 g

vgb.
vgb.

99
81

18
18

Gemüse-Spezialitäten

Knusper-Gemüse-Nuggets 8830 5 x 1000 g 17 g vgb. 99 18

Couscous-Gemüse-Törtchen 8170 4 x 1250 g 125 g 99 18

Rucola-Süßkartoffel-Schnitte 8730 2 x 2500 g 100 g vgb. 108 18

Knusper-Gemüse-Taschen 8720 5 x 1200 g 75 g vgb. 90 18

Gemüse-Reis-Bällchen Asia 8808 5 x 1200 g 25 g vgb. 99 18

Gemüse-Köttbullar 8809 5 x 1000 g 17 g vgb. 117 18

Schwarzwurzel-Kartoffel-Gratin 8650 5 x 1200 g 75 g 90 18

Süßkartoffel-Grillgemüse-Burger 8663 2 x 2500 g 90 g vgb. 90 18

Burger-Patty Mediterran
mit Gemüse & Reis

8660 5 x 1200 g 80 g vgb. 72 18

Kürbis-Falafel 8980 2 x 2000 g 25 g vgb. 117 18

Avita Sortimentsliste

Combidämpfer Kochtopf

Backofen Umluft Mikrowelle 

Backofen Ober-/Unterhitze 

Fritteuse

Pfanne

ZUBEREITUNG
Mit welcher Methode Sie unsere Produkte am besten zubereiten, können Sie 
diesen Symbolen entnehmen. 

NEU

NEU
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- Sortiment -

Allergene* ø Nährwerte pro 100 g
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Medaillons & Stäbchen

Blumenkohl-Käse-Medaillon  
in Knusperpanade

8022 • • ✓ 424/100 1,5 0,3 18 0,6 3,7 1,1

Blumenkohl-Käse-Medaillon  
vorgebacken

8696
8697

• • ✓ 850/204 12,7 3,2 17 1,2 4,2 1,2

Gemüse-Stäbchen 8786 • • • ✓ 761/182 8,5 1,6 20 3,1 4,7 0,9

Gemüse-Hanf-Sticks 8790 ✓ ✓ ✓ ✓ 984/237 14,3 1,5 18,5 1,7 5,3 1,3

Frikadellen & Schnitzel

Gemüse-Frikadelle Kürbis-Steckrübe 8804 • ✓ ✓ ✓ 387/93 4,5 0,5 8,6 2,8 2,1 1,2

Gemüse-Frikadelle 8820
8823

• • ✓ ✓ 536/128 5,1 0,8 16,0 4,5 4,4 1,1

Gemüse-Frikadelle 8826 • • ✓ ✓ 531/127 5,5 0,6 13,0 6,2 4,2 1,1

Gemüse-Schnitzel 8841
8848

• ✓ ✓ ✓ 741/177 7,7 0,8 23,0 3,4 2,9 1,2

Gemüse-Schnitzel 8852 • ✓ ✓ ✓ 875/209 9,4 1,0 27,0 2,6 2,9 1,2

Gemüsepuffer & Rösti 

Kartoffel-Gemüse-Puffer 8506 • • ✓ ✓ 513/122 2,8 1,3 20,0 2,0 2,8 1,5

Zucchini-Möhren-Puffer 8620 • ✓ ✓ ✓ 527/125 3,5 2,0 20,0 2,1 3,3 1,5

Broccoli-Mandel-Puffer 8628 • • • ✓ ✓ 548/130 4,2 1,8 17,0 1,3 4,3 1,4

Gemüse-Rösti 8122
8123

• • ✓ ✓ 549/131 4,2 2,0 18,0 2,5 4,0 1,1

Gemüse-Spezialitäten

Knusper-Gemüse-Nuggets 8830 • • ✓ 923/221 11,0 2,4 25,0 3,9 4,8 1,3

Couscous-Gemüse-Törtchen 8170 • ✓ ✓ ✓ 653/155 3,0 0,4 26,0 2,9 4,6 1,4

Rucola-Süßkartoffel-Schnitte 8730 • ✓ ✓ ✓ 768/183 7,3 0,9 25,0 3,0 2,6 0,9

Knusper-Gemüse-Taschen 8720 • ✓ ✓ 722/173 9,5 2,9 18,0 2,7 2,7 1,5

Gemüse-Reis-Bällchen Asia 8808 ✓ ✓ ✓ ✓ 761/182 7,5 0,8 24,7 4,2 1,9 1,4

Gemüse-Köttbullar 8809 • ✓ ✓ ✓ 627/149 4,0 0,5 22,0 4,0 4,9 1,8

Schwarzwurzel-Kartoffel-Gratin 8650 • ✓ ✓ 477/115 5,6 2,9 10,4 1,3 2,9 0,8

Süßkartoffel-Grillgemüse-Burger 8663 ✓ ✓ ✓ ✓ 774/185 8,4 0,8 21,3 4,9 3,6 1,2

Burger-Patty Mediterran
mit Gemüse & Reis

8660 • ✓ ✓ 817/195 9,3 1,5 22,7 4,2 3,4 1,4

Kürbis-Falafel 8980 ✓ ✓ ✓ ✓ 787/189 9,7 1,1 15,2 1,7 5,7 1,3

*  Diese Angaben beziehen sich ausschließlich auf die Bestandteile der zugesetzten 
Zutaten. Aufgrund unserer großen Produktpalette können Kreuzkontaminationen nicht 
ausgeschlossen werden. Die Schne-frost Ernst Schnetkamp GmbH & Co. KG haftet da-
her nicht für gesundheitliche Beeinträchtigungen, die im Vertrauen auf die in der Tabelle 
oder den Symbolen gemachten Angaben in Einzelfällen auftreten können.

NEUNEU

NEU
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Schne-frost Ernst Schnetkamp GmbH & Co. KG • Vinner Weg 3 • D-49624 Löningen
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Traditionelle & trendige Kartoffel-Spezialitäten

FÜR GASTRONOMIE & 
GROSSVERBRAUCHER

Premium
Foodservice
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Die Kartoffel
_______

Morgens rund,
mittags gestampft, 

abends in Scheiben. 
Dabei soll‘s bleiben: 

Es ist gesund.

Johann Wolfgang von Goethe

_______

KARTOFFELN
_______

Miranda, Bintje, Fontane und Hansa: 
unsere Kartoffelsorten und was sie auszeichnet.

S. 10
_______

Rezeptideen

_______

Wie Kartoffelklöße 
zum rustikalen Hüttenschmaus 

werden und man Mini Rösti-Talern
mexikanisches Flair verleiht.

S. 31
_______

INHALT
Ressourcenschonend und regional 4
Wenn Wirtschaftlichkeit und Verantwortung Hand in Hand gehen

Classic 6
Knusprige Pommes & beliebte Klassiker

Kartoffeln 10 

Gourmet 12
Veredelte Spezialitäten & trendige Innovationen

Rezeptideen 30

Fingerfood 32
Herzhafte Snacks & feine Mini-Varianten

Bio erobert die Welt 35
Im Einklang mit Mensch und Natur

Bio 36
Natürlich Gutes  & beste Bio-Qualität

Produktdetails 38
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Im Trend
_______

Fingerfood ist auf 
dem Vormarsch. 

Früher dachte man bei den 
kleinen Häppchen an elitäre 

Dinnerpartys und geschlossene 
Gesellschaften – heute erobern 
die leckeren Snacks auch die

 Streetfood-Szene.

S.  32

_______

KAUM ZU TOPPEN
_______

Schon probiert?
Unsere leckeren 

Stampfkartoffeln passen 
wunderbar zu 

herzhaften Toppings wie 
beispielsweise Pulled Pork.

S. 27

_______

Nachhaltig

_______

Qualität, die man schmeckt: 
Wieso wir unsere Kartoffeln 
aus der Region beziehen und 

was uns dabei wichtig ist.

S. 4

_______

Rezeptideen

_______

Wie Kartoffelklöße 
zum rustikalen Hüttenschmaus 

werden und man Mini Rösti-Talern
mexikanisches Flair verleiht.

S. 31
_______
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Ressourcenschonend und regional 

WENN WIRTSCHAFTLICHKEIT UND 
VERANTWORTUNG HAND IN HAND GEHEN

Nachhaltigkeit ist ein wesentlicher Bestandteil der Schne-frost Firmenphilosophie. Ein Großteil unserer 
Kartoffeln stammt aus kontrolliertem Vertragsanbau der unmittelbaren Region. Das bedeutet kurze Transportwege 

zwischen Anbau und Produktion, weniger Umweltbelastungen und eine Stärkung der Region. Und auch darüber 
hinaus sind wir bestrebt, energieeffi zient und ethisch zu wirtschaften. Um die Lebensqualität nicht nur unserer, 

sondern auch kommender Generationen zu sichern.

Unsere Produkte

werden hergestellt:

• ohne geschmacksverstärkende Zusatzstoffe 

• ohne gehärtete Fette

• ohne Rohstoffe aus GVO-Saatgut* 

• ohne Konservierungsstoffe** 

• ohne Säureregulatoren*** 

* gentechnisch veränderte Organismen
** Ausnahme: Fleischprodukte
*** Ausnahme: Calciumcitrat 
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Gesagt, getan, geprüft
Qualität beginnt beim Rohstoff. Deshalb stellen wir 
sicher, dass sich unsere Lieferanten an die Rohstoffan-
forderungen halten – und verwenden nur beste Zutaten 
für unsere Kartoffel-Spezialitäten. Deren Hauptbestandteil, 
die Kartoffeln selbst, werden von unabhängigen, akkredi-
tierten Prüfungslaboratorien (Deutsches Institut für 
Lebensmitteltechnik und Eurofi ns) analysiert und regel-
mäßig auf Pfl anzenschutzmittel und andere Rückstände 
wie Schwermetalle überprüft. So können wir sichergehen, 
dass unsere Kartoffeln immer den höchsten  Anforderun-
gen entsprechen.

Wir sind stolz auf unsere Region – deshalb arbeiten wir 
stetig daran, den heimischen Kartoffelanbau auszubauen. 
Durch die Lagertechnik unserer Erzeugergemeinschaften 
ist es uns gelungen, den Großteil unserer Kartoffeln aus 
dem Weser-Ems-Gebiet zu beziehen. Dabei setzen wir aus-
schließlich auf GLOBALG.A.P.- bzw. QS-GAP-zertifi zierte 
Betriebe. Dies garantiert, dass die landwirtschaftliche 
Produktion in verantwortungs- und respektvollem Umgang 
in Bezug auf Lebensmittelsicherheit, Umwelt und soziale 
Belange durchgeführt wird. 

Die Nähe zum Anbau hat neben qualitativen auch öko-
logische Vorteile: Dadurch, dass die Kartoffeln keinen 
Umweg über externe Sortieranlagen zurücklegen müssen, 
sondern direkt bei der Anlieferung über die hauseigene 
Anlage sortiert werden, kann die Kartoffel innerhalb von 
wenigen Stunden – nach der Rodung auf dem Feld oder 
der Lieferung aus dem Lager – zu Pommes Frites oder 
anderen Kartoffel-Spezialitäten verarbeitet werden. 

In der Region zu Hause
Unsere Kartoffeln stammen zu 100 % aus 
Deutschland – über 85 % davon beziehen wir aus 
unserer direkten Nachbarschaft. 81 % unserer 
weiteren Zutaten stammen von Lieferanten aus 
einem Umkreis von 250 km.

Wussten Sie, ...
... dass die Herstellung von tiefgekühlten Pommes Frites rund 55 % weniger Treibhausgase verursacht als die von frischem Rindfl eisch?(vgl. GEMIS 4.4; ÖKO 2007)

... dass 9 von 10 Konsumenten schon einmal ein frisches Lebensmittel weg-geworfen haben, aber nur etwa 3 von 10 Konsumenten tiefgekühlte Lebens-mittel?
(DTI; TNS Infratest, 2011) 

Deutschland

100 %

überregional > 100 km

ca. 15 %
regional < 100 km

ca. 85 %

ANBAUGEBIET 
      UNSERER KARTOFFELN

KARTOFFELLIEFERANTEN



– 7 –– 6 –

Classic

POMMES FRITES, WEDGES & CO.

- Pommes Frites -

POMMES FRITES
Art.-Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken 

1120 4 x 2,5 kg 10 x 10 mm

1140 2 x 2,5 kg 10 x 10 mm

KRINGEL FRITES
Art.-Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken 

1222 4 x 2,5 kg 11 x 11 mm

BACKOFEN POMMES FRITES
Art.-Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken 

1540 4 x 2,5 kg 11 x 11 mm ✓
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- Classic -

STEAKHOUSE FRITES
Art.-Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken 

1352 4 x 2,5 kg 10 x 20 mm

BACKOFEN KRINGEL FRITES
Art.-Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken 

1634 4 x 2,5 kg 11 x 11 mm ✓

JULIENNES POMMES FRITES
Art.-Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken 

1314 4 x 2,5 kg 8 x 8 mm

RUSTICO FRITES
Art.-Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken 

1614 4 x 2,5 kg 11 x 11/10 x 16/12 x 14 mm ✓
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COUNTRY WEDGES (ungewürzt)
Art.-Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken 

2427 2 x 2,5 kg 1/6 ✓

PATATAS BRAVAS
Art.-Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken 

2205 2 x 2,5 kg ungleichmäßig ✓

BRATKARTOFFELN
Art.-Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken 

2032 2 x 2,5 kg 5 mm ✓

RÖSTKARTOFFELN
Art.-Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken 

2230 2 x 2,5 kg 12,6 x 12,6 x 12,6 mm ✓

- Wedges & Co. -
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WEDGES MEERSALZ & PFEFFER MIT CHAMPIGNON-GEMÜSE-SPIESS
Zutaten
Wedges Meersalz & Pfeffer
Champignons
Cocktailtomaten
rote und gelbe Paprika
Zucchini
Pfeffer nach Geschmack

Weitere Rezepte unter 
www.schne-frost.de/rezepte

1.  Wedges Meersalz & Pfeffer nach Packungs-anweisung zubereiten und warmstellen.2.  Champignons in Scheiben schneiden und in einer Pfanne anbraten.
3.  Gelbe und rote Paprika und Zucchini  schneiden.4.  Champignons, Cocktailtomaten, gelbe und rote Paprika und  Zucchini nach Geschmack pfeffern, aufspießen  und zusammen mit den Wedges Meersalz & Pfeffer servieren.

- Classic -

ROSMARIN-KARTOFFELN
Art.-Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken 

2460 2 x 2,5 kg 1/6 ✓

WEDGES MEERSALZ & PFEFFER
Art.-Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken 

2435 2 x 2,5 kg 1/6 ✓

POTATO WEDGES (gewürzt)
Art.-Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken 

2434 2 x 2,5 kg 1/8 ✓
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Kartoff eln 

UNSERE SORTEN IM ÜBERBLICK

BINTJE
• Reifegruppe: mittelfrüh
•  Verwendungszweck: Speise- und Wirtschaftssorte
•  Kocheigenschaft: vorwiegend mehligkochend
•  Mittlere Knollengröße, rund-ovale Form mit gelber Schale 

und hellgelber Fleischfarbe
•  Wurde 1905 vom niederländischen Botaniker Kornelis Lieuwes 

de Vries aus den Sorten Munstersen und Fransen gekreuzt
• Kartoffel des Jahres 2012
•  Wird neben Fontane gerne als „meistverkaufte Kartoffelsorte“ 

bezeichnet

MIRANDA
• Reifegruppe: früh
•  Verwendungszweck: Speisesorte, 

Zweitnutzungssorte
• Kocheigenschaft: mehligkochend
•  Ovale bis lang-ovale Knollen mit genetzter, gelber 

Schale, fl achen Augen und gelber Fleischfarbe
• Trockenresistent
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WIR VERWERTEN FAST 100 % DER KARTOFFEL
Uns ist daran gelegen, die ganze Kartoffel zu verwerten. Durch Optimierungen bei der Produktions-planung und der Linienproduktivität 

gelingt es uns, die Kartoffel bestmög-lich zu nutzen und Abfälle zu ver-meiden. Alles, was aus qualitativen Gründen nicht für unsere Produkte verwendet werden kann, wird zu hochwertigem Tierfutter aufbereitet. 

FONTANE
• Reifegruppe: mittelfrüh
• Verwendungszweck: Speisesorte
• Kocheigenschaft: mehligkochend
•  Ovale bis lang-ovale Form mit gelber, glatter 

Schale, fl achen Augen und gelber Fleischfarbe
• Hoher Stärkegehalt
• Gezüchtet aus der Sorte Agria 
•  Wird überwiegend für die Herstellung von 

Pommes Frites verwendet

HANSA
• Reifegruppe: mittelfrüh
• Verwendungszweck: Speisesorte
• Kocheigenschaft: festkochend
•  Ovale Knollen mit glatter, hellgelber 

Schale und gelber Fleischfarbe
•  Dank ihrer Robustheit lässt sie 

sich gut lagern
•  Gut als Salat- und Bratkartoffel geeignet
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Gourmet

TRADITIONELLE & TRENDIGE SPEZIALITÄTEN

POMMES CROQUETTES
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

3116 2 x 2,5 kg ca. 12,5 g

BACKOFEN POMMES CROQUETTES
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

3630 2 x 2,5 kg ca. 12 g ✓

KNUSPER-KROKETTEN
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

3030 2 x 2,5 kg ca. 28 g

- Kroketten -
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- Gourmet -

WUSSTEN SIE, ...
... dass der Begriff Krokette vom französischen 

Verb „croquer“ (dt. knacken/knabbern) ab-

stammt und ursprünglich harte Lebkuchen 

bezeichnete? Ab 1740 wurden dann längliche, 

panierte und in Öl frittierte Kugeln aus Reis, 

Fleisch oder auch Fisch als „croquette“ be-

zeichnet. Der Ursprung der Krokette, wie 

wir sie heute kennen.

KARTOFFEL-KROKETTEN
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

3222 2 x 2,5 kg ca. 20 g

BACKOFEN KARTOFFEL-KROKETTEN
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

3715 2 x 2,5 kg ca. 15 g ✓

KROKETTEN-ZAPFEN
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

3326 2 x 2,5 kg ca. 16 g
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BACKOFEN RÖSTI-KROKETTEN
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

3730 2 x 2,5 kg ca. 15 g ✓

KARTOFFEL-NOCKEN BUTTER-INGWER
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

3900 2 x 2,5 kg ca. 25 g ✓

KARTOFFEL-NOCKEN BUTTER-BÄRLAUCH
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

3910 2 x 2,5 kg ca. 25 g ✓

MANDEL CROQUETTES
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

3354 2 x 2,5 kg ca. 10 g

- Kroketten -
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- Gourmet -

HERZOGIN-KARTOFFELN
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

5420 2 x 2,5 kg ca. 18 g

BACKOFEN HERZOGIN-KARTOFFELN
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

5916 2 x 2,5 kg ca. 18 g ✓

BACKOFEN HERZOGIN-KARTOFFELN XL
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

5945 2 x 2,5 kg ca. 70 g ✓

KARTOFFEL-NOCKEN NATURELL
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

3921 2 x 2,5 kg ca. 25 g ✓
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RÖSTI VS. 
KARTOFFELPUFFER

Wann handelt es sich eigentlich um ein Rösti, 

wann um einen Kartoffelpuffer? Bei dieser Frage scheiden sich 

die Geister. Fakt ist: Beide erfreuen sich nicht nur im deutsch-

sprachigen Raum großer Beliebtheit, verfügen über eine gold-

braune Farbe und fein-herzhaften Geschmack. 

Während für Kartoffelpuffer zumeist geriebene, rohe Kartoffeln 

mithilfe von Ei und Mehl zu kleineren Fladen  

ausgebacken werden, verwendet man bei Rösti 

ausschließlich Kartoffelraspel – entweder gekocht, roh  

oder ein Gemisch aus beidem – und formt sie  

zumeist zu größeren Fladen.
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BACKOFEN RÖSTINCHEN
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

4520 2 x 2,5 kg ca. 31 g ✓

RÖSTINCHEN
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

4018 2 x 2,5 kg ca. 38 g

- Rösti & Puffer -

- Gourmet -

BACKOFEN RÖSTINCHEN RUSTIKAL
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

4513 2 x 2,5 kg ca. 32 g ✓



– 19 –– 18 –

- Rösti & Puffer -

BACKOFEN TELLERRÖSTI 
SCHWEIZER ART 150 g
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

4634 2 x 14 Stk. ca. 150 g ✓

RÖSTI PLUS CLASSIC
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

4567 5 x 1,3 kg ca. 65 g ✓

RÖSTI SCHWEIZER ART 120 g
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

4326 2 x 2,5 kg ca. 120 g

BACKOFEN TELLERRÖSTI 
SCHWEIZER ART 200 g
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

4640 2 x 2,0 kg ca. 200 g ✓

NEUE  REZEPTUR



- Gourmet -
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KARTOFFELPUFFER
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

5026 4 x 25 Stk. ca. 60 g ✓

5030 2 x 50 Stk. ca. 60 g ✓

JAHRMARKTSPUFFER
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

5044 4 x 1,6 kg ca. 80 g ✓

BACKOFEN RÖSTI-ECKEN
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

4724 2 x 2,5 kg ca. 55 g ✓

- Gourmet -
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KARTOFFELKLÖSSE 25 g
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

6213 4 x 2,5 kg ca. 25 g

ROHE KARTOFFELKLÖSSE
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

6230 4 x 2,5 kg ca. 100 g

KARTOFFELKLÖSSE
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

6210 4 x 2,5 kg ca. 75 g

- Klöße & Knödel -
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- Gourmet -

SEMMELKNÖDEL
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

6252 2 x 2,5 kg ca. 75 g

SEMMELKNÖDEL 35 g
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

6250 4 x 2,5 kg ca. 35 g
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SÜSSKARTOFFEL-GNOCCHI
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

5125 2 x 2,5 kg ca. 8 g

KARTOFFELSPÄTZLE
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

6111 2 x 2,5 kg

GNOCCHI
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

5116 2 x 2,5 kg ca. 8 g

SCHUPFNUDELN
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

6010 2 x 2,5 kg ca. 8 g 

- Gnocchi, Schupfnudeln, Spätzle & Co. -
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- Gourmet -

NEU

NEU

NEU
- Gratins -

GRATINI MEDITERRAN
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

6611 5 x 1,17 kg ca. 65 g

GRATINI PLUS
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

6612 5 x 1,17 kg ca. 65 g

GRATINI CLASSIC
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

6610 5 x 1,17 kg ca. 65 g
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GOURMET-GRATIN
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

6604 5 x 1,2 kg ca. 120 g

KARTOFFEL-GRATIN
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

6577 2 x 2,0 kg

- Gratins -
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- Gourmet -

- Kartoff el-Taschen -

KARTOFFEL-TASCHEN
BROCCOLI-FRISCHKÄSE
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

6806 2 x 2,5 kg ca. 75 g ✓

KARTOFFEL-TASCHEN
FRISCHKÄSE-KRÄUTER
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

6832 2 x 2,5 kg ca. 75 g ✓

KARTOFFEL-TASCHEN
TOMATE-MOZZARELLA
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

6870 5 x 1,2 kg ca. 75 g ✓

INFO
Hergestellt aus Kartoffelraspeln und herzhaft 
cremigen Füllungen. Vorgebacken in hochwertigem 
Rapsöl. Mit 25 % Füllung im Knuspermantel.



– 27 –– 26 –– 26 –



– 27 –– 26 –– 26 –

KARTOFFEL-ABC
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

5725 5 x 1,2 kg ca. 3–11 g ✓

STAMPFKARTOFFELN
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

3010 2 x 2,5 kg

KARTOFFEL-WAFFELN
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

5517 5 x 1,0 kg ca. 50 g ✓

- Spezialitäten -

- Gourmet -

KARTOFFEL-RISOTTO CLASSIC
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

5151 2 x 2,5 kg ca. 12 g

NEU
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KARTOFFEL-PLÄTZCHEN
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

4926 2 x 2,5 kg ca. 36 g ✓

POMMES DAUPHINES
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

5220 2 x 2,5 kg ca. 12  g

RÖSTOPPERS FRISCHKÄSE-KRÄUTER
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

4862 5 x 15 Stk. ca. 65 g ✓

- Spezialitäten -

SÜSSKARTOFFELSTAMPF
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

3015 2 x 2,5 kg
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- Gourmet -

POMMES MACAIRES
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

5260 2 x 2,5 kg ca. 41 g

BACKOFEN BRATKARTOFFELN 
MIT SPECK UND ZWIEBELN
Art.-Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken 

6680 3 x 2,0 kg 7 mm ✓
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EINFACH LECKER!
Rösti-Sandwich

mit Hähnchenbrust und Tomaten

Backofen Tellerrösti Schweizer Art 150 g, Hähnchenbrustfi let, 
Tomaten, grüner Salat, Bacon, Salz und Pfeffer nach Geschmack, Sonnenblumenöl

Zubereitung
1. Backofen Tellerrösti Schweizer Art 150 g nach Packungsanweisung zubereiten.

2. Hähnchenbrustfi let in etwas Öl braten und anschließend mit Salz und Pfeffer würzen.
3.  Salat und Tomaten in mundgerechte Stücke schneiden.

4. Tellerrösti auf einen Teller geben und mit Salatblättern belegen. Darauf die Tomatenscheiben und das    
Hähnchenbrustfi let legen. Den Bacon in einer Pfanne ausbraten und auf dem Hähnchen verteilen. 

Als Abschluss ein weiteres Rösti aufsetzen und servieren.

Weitere Rezepte unter www.schne-frost.de/rezepte
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EINFACH LECKER!
Mediterrane Kartoff el-Bowl 
Patatas Bravas, Rucola, bunte Cocktailtomaten, rote Zwiebeln, Fetakäse

Rosmarin, Thymian und Chilifl ocken nach Geschmack

Zubereitung
1. Patatas Bravas nach Packungsanweisung zubereiten.

2. Rucola und Cocktailtomaten waschen, rote Zwiebeln in dünne Spalten schneiden 
und den Fetakäse grob zerkrümeln.

3. Die fertigen Patatas Bravas nach Geschmack mit den Kräutern und Chilifl ocken vermischen. 
Gemeinsam mit den übrigen Zutaten in einer Bowl anrichten.

Weitere Rezepte unter www.schne-frost.de/rezepte
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Fingerfood

HERZHAFTE SNACKS

POTATO CHURROS
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

3614 4 x 1,0 kg ca. 9 g ✓

MINI RÖSTI-TALER
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

4653 5 x 1,0 kg ca. 10 g ✓

SWEET POTATO CHURROS
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

3610 4 x 1,0 kg ca. 9 g ✓

HASH BROWN FRIES
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

4680 4 x 1,5 kg

NEU
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MINI KARTOFFEL-NUGGETS mit Bacon
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

4665 5 x 1,0 kg ca. 8–11 g ✓

MINI RÖSTI-STICKS
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

4670 5 x 1,0 kg ca. 10 g ✓

MINI KARTOFFEL-TASCHEN 
FRISCHKÄSE-KRÄUTER
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

6834 5 x 1,0 kg ca. 25 g ✓

- Fingerfood -
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TUT GUT, SCHMECKT GUT

Laut Infodienst aid des Bundesministeriums 

für Ernährung, Landwirtschaft 

und Verbraucherschutz* sind Bio-Lebensmittel 

tatsächlich gesünder, denn sie enthalten mehr 

Nährstoffe und sind weniger nitratbelastet. 

Zudem sind sie für Allergiker besser verträglich – 

und punkten auch beim Thema Nachhaltigkeit. 

Bio klingt also nicht nur gut, 

sondern ist es auch.
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Was heißt „Bio“ überhaupt?
In der EU gibt es klare Richtlinien, wann ein Produkt als Bio 
bezeichnet werden darf. Die Verordnung EU Nr. 834/2007 
zum Ökologischen Landbau (EG-Öko-Verordnung) verbietet 
etwa den Einsatz von genetisch veränderten Organismen, 
chemisch-synthetischen Pfl anzenschutzmitteln, Farb- und 
Konservierungsstoffen sowie Geschmacksverstärkern. 

Hier zeichnet sich ein klarer 
Aufwärtstrend ab. Immer mehr
Verbraucher entscheiden sich 
bewusst für Bio-Qualität.

Bio erobert die Welt 

IM EINKLANG MIT MENSCH UND NATUR 
Für den Verbraucher von heute wird es immer wichtiger, was er isst. Welche Inhaltsstoffe sich in seinen

Lebensmitteln befi nden und wie diese hergestellt werden. Das Prädikat „Bio“ erfreut sich hierbei besonderer 
Beliebtheit – denn Bio-Lebensmittel haben den Ruf, besonders gesund zu sein und umweltschonend hergestellt zu werden.  

Dafür sind viele Verbraucher auch bereit, ein wenig mehr zu zahlen. Der Trend ist längst zur Bewegung geworden 
und auch in den großen Handelsketten angekommen. Laut Bundeszentrum für Ernährung kaufen gut drei Viertel 

aller Verbraucher zumindest gelegentlich Bio-Lebensmittel.

SCHNE-FROST IST 
SEIT 1998 BIO-ZERTIFIZIERT.

UMSATZ MIT BIO-LEBENSMITTELN 
IN DEUTSCHLAND 
IN DEN JAHREN 2000 BIS 2019 

Umsatz mit Bio-Lebensmitteln 
in Deutschland 
in den Jahren 2000 bis 2019 
(in Milliarden Euro)
Quelle: Statista 2020
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Bio – Natürlich gut

KARTOFFEL-PRODUKTE IN BIO-QUALITÄT

BIO BACKOFEN RÖSTI-ECKEN
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

9455 2 x 2,5 kg ca. 50 g ✓

BIO KARTOFFELPUFFER
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

9506 4 x 25 Stk. ca. 60 g ✓

D
E-

Ö
KO

-0
06
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01

D
E-

Ö
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06

BIO KARTOFFEL-TASCHEN 
FRISCHKÄSE-KRÄUTER
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

9685 2 x 2,5 kg ca. 60 g ✓



– 37 –– 37 –– 36 –– 36 –

BIO BACKOFEN RÖSTI-KROKETTEN
Art.-Nr. Gebinde Stückgewicht vorgebacken 

9376 2 x 2,5 kg ca. 15 g ✓

NATUR PUR
Bio ist gefragt – und das nicht nur bei besonders gesund-

heitsbewussten Verbrauchern. Deshalb bieten wir vier 

unserer beliebten Kartoffelklassiker auch in Bio-Qualität an. 

Hergestellt aus hochwertigen Rohstoffen aus streng 

kontrolliertem biologischem Anbau. Und natürlich ohne 

künstliche Zusätze. Das zeigt sich auch im besonders 

feinen Geschmack.

D
E-

Ö
KO

-0
06

- Bio -
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Produktdaten GH-Infos Zubereitungsempfehlungen
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CLASSIC – Pommes Frites, Wedges & Co.
Pommes Frites

Pommes Frites 1120
1140

4 x 2,5 kg
2 x 2,5 kg

10 x 10 mm
10 x 10 mm

63
117

24
24

Backofen Pommes Frites 1540 4 x 2,5 kg 11 x 11 mm vgb. 63 24

Kringel Frites 1222 4 x 2,5 kg 11 x 11 mm 63 24

Backofen Kringel Frites   1634 4 x 2,5 kg 11 x 11 mm vgb. 54 24

Juliennes Pommes Frites 1314 4 x 2,5 kg 8 x 8 mm 63 24

Steakhouse Frites 1352 4 x 2,5 kg 10 x 20 mm 63 24

Rustico Frites                1614 4 x 2,5 kg  11 x 11, 10 x 16 
& 12 x 14 mm

vgb. 63 24

Wedges & Co.

Bratkartoffeln 2032 2 x 2,5 kg   5 mm vgb. 117 24

Patatas Bravas                     2205 2 x 2,5 kg ungleichmäßig vgb. 117 24

Röstkartoffeln 2230 2 x 2,5 kg 12,6 x12,6 x
12,6 mm

vgb. 117 24

Country Wedges (ungewürzt) 2427 2 x 2,5 kg 1/6 vgb. 117 24

Potato Wedges (gewürzt) 2434 2 x 2,5 kg 1/8 vgb. 117 24

Wedges  Meersalz & Pfeffer 2435 2 x 2,5 kg 1/6 vgb. 117 18

Rosmarin-Kartoffeln     2460 2 x 2,5 kg 1/6 vgb. 117 18

GOURMET – Traditionelle & trendige Spezialitäten
Kroketten

Knusper-Kroketten 3030 2 x 2,5 kg 28 g 117 18

Pommes Croquettes 3116 2 x 2,5 kg 12,5 g 117 18

Backofen Pommes  Croquettes 3630 2 x 2,5 kg 12 g vgb. 90 24

Kartoffel-Kroketten 3222 2 x 2,5 kg 20 g 117 18

Backofen  Kartoffel-Kroketten 3715 2 x 2,5 kg 15 g vgb. 90 24

Kroketten-Zapfen 3326 2 x 2,5 kg 16 g 117 18

Mandel Croquettes 3354 2 x 2,5 kg 10 g 117 18

Backofen Rösti-Kroketten 3730 2 x 2,5 kg 15 g vgb. 99 24

Kartoffel-Nocken  Butter-Ingwer 3900 2 x 2,5 kg 25 g vgb. 117 18

Kartoffel-Nocken  Butter-Bärlauch 3910 2 x 2,5 kg 25 g vgb. 117 18

Kartoffel-Nocken Naturell 3921 2 x 2,5 kg 25 g vgb. 117 18

Herzogin-Kartoffeln 5420 2 x 2,5 kg 18 g 117 18

Backofen   Herzogin-Kartoffeln 5916 2 x 2,5 kg 18 g vgb. 90 24

Backofen  Herzogin-Kartoffeln XL 5945 2 x 2,5 kg 70 g vgb. 90 24

*   Diese Angaben beziehen sich ausschließlich auf die Bestandteile der zugesetzten Zutaten. Aufgrund unserer großen Produktpalette können Kreuzkontaminationen  nicht ausgeschlos-
sen werden. Die Schne-frost Ernst Schnetkamp GmbH & Co. KG haftet daher nicht für gesundheitliche Beeinträchtigungen, die im Vertrauen auf die in der Tabelle  oder den Symbolen 
gemachten Angaben in Einzelfällen auftreten können.

Schne-frost Sortimentsliste
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Allergene* ø Nährwerte pro 100 g
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CLASSIC – Pommes Frites, Wedges & Co.
Pommes Frites

Pommes Frites 1120
1140

✓ ✓ ✓ ✓ 652/155 4,1 2,3 26 < 0,5 2,6 0,1

Backofen Pommes Frites 1540 ✓ ✓ ✓ ✓ 670/159 4,9 0,5 25 < 0,5 2,8 0,1

Kringel Frites 1222 ✓ ✓ ✓ ✓ 638/152 5,1 2,8 23 < 0,5 2,6 0,1

Backofen Kringel Frites   1634 ✓ ✓ ✓ ✓ 688/164 6,7 0,6 24 < 0,5 2,3 0,05

Juliennes Pommes Frites 1314 ✓ ✓ ✓ ✓ 710/169 5,6 3,2 26 < 0,5 2,6 0,1

Steakhouse Frites 1352 ✓ ✓ ✓ ✓ 573/136 3,3 1,9 23 < 0,5 2,6 0,1

Rustico Frites                1614 ✓ ✓ ✓ ✓ 623/148 4,0 0,4 24,5 < 0,3 2,1 0,06

Wedges & Co.

Bratkartoffeln 2032 ✓ ✓ ✓ ✓ 596/142 3,9 2,2 23 < 0,5 2,5 0,1

Patatas Bravas                     2205 ✓ ✓ ✓ ✓ 542/125 3,4 0,4 20 < 0,5 2,1 0,08

Röstkartoffeln 2230 ✓ ✓ ✓ ✓ 625/148 3,8 0,3 25 < 0,5 2,4 0,05

Country Wedges (ungewürzt) 2427 ✓ ✓ ✓ ✓ 531/126 3,6 0,3 20  < 0,5 2,5 0,05

Potato Wedges (gewürzt) 2434 • ✓ ✓ ✓ 588/140 5,0 2,7 20 0,5 2,5 1,2

Wedges  Meersalz & Pfeffer 2435 ✓ ✓ ✓ ✓ 548/131 5,5 0,6 16 < 0,5 2,6 0,9

Rosmarin-Kartoffeln     2460 ✓ ✓ ✓ ✓ 627/150 5,7 0,6 21 < 0,5 2,6 1,0

GOURMET – Traditionelle & trendige Spezialitäten
Kroketten

Knusper-Kroketten 3030 • ✓ ✓ ✓ 486/115 0,6 0,2 22,8 < 0,5 2,7 0,9

Pommes Croquettes 3116 • ✓ ✓ ✓ 438/103 0,4 < 0,1 21 < 0,5 2,9 0,9

Backofen Pommes  Croquettes 3630 • • ✓ ✓ 916/219 9,2 0,9 29 < 0,5 3,8 1,0

Kartoffel-Kroketten 3222 • ✓ ✓ ✓ 449/106 0,7 0,3 21,9 0,5 2,1 1,0

Backofen  Kartoffel-Kroketten 3715 • • ✓ ✓ 913/218 9,1 0,8 29 < 0,5 3,6 1,1

Kroketten-Zapfen 3326 • • ✓ ✓ 515/122 0,6 < 0,1 25 < 0,5 3,1 0,9

Mandel Croquettes 3354 • • • ✓ ✓ 591/140 1,7 0,3 26 < 0,5 4,1 1,0

Backofen Rösti-Kroketten 3730 ✓ ✓ ✓ ✓ 748/179 8,5 0,7 22 0,9 2,3 1,0

Kartoffel-Nocken  Butter-Ingwer 3900 • • ✓ 633/151 5,7 1,5 22 3,2 1,7 1,0

Kartoffel-Nocken  Butter-Bärlauch 3910 • • ✓ 623/149 6,6 2,3 19 < 0,5 1,8 1,0

Kartoffel-Nocken Naturell 3921 • • ✓ ✓ 752/180 8,2 1,4 21,5 0,4 3,0 1,0

Herzogin-Kartoffeln 5420 • • • ✓ 404/96 0,7 < 0,1 18 < 0,5 3,2 1,3

Backofen   Herzogin-Kartoffeln 5916 • • • ✓ 762/182 9,5 0,9 21 0,5 3,6 1,3

Backofen  Herzogin-Kartoffeln XL 5945 • • • ✓ 685/163 6,7 0,8 21 0,5 3,5 1,3

- Sortiment -
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Schne-frost Sortimentsliste
Produktdaten GH-Infos Zubereitungsempfehlungen
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GOURMET – Traditionelle & trendige Spezialitäten
Rösti & Puffer

Röstinchen 4018 2 x 2,5 kg 38 g 108 18

Backofen Röstinchen 4520 2 x 2,5 kg 31 g vgb. 90 24

Backofen Röstinchen Rustikal 4513 2 x 2,5 kg 32 g vgb. 90 24

Rösti Schweizer Art 120 g 4326 2 x 2,5 kg 120 g 90 18

Backofen Tellerrösti  
Schweizer Art 150 g

4634 2 x 14 Stk. 150 g vgb. 90 24

Backofen Tellerrösti  
Schweizer Art 200 g

4640 2 x 2,0 kg 200 g vgb. 90 24

Rösti Plus Classic 4567 5 x 1,3 kg 65 g vgb. 72 24

Backofen Rösti-Ecken 4724 2 x 2,5 kg 55 g vgb. 90 24

Kartoffelpuffer 5026
5030

4 x 25 Stk.  
2 x 50 Stk.

60 g
60 g

vgb.
vgb.

98
98

24
24

Jahrmarktspuffer 5044 4 x 1,6 kg 80 g vgb. 81 24

Klöße & Knödel

Kartoffelklöße 6210 4 x 2,5 kg 75 g 72 24

Kartoffelklöße 25 g 6213 4 x 2,5 kg 25 g 63 24

Rohe Kartoffelklöße 6230 4 x 2,5 kg 100 g 72 12

Semmelknödel 35 g 6250 4 x 2,5 kg 35 g 72 24

Semmelknödel 6252 2 x 2,5 kg 75 g 117 24

Gnocchi, Schupfnudeln, Spätzle & Co.

Gnocchi 5116 2 x 2,5 kg 8 g 117 18

Süßkartoffel-Gnocchi 5125 2 x 2,5 kg 8 g 117 18

Schupfnudeln 6010 2 x 2,5 kg 8 g 117 18

Kartoffelspätzle 6111 2 x 2,5 kg 81 15

Gratins

Gratini Classic 6610 5 x 1,17 kg 65 g 81 12

Gratini Mediterran 6611 5 x 1,17 kg 65 g 81 12

Gratini Plus 6612 5 x 1,17 kg 65 g 81 12

Kartoffel-Gratin 6577 2 x 2,0 kg 117 12

Gourmet-Gratin 6604 5 x 1,2 kg 120 g 81 12

Kartoffel-Taschen

Kartoffel-Taschen  Broccoli-Frischkäse 6806 2 x 2,5 kg 75 g vgb. 90 12

Kartoffel-Taschen  Frischkäse-Kräuter 6832 2 x 2,5 kg 75 g vgb. 90 12

Kartoffel-Taschen  Tomate-Mozzarella 6870 5 x 1,2 kg 75 g vgb. 90 12

Spezialitäten

Kartoffel-Risotto Classic 5151 2 x 2,5 kg 12 g 117 12

Kartoffel-Waffeln 5517 5 x 1,0 kg 50 g vgb. 63 24

Kartoffel-ABC 5725 5 x 1,2 kg 3–11 g vgb. 72 24

Stampfkartoffeln 3010 2 x 2,5 kg 20 –30 g 117 12

Süßkartoffelstampf 3015 2 x 2,5 kg 20 –30 g 108 12

Röstoppers  Frischkäse-Kräuter 4862 5 x 15 Stk. 65 g vgb. 90 12

Kartoffel-Plätzchen 4926 2 x 2,5 kg 36 g vgb. 90 24

Pommes Dauphines 5220 2 x 2,5 kg 12 g 117 18

Pommes Macaires 5260 2 x 2,5 kg 41 g 117 18

Backofen Bratkartoffeln mit  
Speck und Zwiebeln

6680 3 x 2,0 kg 7 mm vgb. 90 9

NEU
NEU

NEU

NEU
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- Sortiment -

          Allergene* ø Nährwerte pro 100 g
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GOURMET – Traditionelle & trendige Spezialitäten
Rösti & Puffer

Röstinchen 4018 ✓ ✓ ✓ ✓ 373/88 0,1 < 0,1 19 < 0,5 1,9 0,8

Backofen Röstinchen 4520 ✓ ✓ ✓ ✓ 773/185 8,3 0,8 24 < 0,5 2,5 1,0

Backofen Röstinchen Rustikal 4513 ✓ ✓ ✓ ✓ 799/192 10,5 0,8 19,9 0,3 2,1 0,9

Rösti Schweizer Art 120 g 4326 ✓ ✓ ✓ ✓ 341/80 0,2 < 0,1 17 < 0,5 1,8 0,8

Backofen Tellerrösti  
Schweizer Art 150 g

4634 ✓ ✓ ✓ ✓ 820/197 11 0,7 20 0,7 2,7 1,0

Backofen Tellerrösti  
Schweizer Art 200 g

4640 ✓ ✓ ✓ ✓ 862/207 12 1,0 21 0,8 2,5 1,1

Rösti Plus Classic 4567 ✓ ✓ ✓ ✓ 806/193 9,8 1,0 23 < 0,5 2,1 1,1

Backofen Rösti-Ecken 4724 ✓ ✓ ✓ ✓ 835/200 9,4 0,9 25 < 0,5 2,5 1,2

Kartoffelpuffer 5026
5030

•
•

•
•

✓
✓

✓
✓

555/132
555/132

3,0
3,0

1,7
1,7

23
23

1,1
1,1

2,4
2,4

1,1
1,1

Jahrmarktspuffer 5044 • • ✓ ✓ 504/120 2,5 1,2 21 0,9 2,7 1,0

Klöße & Knödel

Kartoffelklöße 6210 ✓ ✓ ✓ ✓ 458/108 0,1 < 0,1 24 < 0,5 1,5 1,5

Kartoffelklöße 25 g 6213 ✓ ✓ ✓ ✓ 458/108 0,1 < 0,1 24 < 0,5 1,5 1,5

Rohe Kartoffelklöße 6230 ✓ ✓ ✓ ✓ 573/135 0,1 < 0,1 31 < 0,5 1,7 1,4

Semmelknödel 35 g 6250 • • • ✓ 990/235 7,2 3,4 35 2,7 6,7 1,7

Semmelknödel 6252 • • • ✓ 966/230 7,2 3,4 33 1,8 7,1 1,7

Gnocchi, Schupfnudeln, Spätzle & Co.

Gnocchi 5116 • ✓ ✓ ✓ 789/187 4,1 1,4 34 < 0,5 2,6 0,9

Süßkartoffel-Gnocchi 5125 • ✓ ✓ ✓ 629/149 1,7 0,3 28,5 6,4 2,2 1,6

Schupfnudeln 6010 • • ✓ ✓ 614/145 0,8 < 0,1 30 < 0,5 3,4 1,0

Kartoffelspätzle 6111 • • ✓ ✓ 567/134 0,7 0,2 23,5 1,5 7,6 1,6

Gratins

Gratini Classic 6610 • ✓ ✓ 657/157 7,5 4,0 16,2 2,4 4,8 0,9

Gratini Mediterran 6611 • ✓ ✓ 626/150 6,3 3,1 17 3,7 4,3 1,0

Gratini Plus 6612 • ✓ ✓ 612/146 7,3 3,9 14,6 4,3 4,4 0,9

Kartoffel-Gratin 6577 • ✓ ✓ 531/127 6,3 2,5 14 0,5 2,9 0,9

Gourmet-Gratin 6604 • • 744/178 7,7 2,8 21 0,7 4,9 1,2

Kartoffel-Taschen

Kartoffel-Taschen  Broccoli-Frischkäse 6806 • ✓ ✓ 778/186 10,0 3,5 20 0,7 3,1 1,4

Kartoffel-Taschen  Frischkäse-Kräuter 6832 • ✓ ✓ 759/182 10,0 3,5 19 0,6 3,0 1,5

Kartoffel-Taschen  Tomate-Mozzarella 6870 • ✓ 830/199 11,0 4,0 20 0,8 3,9 1,5

Spezialitäten

Kartoffel-Risotto Classic 5151 • ✓ ✓ 485/116 5,3 3,6 13,6 1,7 2,9 1,1

Kartoffel-Waffeln 5517 • ✓ ✓ ✓ 898/214 9,2 0,9 28 < 0,5 3,7 1,1

Kartoffel-ABC 5725 • ✓ ✓ ✓ 986/235 9,5 0,9 32 < 0,5 3,6 1,0

Stampfkartoffeln 3010 • ✓ ✓ 500/120 5,5 3,2 14,6 0,8 2,1 0,9

Süßkartoffelstampf 3015 • ✓ ✓ 384/91 1,9 1,1 15,6 3,3 1,6 0,9

Röstoppers  Frischkäse-Kräuter 4862 • ✓ ✓ 994/239 16,3 6,6 18,5 1,6 3,5 0,9

Kartoffel-Plätzchen 4926 • • ✓ ✓ 806/193 9,2 0,9 23 < 0,5 3,4 1,1

Pommes Dauphines 5220 • • ✓ ✓ 539/127 1,1 < 0,1 25 < 0,5 3,4 1,0

Pommes Macaires 5260 • ✓ ✓ ✓ 425/100 0,2 < 0,1 21 < 0,5 2,6 1,0

Backofen Bratkartoffeln mit  
Speck und Zwiebeln

6680 ✓ ✓ 726/173 7,9 1,0 21 0,5 3,4 0,4

NEU
NEU

NEU

NEU

*  
 D
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Produktdaten GH-Infos Zubereitungsempfehlungen
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FINGERFOOD – Herzhafte Snacks
Hash Brown Fries 4680 4 x 1,5 kg vgb. 54 18

Sweet Potato Churros 3610 4 x 1,0 kg 9 g vgb. 72 24

Potato Churros 3614 4 x 1,0 kg 9 g vgb. 72 24

Mini Rösti-Taler 4653 5 x 1,0 kg 10 g vgb. 90 24

Mini Kartoffel-Nuggets mit Bacon 4665 5 x 1,0 kg 8–11 g vgb. 90 9

Mini Rösti-Sticks 4670 5 x 1,0 kg 10 g vgb. 81 24

Mini Kartoffel-Taschen 
Frischkäse-Kräuter

6834 5 x 1,0 kg 25 g vgb. 117 12

BIO – Natürlich gut: Kartoffel-Produkte in Bio-Qualität
BIO Kartoffel-Taschen 
Frischkäse-Kräuter

9685 2 x 2,5 kg 60 g vgb. 108 24

BIO Backofen Rösti-Ecken 9455 2 x 2,5 kg 50 g vgb. 108 24

BIO Kartoffelpuffer 9506 4 x 25 Stk. 60 g vgb. 91 24

BIO Backofen Rösti-Kroketten 9376 2 x 2,5 kg 15 g vgb. 108 24

*   Diese Angaben beziehen sich ausschließlich auf die Bestandteile der zugesetzten Zutaten. Aufgrund unserer großen Produktpalette können Kreuzkontaminationen  nicht ausgeschlos-
sen werden. Die Schne-frost Ernst Schnetkamp GmbH & Co. KG haftet daher nicht für gesundheitliche Beeinträchtigungen, die im Vertrauen auf die in der Tabelle  oder den Symbolen 
gemachten Angaben in Einzelfällen auftreten können.

ZUBEREITUNG
Mit welcher  Methode Sie unsere  Produkte am besten   zubereiten,    können  Sie diesen Symbolen entnehmen.

Combidämpfer 

Backofen Ober-/Unterhitze 

Backofen Umluft 

Fritteuse

Kochtopf

Mikrowelle 

Pfanne

Schne-frost Sortimentsliste

NEU
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Allergene* ø Nährwerte pro 100 g
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FINGERFOOD – Herzhafte Snacks
Hash Brown Fries 4680 ✓ ✓ ✓ ✓ 1176/281 14,6 1,3 33,3 0,77 2,5 1,2

Sweet Potato Churros 3610 • ✓ ✓ ✓ 1122/269 16,7 1,5 26 3,1 2,3 1,2

Potato Churros 3614 • ✓ ✓ ✓ 1187/285 17,8 1,5 28 0,3 2,4 0,9

Mini Rösti-Taler 4653 ✓ ✓ ✓ ✓ 744/178 7,6 0,8 24 < 0,5 2,4 1,0

Mini Kartoffel-Nuggets mit Bacon 4665 ✓ ✓ 822/197 11,0 2,7 19 0,5 3,8 1,3

Mini Rösti-Sticks 4670 ✓ ✓ ✓ ✓ 1010/241 9,0 1,0 36 0,6 3,1 1,3

Mini Kartoffel-Taschen 
Frischkäse-Kräuter

6834 • ✓ ✓ 884/211 11,0 3,5 24 0,6 3,1 1,5

BIO – Natürlich gut: Kartoffel-Produkte in Bio-Qualität
BIO Kartoffel-Taschen 
Frischkäse-Kräuter

9685 • ✓ ✓ 817/196 12 4,5 18 0,5 3,0 1,0

BIO Backofen Rösti-Ecken 9455 ✓ ✓ ✓ ✓ 768/185 9,0 0,6 23 0,5 2,0 1,2

BIO Kartoffelpuffer 9506 • • ✓ ✓ 570/136 4,3 0,6 21 0,3 3,3 1,20

BIO Backofen Rösti-Kroketten 9376 ✓ ✓ ✓ ✓ 788/188 9,0 1,2 24 0,3 1,5 1,0

DIREKT AUF DEN TELLER
Eine Vielzahl der Schne-frost Produkte ist für die Zubereitung im „cook & chill“-Verfahren 
bzw. für die Teller-/Tablettregenerierung geeignet. Neben der entsprechenden Kennzeich-
nung direkt am Produkt finden Sie in der Tabelle eine Liste aller Produkte aus unserem 
Hause, die für diese beiden Verfahren  geeignet sind. 

cook & chill 

Teller-/Tablettregenerierung

- Sortiment -

NEU
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