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WARUM
NLCHT MAL
VEGAN?

Es geht auch ganz ohne
tierische Produkte.
Deshalb bieten wir auch
fiir eine anspruchsvolle
vegane Erndhrung zahlreiche
Produkte an.

Voll im Geschmack und
natiirlich in bekannter
Avita Qualitat.

INRALT

Go veggie — der Trend auf dem Speiseplan 4
Abwechslungsreich, natirlich & lecker

30 Jahre Veggie-Genuss 6
Von Dr. Schnetkamp VollWertKost zu Avita

Avita 7
Vitale Vielfalt aus Gemiise

Produktdetails 14

Knackig-lecker, frisch und fein,

so gut kann nur Gemiise sein.
Iss davon reichlich, so viel du magst,
und starte gekraftigt in den Tag.

Sprichwort




Wir lieben
veggie

Vegetarisch macht gute Laune.

Kraftige Farben,
ein knackiger Biss und
viele gute Vitamine.

Das ist nicht nur im Sinne
des Tierschutzes eine
gute Sache, sondern
auch richtig lecker.

Und immer beliebter.
Aktuell geht der VEBU von
knapp 8 Mio. Vegetariern
in Deutschland aus. Das sind
rund 10 % der Bevolkerung.
Quelle: www.vebu.de

S. 4

DARAUF SOLLTEN
SLE NICHT
VERZLCHTEN.

Qualitat aus
bestem Gemiise!

Rezzepﬁdwm

Ob Gemiise-Frikadelle als Veggie-Doner oder
Blumenkohl-Kdse-Medaillons als Topping auf buntem
Tomatensalat - auf avita-food.de finden Sie viele
spannende Rezepte. Einfach mal
reinklicken und ausprobieren.




Go veqgie — dev Jvend aufr derm Speiseplan

ABWECHSLUNGSRELCH, NATURLICH ¢ LECKER

Auf die eigene Ernahrung zu achten, ist zum Lifestyle geworden. Nicht nur Tierfreunde lieben fleischfreie Kost,
auch Nicht-Vegetarier suchen zunehmend nach gesunden, leckeren Alternativen. Mit Avita bedienen Sie
dieses Bediirfnis — mit Tiefkiihlspezialitaten aus bestem Gemdiise. Verwdhnen Sie Ihre Kunden
und setzen auch Sie auf den einzigartig frischen Geschmack von Avita.

8 0 Millionen Vegetaner
3 Millionel Veganer
42. M11110nen I-'lemtaner

lebensstil/
cO _markt/
* https: //pFOVeg ggie-m
\/egan—tre‘f‘d‘zamen li us—statlstlken—fakte“/
reeli
* ttps:/ /WWW-C2

m/de/pﬂanzhcher—
_und-faktenzum-ve
te. de/vegetansm

Quelle:



Gesagt, getan, gepruft

Qualitat beginnt beim Rohstoff. Deshalb stellen wir
sicher, dass sich unsere Lieferanten an die Rohstoff-
anforderungen halten — und verwenden nur beste
Zutaten fiir unsere vegetarischen Spezialitaten. Deren
Hauptbestandteil, das Gemiise selbst, wird von unab-
hangigen, akkreditierten Priifungslaboratorien (Deutsches
Institut fir Lebensmitteltechnik und Eurofins) analysiert
und regelmaBig auf Pflanzenschutzmittel und andere
Rickstande wie Schwermetalle liberpriift. So konnen wir
sichergehen, dass unsere Rohstoffe immer den hochsten
Anforderungen entsprechen.

\

Gesunder Genuss
von den Pionieren der Tiefkuhlfrische

Bereits 1989 prasentierten wir als ,,Dr. Schnetkamp

VollWertKost*“ die ersten tiefgekihlten vegetarischen W
Gemiise-Spezialitaten in Deutschland. uSSten Sie
5 mmn
. . e . .. dass .
Ein Meilenstein fiir dieses Food-Segment und der Beginn schon die 8riechj
1 ;
einer langen Erfolgsgeschichte. Mit unserer 30-jahrigen um 600 v, Chr. aus re] SChen_ Orphlker
Erfahrung sind wir Pionier und Wegbereiter fiir einen Schen Grﬁnden a lglos-Phllosophl_

boomenden Markt. Nutzen Sie unser Know-how fiir ein

umsatzstarkes Sortiment — mehrfach DLG-pramiert und b s die ersten hj
el istori
eine echte, kdstliche Alternative zu fleischanalogen egbaren A.nhanger des Vegetar o
Produkten. d 1Smus
- 4ass sich weltweij .
. eit schit .
1 i Zungsw
Milliarde Menschep vegetarigs ;e
vegan ernihren? ch/
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VON DR. SCHNETKAMP VOLLWERTKOST ZUL AVITA

Die Marke Dr. Schnetkamp VollWertKost/Avita ist seit 1989 ein Wegbereiter fiir
den stetig wachsenden Veggie-Trend. Zum 30-jahrigen Jubilaum blickt das
Familienunternehmen Schne-frost voller Stolz auf Dr. Hildegard
Schnetkamp. Sie hat mit ihrem Pioniergeist den Veggie-Markt
nachhaltig gepragt und mit ihrer Vision von einer gesunden
Ernahrung eine einzigartige Erfolgsgeschichte moglich gemacht.
Sehr friih hat Hildegard Schnetkamp die Idee, eine gesunde
Vollwertkiiche aus naturbelassenen Zutaten auf Gemisebasis
herzustellen. Aus dieser Idee entwickelt sie gemeinsam mit
Erndhrungsspezialisten ein Konzept fiir eine eigenstandige
Produktlinie fiir TK-Vollwertkost. 1989 revolutioniert sie dann mit
der Marke ,,Dr. Schnetkamp VollWertKost“ den Markt fiir
gesundheitsbewusste Erndahrung. Mit den ersten fiinf Vollwertkost-
Produkten stehen erstmals nicht Kérner, sondern Gemdise im
rezeptorischen Mittelpunkt von gesunden vegetarischen TK-Produkten. Mit fiir
die Zeit bahnbrechenden Produktversprechen wie ,ohne Farbstoffe®, ,ohne
Konservierungsstoffe“ und ,,ohne Geschmacksverstarker” gelingt es Hildegard
Schnetkamp, ein neues Bewusstsein fiir gesundheitsbewusste Produkte zu schaffen und
den AuBer-Haus-Markt zu begeistern.

Die Vollwertkost im Unternehmen entwickelt liber die Jahre ein neues Selbstverstandnis, das 2003 in einer neuen Marke
fiir ,aktive und vitale Ernahrung® miindet: Avita. 2003 wird die innovative Marke Avita erstmals prasentiert. Der Vitalitat
verspriihende Markenname, die moderne Optik und die ausgesuchten vegetarischen TK-Gemise-Spezialitaten sind auf
die stetig steigende Zahl der bewusst lebenden GenieBer ausgerichtet. Dank Avita werden Produkte wie ,Gemiise-Schnitzel®,
»Broccoli-Mandel-Puffer und Co. nicht mehr nur als Beilage, sondern zunehmend als fleischloses Hauptgericht
verstanden, das in die Tellermitte riickt. Bereits zu diesem friihen Zeitpunkt ist Avita ein Wegweiser fiir den kommenden
Trend der bewussten Erndhrung.

Heute zeigt sich eindrucksvoll, dass der bewusste Verzicht auf Fleisch kein kurzfristiger Hype war. Der grote Megatrend
unserer Gesellschaft in der Ernahrung ist eine Tiefenstromung des Wandels, die als Entwicklungskonstante der globalen
Gesellschaft mehrere Jahrzehnte umfasst. Aktuell erndhren sich bereits rund acht Millionen Menschen in Deutschland
vegetarisch und sogar ein Drittel aller deutschen Haushalte flexitarisch. Avita wird diese Entwicklung auch in Zukunft
mit innovativen vegetarischen TK-Produkten begleiten, die am Puls der Zeit sind und Gaste rundum gliicklich machen.
Aktuell erobern die Avita Gemiise-Frikadelle Kiirbis-Steckriibe als Bulette 2.0 und die orientalisch gewiirzten Avita
Kirbis-Falafel den Markt. Die Erfolgsgeschichte geht weiter.



- Medaiftons & Stiibcher -

BLUMENKOHL-KASE-MEDATLLON
IN KNUSFERPANADE

8696 2x2500¢g ca.75g v
8697 5x1200g ca.7bg v/




- Fuikadellen & Schnitzel -

GEMUSE-FRTKADELLE
KURBIS STECKRUBE

8820 2x2500¢g ca.75g v/
8823 5x 1200 g ca.75g v




KOTTBULLAR-BoWL
MIT BUCHWELZEN

Zutaten 1. Avita Gemiise-K&ttbullar nach Packungsanweisung
Zubereiten.

GemUsg—Kéttbullar 2. Buchweizen in kaltes Wasser geben und erhitzen.

Buchweizen Aufkochen und anschlieBend bei kleinster Stufe

bunte Karotten ca.15 Minuten ausquellen lassen.

Blumenkohl 3. Karotten und Blumenkoh| in mundgerechte Stiicke

Kirbiskerne

teilen und in Salzwasser bissfest garen.
Schnittlauch-Joghurt-Sauce 4

- Die Gemiise-K&ttbullar gemeinsam mit den rest-
lichen Zutaten in einer Bowl anrichten und mit
Kiirbiskernen bestreuen. Mit Schnittlauch—Joghurt—
Sauce servieren.

Weitere Rezepte unter
Www.avita-food.de

) .

—

GEMUSE-SCHNLTZEL

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
8841 2x3000g ca. 150g v
8848 5 X 1200 g ..... o 150 g ......... / .................
Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
8852 5x1200g ca.75g v




- Gemiisepuffev & Résti -

KARTOFFEL-GEMUSE-PUFFER

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken

Gebinde Stiickgewicht vorgebacken

Gebinde Stiickgewicht vorgebacken

GEMUSE-ROSTL

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
8122 2x2500¢g ca.75g v
8123 5x 1200 g ca.75g v/

-10 -



- Gemiise- Spexialitdter -

Q

Unsere Produkte
werden hergestellt:

fe
+ rende Zusatzstof
ksverstarken

« ohne geschmac

t: tte
« ohne gehartete Fe -
. zttlme %ohstoffe aus GVO-Saatgh

« ohne Konservierungsstoife

* *
o ohne Sﬁureregulatoren

KNUSPER-GEMUSE-NUGGETS

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
8830 5x 1000 g ca. 17 g 4

COUSCOUS-GEMUSE-TORTCHEN

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
8170 4x1250 g ca. 125 g

RUCOLA-SUSSKARTOFFEL-SCHNLTTE

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
8730 2x2500¢g ca. 100 g v/

* gentechnisch verénderte Organismen
** Ausnahme: Calciumcitrat

— -



- Gemiise- Spexialitdten -

KNUSPER GEMUSE-TASCHEN

Gebinde Stiickgewicht vorgebacken

vorgebacken




|

SUSSKARTOFFEL-
GRILLQEMUSE BURGER

Gebinde Stiickgewicht vorgebacken

BURGER-PATTY MEDLTERRAN
MU GEMUSE ¢ RELS




\sita, Sortimentslist

Produktdaten GH-Infos Zubereitungsempfehlungen

4x/y'{7v ) C 8
g g
_ > S
< (&) oL &} ~ = o @ o [y & z =

VEGETARTSCHE « VEGANE GEMUSE-SPEZLALTTATEN
Medaillons & Stabchen
BlumenkohlKiise-Medailon 8022 2 %2500 g 125¢ 99 18 )
in Knusperpanade H H H
Blumenkohl-Kase-Medaillon 8696 2x2500 g 758 vb. 99 18 = e
vorgebacken i 8697 5x1200 g 758 vgb. : :
Gemiise-Stabchen 8786 5x 1000 g 40g vgb. 99 18 @
Gemiise-Hanf-Sticks () 8790 2%2000 g 15g vgb. 99 18 e
Frikadellen & Schnitzel . .

Gemise-Frikadelle Kiirbis-Steckriibe 8804 2x2500¢g 758 vgb. 99 18 @
Gemiise-Frikadelle 8820 2x2500¢g 75¢g vgb. 99 18 %
i 8823 5x 1200 g 75¢g vgb. :

Gemiise-Frikadelle 8826 2x2500g 120g vb. 99 18 e
Gemiise-Schnitzel 8841 2 %3000 150 g vgb. 90 18 e

i 8848 5x 1200 g 150 g vgb. P72 18
Gemiise-Schnitzel 8852 5x 1200 g 75g vgb. 90 18 ® <}
Gemiisepuffer & Rosti . .
Kartoffel-Gemiise-Puffer 8506 6 x 20 Stk. 60g vgb. 72 18 )
Zucchini-Mhren-Puffer 8620 6% 20 Stk. 60g vgb. 72 18 e
Broccoli-Mandel-Puffer 8628 6% 20 Stk. 60g vgb. 72 18 e
Gemilse-Rdsti 8122 2x2500g 758 vb. 9 18 )
. 8123 5x 1200 g 758 vgb. Y 18

Gemiise-Spezialititen .
Knusper-Gemiise-Nuggets 8830 5x 1000 g 17g vgb. 99 18 %
Couscous-Gemilse-Tortchen L8170 | 4x1250g 125¢ 99 18
Rucola-SiiBkartoffel-Schnitte 8730 2x2500 g 100 g vgb. 108 18 @
Knusper-Gemiise-Taschen 8720 5x 1200 g 75¢g vgb. 90 18
Gemiise-Reis-Ballchen Asia 8808 5x1200 g 25g vb. 99 18 e
Gemiise-K6ttbullar 8809 5x 1000 g 17g vgh. 17 18 @
Schwarzwurzel-Kartoffel-Gratin 8650 5x 1200 g 75¢g 90 18 @
SiiBkartoffel-Grillgemiise-Burger @ 8663 2x2500¢g 90 g vgb. 90 18 %
Burger-Patty Mediterran 8660 5x 1200 g 80 g vgb. 72 18 %
mit Gemiise & Reis : :
Kiirbis-Falafel 8980 2x2000¢g 25¢g vgb. 17 18 %

JUBERETTUNG

Mit welcher Methode Sie unsere Produkte am besten zubereiten, konnen Sie

diesen Symbolen entnehmen. Pfanne

@ Backofen Ober-/Unterhitze Kochtopf

Mikrowelle

E Fritteuse

14 -



Allergene* o Nahrwerte pro 100 g

g 7 8 ®
e £6 g2 9 5
s 8% X34 L5 £ s
2 o M HE o 2 N 32 o > 50 ©
B ®» = o = O » 9 = »
2 2835 3¢ ¥ L &Y% g D @ £
® S5 £ & N w £ T ¥ 2 o g N = k3
[ b0 < = S = c = =1 T b0 @ i
S N I 3 P o =z > s W o 5 x O M @ o0 =
S ¢ 3 5 - ¥ 2 w5 3 L8 <y ~ B0 Py =
8 s 5 S5 ¢35 0 ¥ ¢ 2 2 5 = E= ] 5
. 5 28 %<5 2882 P S 2i8 . ®i T g = %
s T 5359 g ¢ 5 8 ES g 5 €2 g2 % osl 0§ 2 2 S w®
= 28528 2252 5SS 6 A 88 o E 9 = = ® = N = @
E 5 2 £ 38 8 <SS £ % 5w &2 26 .8 9 £ - & 2 s -~
T 82 2325253583803 8¢ 5L g § 3 § 3 2 =
< O b iC O~ 3= v »n n n Hn n Zi> >im 8 =2} i < ~ ° [im} 1%}
Medaillons & Stdbchen
Blumenkohl-K&se-Medaillon © 8022 . . VA S 424/100 15 03 18 06 37 1
in Knusperpanade H H :
Blumenkohl-Kése-Medaillon i 8696 ° ° /| i 850/204 127 32 17 1,2 42 12
vorgebacken i 8697
Gemilse-Stabchen 8786 ® c 0 VA S 761/182 85 1,6 20 31 47 09
Gemﬁse—Hanf—Sticks@ 8790 / .// ,/ 984/237 143 1,5 185 17 53 13
Frikadellen & Schnitzel
Gemiise-Frikadelle Kiirbis-Steckriibe 8804 . / ,/ / 387/93 45 05 86 28 21 12
Gemiise-Frikadelle 8820 :°® c /1 /i53/128 51 08 160 45 44 1
. 8823 % :
Gemiise-Frikadelle 8826 ' . / : ,/ 531/127 55 06 130 62 42 11
Gemiise-Schnitzel i 8841 | ° /P /im/177 77 08 230 34 29 12
© 8848 % : :
Gemiise-Schnitzel 8852 . / / / 875/209 94 1,0 270 26 29 1.2
Gemiisepuffer & Rosti
Kartoffel-Gemiise-Puffer - 8506 | °® . W /513122 28 13 200 20 28 15
Zucchini-Mdhren-Puffer 8620 :® S/ i/ / 527/125 35 20 200 21 33 15
Broccoli-Mandel-Puffer © 8628 :® . o S/ P /i548/130 42 18 170 13 43 14
Gemilse-Rasti D822 (i ® c /. /0 549/131 42 20 180 25 40 1
© 8123 f f
Gemiise-Spezialitdten
Knusper-Gemiise-Nuggets - 8830 . . v L 923/221 110 24 250 39 48 13
Couscous-Gemilse-Tértchen - 870 . W/ /. /o 653/155 30 04 260 29 46 14
Rucola-SiiBkartoffel-Schnitte © 8730 c /i /i 768/183 73 09 250 30 26 09
Knusper-Gemiise-Taschen © 8720 c o/ S 722/173 95 29 180 27 27 15
Gemiise-Reis-Ballchen Asia 8808 / ,/,/ / 761/182 75 08 247 42 1,9 14
Gemiise-Ksttbullar ‘8809 :® S o/ /o 627/149 40 05 220 40 49 18
Schwarzwurzel-Kartoffel-Gratin . 8650 : 0 '/ i/ 477/115 56 29 104 13 29 08
SiBkartoffel-Grilgemise-Burger () 8663 S/ / /774185 84 08 213 49 36 12
Burger-Patty Mediterran i 8660 ° i/ i/ 18177195 93 15 227 42 34 14
mit Gemiise & Reis : :
Kilrbis-Falafel © 8980 S L/ /o 787/189 97 11 152 17 57 13

* Diese Angaben beziehen sich ausschlieBlich auf die Bestandteile der zugesetzten
Zutaten. Aufgrund unserer groBen Produktpalette kdnnen Kreuzkontaminationen nicht
ausgeschlossen werden. Die Schne-frost Ernst Schnetkamp GmbH & Co. KG haftet da-
her nicht flir gesundheitliche Beeintrachtigungen, die im Vertrauen auf die in der Tabelle
oder den Symbolen gemachten Angaben in Einzelféllen auftreten konnen.

-15-
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KARTOFFELN

Miranda, Bintje, Fontane und Hansa:
unsere Kartoffelsorten und was sie auszeichnet.

S. 10
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Wie KartoffelkloBe
zum rustikalen Hiittenschmaus
werden und man Mini Rosti-Talern
mexikanisches Flair verleiht.

S. 31
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Nachhaltic

Qualitat, die man schmeckt:

Wieso wir unsere Kartoffeln

aus der Region beziehen und
was uns dabei wichtig ist.

S. 4

Im Trend

Fingerfood ist auf
dem Vormarsch.

Frither dachte man bei den
kleinen Hippchen an elitdre
Dinnerpartys und geschlossene
Gesellschaften — heute erobern
die leckeren Snacks auch die
Streetfood-Szene.

S. 32

KAUM Z\L TOPPEN

Schon probiert?
Unsere leckeren
Stampfkartoffeln passen
wunderbar zu
herzhaften Toppings wie
beispielsweise Pulled Pork.

S. 27




WENN WIRTSCHARTLICHKELT UND
VERANTWORTUNG HAND TN MAND GENEN

Nachhaltigkeit ist ein wesentlicher Bestandteil der Schne-frost Firmenphilosophie. Ein GroBteil unserer

Kartoffeln stammt aus kontrolliertem Vertragsanbau der unmittelbaren Region. Das bedeutet kurze Transportwege
zwischen Anbau und Produktion, weniger Umweltbelastungen und eine Starkung der Region. Und auch dariiber
hinaus sind wir bestrebt, energieeffizient und ethisch zu wirtschaften. Um die Lebensqualitat nicht nur unserer,

sondern auch kommender Generationen zu sichern.

Unsere Produkte
werden hergestellt:

a atzstoffe
hne geschmacksverst rkende Zus
*0
e ohne gehartete I—‘etteG oSaatgat?
toffe aus
« ohne RohstoLi >
« ohne Konserv1erungsst2£ff
o ohne S’c'\ureregulatoren
* gentechnisch veranderte Organismen
** Ausnahme: Fleischprodukte

*** Ausnahme: Calciumcitrat




Gesagt, getan, geprift

Qualitat beginnt beim Rohstoff. Deshalb stellen wir
sicher, dass sich unsere Lieferanten an die Rohstoffan-
forderungen halten — und verwenden nur beste Zutaten
fiir unsere Kartoffel-Spezialitaten. Deren Hauptbestandteil,
die Kartoffeln selbst, werden von unabhangigen, akkredi-
tierten Priifungslaboratorien (Deutsches Institut fiir
Lebensmitteltechnik und Eurofins) analysiert und regel-
maBig auf Pflanzenschutzmittel und andere Rickstande
wie Schwermetalle liberpriift. So kdnnen wir sichergehen,
dass unsere Kartoffeln immer den hochsten Anforderun-
gen entsprechen.

In der Region zu Hause

Unsere Kartoffeln stammen zu 100 % aus
Deutschland - iiber 85% davon beziehen wir aus
unserer direkten Nachbarschaft. 81 % unserer
weiteren Zutaten stammen von Lieferanten aus
einem Umbkreis von 250 km.

KARTOFFELLIEFERANTEN

iiberregional > 100 km

ca. 15%
N

Wir sind stolz auf unsere Region — deshalb arbeiten wir
stetig daran, den heimischen Kartoffelanbau auszubauen.
Durch die Lagertechnik unserer Erzeugergemeinschaften
ist es uns gelungen, den GroBteil unserer Kartoffeln aus
dem Weser-Ems-Gebiet zu beziehen. Dabei setzen wir aus-
schlieBlich auf GLOBALG.A.P.- bzw. QS-GAP-zertifizierte
Betriebe. Dies garantiert, dass die landwirtschaftliche
Produktion in verantwortungs- und respektvollem Umgang
in Bezug auf Lebensmittelsicherheit, Umwelt und soziale
Belange durchgefiihrt wird.

Die Nahe zum Anbau hat neben qualitativen auch oko-
logische Vorteile: Dadurch, dass die Kartoffeln keinen
Umweg Uber externe Sortieranlagen zuriicklegen mussen,
sondern direkt bei der Anlieferung uber die hauseigene
Anlage sortiert werden, kann die Kartoffel innerhalb von
wenigen Stunden — nach der Rodung auf dem Feld oder
der Lieferung aus dem Lager — zu Pommes Frites oder
anderen Kartoffel-Spezialitaten verarbeitet werden.

ANBAUGEBLET
UNSERER KARTOFFELN

Deutschland

100 %

Wussten sie, ..,

- dass die Her

. stellung vo
tiefgekiihlten p 1
55 9 Ommes

Weniger Treibha
als die von frische ;
(vel. GEMIS 4.4; 6

Frites runq

Sgase verursacht
m Rindfleisch?
KO 2007)

(DTI; TNS Infratest, 2011)



Classic

POMMES FRITES, WEDGES ¢ CO.

- Pommes Fiites -

POMMES FRUES BACKOFEN FOMMES FRUES

KRIN(oEL FRUES




BACKOFEN KRINGEL FRITES

Art.-Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken
1634 4 x2,5kg 11 x 11 mm v/

JULTENNES POMMES FRITES

Art.-Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken
1314 4x2,5kg 8 x 8 mm

STEAKHOUSE FRITES

Art.-Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken
1352 4 x2,5kg 10 x 20 mm

RUSTLCO FRITES

Art.-Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken
1614 4x25kg 11x11/10x16/12 x 14 mm v




BRATKARTOFFELN

Art.-Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken
2032 2x2,5kg 5 mm v

PATATAS BRAVAS

Art.-Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken
2205 2x2,5kg ungleichmaBig v

ROSTKARTOFFELN

Art.-Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken
2230 2x2,5kg 12,6 x 12,6 x 12,6 mm v/

COUNTRY WEDGES (ungewar2

Art.Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken
2427 2x2,5kg 1/6 v

|
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WEDGES MEERSALZ ¢ PFEFFER MIT CHAMPTGNON-GEMUSE-SPIESS

Zutaten 1. Wedges Meersalz & Pfeffer nach Packungs-
anweisung zubereiten und warmst llen.
Wedges Meersalz & Pfeffer W s b.e t n. wa m; ere
. 2. Champignons in Scheiben schneiden und
Champignons L
Cocktailtomaten In einer Pfanne anbraten.
. 3. Gelbe und rote Paprika und Zucchini schneiden.
rote und gelbe Paprika . .
. 4. Champignons, Cocktailtomaten, gelbe und
Zucchini . .
rote Paprika und Zucchini nach Geschmack
Pfeffer nach Geschmack . .
pfeffern, aufspieBen und Zusammen mit den
. Wedges Meersalz & Pfeffer servieren.
Weitere Rezepte unter

www.schne-frost.de / rezepte

POTATO WEDGES (ie,wurz) -

2434 2x2,5kg 1/8 v

WEDGES MEERSALZ ¢ PFEFFER

Art.-Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken
2435 2x2,5kg 1/6 v/

ROSMARTN-KARTOFFELN

Art.-Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken
2460 2x2,5kg 1/6 v/




Kankoffelr
UNSERE SORTEN TM UBERBLLCK

* Reifegruppe: friih

» Verwendungszweck: Speisesorte,
Zweitnutzungssorte

* Kocheigenschaft: mehligkochend

* Ovale bis lang-ovale Knollen mit genetzter, gelber
Schale, flachen Augen und gelber Fleischfarbe

* Trockenresistent

=

BINTIE

* Reifegruppe: mittelfriih

* Verwendungszweck: Speise- und Wirtschaftssorte

» Kocheigenschaft: vorwiegend mehligkochend

» Mittlere KnollengrdBe, rund-ovale Form mit gelber Schale
und hellgelber Fleischfarbe

* Wurde 1905 vom niederldndischen Botaniker Kornelis Lieuwes
de Vries aus den Sorten Munstersen und Fransen gekreuzt

* Kartoffel des Jahres 2012

* Wird neben Fontane gerne als ,meistverkaufte Kartoffelsorte®
bezeichnet

-10 -



* Reifegruppe: mittelfriih

* Verwendungszweck: Speisesorte

* Kocheigenschaft: mehligkochend

* Ovale bis lang-ovale Form mit gelber, glatter

Schale, flachen Augen und gelber Fleischfarbe

\/ * Hoher Starkegehalt

* Gezlichtet aus der Sorte Agria
» Wird iberwiegend fiir die Herstellung von
Pommes Frites verwendet

* Reifegruppe: mittelfriih

* Verwendungszweck: Speisesorte

* Kocheigenschaft: festkochend

* Ovale Knollen mit glatter, hellgelber
Schale und gelber Fleischfarbe

* Dank ihrer Robustheit lasst sie
sich gut lagern

 Gut als Salat- und Bratkartoffel geeignet



Gouwunet

TRADITLONELLE ¢ TRENDIGE SPEZLALITATEN

- Kvoketten -

(USPER-KROKETTE Wi

2222222




KARTOFFEL-KROKETTEN

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
3222 2x2,5kg ca.20 g

BACKOFEN KARTOFFEL-KROKETTEN

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
3715 2x2,5kg ca.15¢g v

KROKETTEN-ZAPFEN

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
3326 2x2,5kg ca. 16 g

-13-



- Kvoketten -

MANDEL CROQUETTES

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken

3354 2x2,5kg ca.10g

BACKOFEN ROSTL-KROKETTEN

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken

KARTOFFEL-NOCKEN BUTTER-INGWER

Art.Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken

3900 2x2,5kg ca.25g v/

KARTOFFEL-NOCKEN BUTTER-BARLAUCH

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken

3910 2x2,5kg ca.25g 4




KARTOFFEL-NOCKEN NATURELL

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
3921 2x2,5kg ca.25g v/

HERZOGIN-KARTOFFELN

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
5420 2x2,5kg ca. 18 g

BACKOFEN HERZOGIN-KARTOFFELN

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
5916 2x2,5kg ca. 18 g v/

BACKOFEN HERZOGIN-KARTOFFELN XL

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
5945 2x2,5kg ca.70g 4
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- Resti & Puffer -

ROSTINCHEN

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
4018 2x2,5kg ca.38¢g

BACKOFEN ROSTINCHEN

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
4520 2x2,5kg ca.31g v/

BACKOFEN ROSTINCHEN RUSTLKAL

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
4513 2x2,5kg ca.32¢g v

7=



ROSTT SCHWETZER ART 120 <

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
4326 2x2,5kg ca. 120 g

|

BACKOFEN TELLERROSTL
SCHWELZER ART 150 «

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
4634 2 x 14 Stk. ca. 150 g v

|

BACKOFEN TELLERROSTL
SCHWELZER ART 200 o

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
4640 2x2,0kg ca.200g 4

|

ROSTL PLUS CLASSIC

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
4567 5x1,3kg ca.65g v/

- 18 -



BACKOFEN ROSTL-ECKEN

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
4724 2x2,5kg ca.55¢g v/

KARTOFFELPUFFER

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
5026 4 x 25 Stk. ca.60g v
5030 2 x 50 Stk. ca.60g v/

JARRMARKTSPUFFER

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken

5044 4x1,6 kg ca.80g v




- KlsPe & Knsdel -

KARTOFFELKLOSSE

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
6210 4x2,5kg ca.75¢g

KARTOFFELKLOSSE 25 )

6213 4 x2,5kg ca.25¢g

ROHE KARTOFFELKLOSSE

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
6230 4x2,5kg ca. 100 g
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SEMMELKNODEL 3 J &

6250 4x2,5kg ca.35¢g

SEMMELKNODEL

6252 2x2,5kg ca.75¢g

-21-



- Gnocchi, Sdmpﬁmaddm Spiibzle & Co. -

GNOCCHL

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
5116 2x2,5kg ca.8g

SUSSKARTOFFEL-GNOCCHL

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
5125 2x2,5kg ca.8¢g

SCHUPFNUDELN

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
6010 2x2,5kg ca.8g

KARTOFFELSPATZLE

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
6111 2x2,5kg

-22-



GRATINT CLASSIC

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
6610 5x 1,17 kg ca.65g

GRATINT MEDITERRAN

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
6611 5x 1,17 kg ca.65¢g

GRATINT PLUS

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
6612 5x 1,17 kg ca.65g




~ R
(ARTOFFEL GRATLK T s
Art.Nr. Gebinde  Stiickgewicht vorgebacken . ﬂ ._' - ’

6577 2x2,0kg

GOURMET-GRATIN

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
6604 5x 1,2 kg ca. 120 g




K ARTOFFEL-TASCHEN
BROCCOLL-FRISCHKASE

Art.-Nr.
6806

Gebinde
2x2,5kg

Stiickgewicht
ca.75¢g

vorgebacken

v/

K ARTORFEL-TASCHEN
FRISCAKASE-KRAULTER

Art.-Nr.
6832

Gebinde
2x2,5kg

Stiickgewicht
ca.’b5g

vorgebacken

KARTOFFEL-TASCHEN
TOMATE-MOZZARELLA

Art.-Nr.
6870

Gebinde
5x 1,2 kg

Stiickgewicht
ca.75¢g

vorgebacken

v

INFO
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KARTOFFEL-RLSOTTO CLASSIC

Art.Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
5151 2x2,5kg ca. 12 g

KARTOFFEL-WAFFELN

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
5517 5x 1,0 kg ca.50g v

KARTOFFEL-ABC

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
5725 5x 1,2 kg ca.3-1g 4

STAMPFKARTOFFELN

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
3010 2x2,5kg

- 27~



SUSSKARTOFFELST AMPE

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
3015 2x2,5kg

ROSTOPPERS FRLSCHKASE-KRAUTER

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
4862 5 x 15 Stk. ca.65g v

KARTOFFEL-PLATZCHEN

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
4926 2x2,5kg ca.36¢g v/

POMMES DAUPHINES

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
5220 2x2,5kg ca. 12 g
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POMMES MACALRES

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
5260 2x2,5kg ca.41g

BACKOFEN BRATKARTOFFELN
MLT SPECK UND ZWLEBELN

Art.-Nr. Gebinde Schnitt vorgebacken
6680 3x2,0kg 7 mm v

~29-



Résti-Sanduwich
mit Hiilnchenbuist und Jomaten

Backofen Tellerrosti Schweizer Art 150 g, Hahnchenbrustfilet,
Tomaten, griiner Salat, Bacon, Salz und Pfeffer nach Geschmack, Sonnenblumendl

Zubereitung
1. Backofen Tellerrosti Schweizer Art 150 g nach Packungsanweisung zubereiten.
2. Hahnchenbrustfilet in etwas Ol braten und anschlieBend mit Salz und Pfeffer wiirzen.
3. Salat und Tomaten in mundgerechte Stiicke schneiden.
4. Tellerrosti auf einen Teller geben und mit Salatblattern belegen. Darauf die Tomatenscheiben und das
Hahnchenbrustfilet legen. Den Bacon in einer Pfanne ausbraten und auf dem Hahnchen verteilen.
Als Abschluss ein weiteres Rosti aufsetzen und servieren.

Weitere Rezepte unter www.schne-frost.de/rezepte




Meditewane Kartoffel-Bow!

Patatas Bravas, Rucola, bunte Cocktailtomaten, rote Zwiebeln, Fetakase
Rosmarin, Thymian und Chiliflocken nach Geschmack

Zubereitung
1. Patatas Bravas nach Packungsanweisung zubereiten.
2. Rucola und Cocktailtomaten waschen, rote Zwiebeln in diinne Spalten schneiden
und den Fetakase grob zerkriimeln.
3. Die fertigen Patatas Bravas nach Geschmack mit den Krautern und Chiliflocken vermischen.
Gemeinsam mit den librigen Zutaten in einer Bowl anrichten.

Weitere Rezepte unter www.schne-frost.de /rezepte



Fingerfood

HASH BROWN FRIES

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
4680 4x1,5kg

SWEET POTATO CHURROS

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
3610 4x 1,0 kg ca.9g v/

POTATO CHURROS

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
3614 4x 1,0 kg ca.9g v

MINT ROSTI-TALER

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
4653 5x 1,0 kg ca. 10 g v
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MINT KARTOFFEL-NUGGETS it Bacon

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken

4665 5x 1,0 kg ca.8-11g v/

MINT ROSTL-STLCKS

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
4670 5x 1,0 kg ca. 10 g v/

MINL K ARTORFEL-TASCHEN
FRISCHK ASE-KRAUTER

Art.-Nr. Gebinde Stiickgewicht vorgebacken
6834 5x 1,0 kg ca.25g v

-33-
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Bio evobert dic tUelt
IM EINKLANG MLT MENSCH UND NATUR

Fiir den Verbraucher von heute wird es immer wichtiger, was er isst. Welche Inhaltsstoffe sich in seinen
Lebensmitteln befinden und wie diese hergestellt werden. Das Pradikat ,,Bio“ erfreut sich hierbei besonderer
Beliebtheit — denn Bio-Lebensmittel haben den Ruf, besonders gesund zu sein und umweltschonend hergestellt zu werden.
Dafiir sind viele Verbraucher auch bereit, ein wenig mehr zu zahlen. Der Trend ist langst zur Bewegung geworden
und auch in den groBen Handelsketten angekommen. Laut Bundeszentrum fiir Ernahrung kaufen gut drei Viertel
aller Verbraucher zumindest gelegentlich Bio-Lebensmittel.

Was heiBt ,Bio“ tiberhaupt?

In der EU gibt es klare Richtlinien, wann ein Produkt als Bio
bezeichnet werden darf. Die Verordnung EU Nr. 834 /2007
zum Okologischen Landbau (EG-Oko-Verordnung) verbietet
etwa den Einsatz von genetisch veranderten Organismen,
chemisch-synthetischen Pflanzenschutzmitteln, Farb- und
Konservierungsstoffen sowie Geschmacksverstarkern.

SCHNE-FROST 18T
SELT 1998 BLO-ZERTLFLZLERT.

\MSATZ MLT BLO-LEBENSMITTELN
TN DEUTSCHLAND
TN DEN JAHREN 2000 BLS 2014 5 —

Hier zeichnet sich ein klarer
Aufwartstrend ab. Immer mehr
Verbraucher entscheiden sich
bewusst fiir Bio-Qualitat.

Umsatz mit Bio-Lebensmitteln
in Deutschland

in den Jahren 2000 bis 2019
(in Milliarden Euro)
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Bio ~ Natiiich gut

KARTOFFEL-PRODUKTE TN BLO-QUALLTAT

B10 K ARTORFEL-TASCHEN
FRLSCHKASE-KRAUTER

BLO BACKOFEN ROSTL-ECKEN

BLO KARTOFFELPUFFER




Bio ist gefragt ~ und da
heitsbewussten erbrauchem. shalb bieten Wil vier
unserer peliebten Kartoﬂe\klassiker auch in
Hergesteﬂt aus hochwertigen Rohstoffen au
kontromertem jologische au. Und natir
kinstliche usatze. Das zeigl sich auch im
mac

BLO BACKOFEN ROSTL-KROKETTEN

Art.-Nr.
v Gebinde Stiickgewicht
2x2,5kg ca. 1
.15 g

vorgebacken
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4

Artikel-Nr.

CLASSLC - Pommes Frifes, \Ale,(lje,s ¢ Co.

Pommes Frites

Pommes Frites

Backofen Pommes Frites
Kringel Frites

Backofen Kringel Frites
Juliennes Pommes Frites
Steakhouse Frites

Rustico Frites

Wedges & Co.
Bratkartoffeln
Patatas Bravas

Rostkartoffeln

Country Wedges (ungewiirzt)
Potato Wedges (gewiirzt)
Wedges Meersalz & Pfeffer

Rosmarin-Kartoffeln

QOURMU - Trat{ijﬁone“e g +

Kroketten
Knusper-Kroketten

Pommes Croquettes

Backofen Pommes Croquettes
Kartoffel-Kroketten

Backofen Kartoffel-Kroketten
Kroketten-Zapfen

Mandel Croquettes

Backofen Rosti-Kroketten
Kartoffel-Nocken Butter-Ingwer
Kartoffel-Nocken Butter-Barlauch
Kartoffel-Nocken Naturell
Herzogin-Kartoffeln

Backofen Herzogin-Kartoffeln

Backofen Herzogin-Kartoffeln XL

1120
1140

1540
1222
1634
1314
1352
1614

2032
2205
2230

2427
2434
2435
2460

SMM Seutimentsliste

Gebinde

4x25Kkg
2x2,5kg

4x25Kkg
4x25Kkg
4x25Kkg
4x25Kkg
4x25Kkg
4x25Kkg

2x2,5kg
2x2,5kg
2x2,5kg

2x2,5kg
2x2,5kg
2x2,5kg
2x2,5kg

re,nclije, SFe,ziathane,n

3030
3116

3630
3222
3715
3326
3354
3730
3900
3910
3921

5420
5916
5945

2x2,5kg
2x2,5kg
2x2,5kg
2x2,5kg
2x2,5kg
2x2,5kg
2x2,5kg
2x2,5kg
2x2,5kg
2x2,5kg
2x2,5kg
2x2,5kg
2x2,5kg
2x2,5kg

Produktdaten

Schnitt/Gewichtung
(ca.-Angaben)

10 x 10
10 x 10

1Mx 1
1Mx 1
nxn
8x8
10 x 20

11 x 11,10
& 12 x 14

5

ungleichm

mm
mm

mm
mm
mm
mm
mm

x 16
mm

mm

4Big

12,6 x12,6 x

12,6

mm
1/6
1/8
1/6
1/6

28¢g

125¢g

12g
20g
15g
16 g
10g
15¢g
25¢g
25g
25¢g
18¢g
18¢g
70g

Garzustand vorgebacken

vgb.

vgb.

vgb.

vgb.
vgb.
vgb.

vgb.
vgb.
vgb.
vgb.

vgb.

vgb.

vgb.
vgb.
vgb.
vgb.

vgb.
vgb.

GH-Infos

&

k3]

©

Qo

e

=]

w

2,

"

c

2 a
S s
63 24
117 24
63 24
63 24
54 24
63 24
63 24
63 24
17 24
17 24
17 24
17 24
17 24
117 18
17 18
17 18
17 18
90 24
17 18
90 24
17 18
17 18
99 24
17 18
17 18
17 18
17 18
90 24
90 24

=
L
o
£
:©
=y
°
£
S
o

Backofen Umluft

Zubereitungsempfehlungen

Backofen Ober-/Unterhitze

Fritteuse
Kochtopf
Mikrowelle

Pfanne

o

00000

00 000
0000 000

o 0
O 00

o0 0000
0000000

Teller-/Tablettregenerierung

cook & chill

Q0 @
@@ ©

(2 O

* Diese Angaben beziehen sich ausschlieBlich auf die Bestandteile der zugesetzten Zutaten. Aufgrund unserer groBen Produktpalette kdnnen Kreuzkontaminationen nicht ausgeschlos-
sen werden. Die Schne-frost Ernst Schnetkamp GmbH & Co. KG haftet daher nicht fiir gesundheitliche Beeintrachtigungen, die im Vertrauen auf die in der Tabelle oder den Symbolen
gemachten Angaben in Einzelféllen auftreten kénnen.
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Eier und -erzeugnisse
Erdnuss und -erzeugnisse

Artikel-Nr.

CLASSLC - Pommes Frifes, \Alulje,s ¢ Co.

Pommes Frites

Pommes Frites

Backofen Pommes Frites
Kringel Frites

Backofen Kringel Frites
Juliennes Pommes Frites
Steakhouse Frites

Rustico Frites

Wedges & Co.
Bratkartoffeln
Patatas Bravas

Rostkartoffeln

Country Wedges (ungewiirzt)
Potato Wedges (gewiirzt)
Wedges Meersalz & Pfeffer

Rosmarin-Kartoffeln

QOURMH - Trat{ijﬁone“e g +

Kroketten
Knusper-Kroketten

Pommes Croquettes

Backofen Pommes Croquettes
Kartoffel-Kroketten

Backofen Kartoffel-Kroketten
Kroketten-Zapfen

Mandel Croquettes

Backofen Rosti-Kroketten
Kartoffel-Nocken Butter-Ingwer
Kartoffel-Nocken Butter-Barlauch
Kartoffel-Nocken Naturell
Herzogin-Kartoffeln

Backofen Herzogin-Kartoffeln

Backofen Herzogin-Kartoffeln XL

1120
1140

1540
1222
1634
1314
1352
1614

2032
2205
2230

2427
2434
2435
2460

mnAije, SFe,ziaMane,n

3030
3116 2.
3630 § .
3222
3715 § .
3326 § .
3354 § .
3730
3900
3910
3921 § .
5420 2 .
5916 § .
5945 § .

Fisch und -erzeugnisse

Gluten und glutenhalt. Erzeugn.

Krebstiere und -erzeugnisse

=
@
oq
(2]
)|
(5]

Lupine und -erzeugnisse

Milch(-produkte) (inkl. Laktose)

Schalenfriichte und -erzeugnisse

*

Sellerie und -erzeugnisse
Senf und -erzeugnisse

-39-

Sesam und -erzeugnisse

Sojabohnen und -erzeugnisse

Sulfit > 10 mg/kg

Weichtiere und -erzeugnisse

vegetarisch

vegan

glutenfrei

e T

SRS .S

ANEENENEN N BN N

<

laktosefrei

Brennwert (kJ/kcal)

: 652/155

i 670/159
: 638/152
: 688/164
¢ 7107169
| 573/136
: 623/148

i 596/142
i 542/125
i 625/148

i 531/126
i 588/140
i 548/131
i 627/150

¢ 486/115
. 438/103

916/219

- 449/106

913/218
515/122

. 591/140
- 748/179
| 633/151
| 623/149
. 752/180

404/96

| 762/182
 685/163

o Nahrwerte pro 100 g

Fett (g)

4,1

4,9
5,1
6,7
5,6
3,3
4,0

3,9
3,4
3,8

3,6
5,0
&9
5,7

0,6
0,4
9,2
0,7
OA
0,6
1,7
8,5
5V
6,6
8,2
0,7
9,5
6,7

davon geséttigte Fettsauren (g)

2,3

05
2,8
0,6
3,2
19
0,4

2,2
0,4
0,3

0,3

0,6
0,6

0,2
<0,1
0,9
0,3
0,8
<0,1
0,3
0,7
15
2,3
1,4
<0,1
0,9
0,8

Kohlenhydrate (g)

26

25
23
24
26
23
24,5

23
20
25

20
20

21

21,5
18
21
21

davon Zucker (g)

<0,5
<0,5
<0,5
<0,5
<0,5
<0,3

<0,5
<0,5
<0,5

<0,5

0,5
<0,5
<0,5

<0,5
<0,5
<0,5
0,5
<0,5
<0,5
<0,5
0,9
3,2
<0,5
0,4
<0,5
0,5
0,5

Eiwei (g)

2,6

2,8
2,6
2,3
2,6
2,6
2,1

2,5
2,1
2,4

2,5
2,5
2,6
2,6

2,7
2,9
38
2,1
3,6
3,1
41
2,3
1,7

3,0
3,2
3,6
3,5

Salz (g)

0,1

0,11
0,1
0,05
0,1
0,1
0,06

0,1
0,08
0,05

0,05

0,9
1,0

0,9
0,9
1,0

1,0

0,9
1,0
1,0
1,0
1,0
1,0
1,3
1,3



SWWM Seutimentsliste

Produktdaten GH-Infos Zubereitungsempfehlungen
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QOURMH - Tra({ijrione,“e, § hent{ije, SFe,ziahjfdee,n
Rosti & Puffer
Rstinchen C 4018 | 2x25kg 388 108 18 <) (7
Backofen Rostinchen 4520 1 2x25kg 3ig vgb. i 90 24 (<) ()
Backofen Réstinchen Rustikal 4513 2x25kg 32¢g vgb. 90 24 @
Rsti Schweizer Art 120 g 4326 2x25ke 120 L0 18 e (2
Backofen Tellerrdsti 4634 1 2x14Stk. 150 vgh. i 90 2 )
Schweizer Art 150 g : :
Backofen Tellerrdsti {4640 i 2x20kg 200 g vgb. i 90 24 e
Schweizer Art 200 g
Rdsti Plus Classic © 4567 ¢ 5x13kg 65¢ vgb. © 72 24 e (']
Backofen Rosti-Ecken D 4724 2x25kg 55¢ vgb. 90 24 () @
Kartoffelpuffer i 5026 4x25Stk. 60 g vgb. i 98 24 @
{5030 ©  2x50Stk. 60g vgb. i 98 24
Jahrmarktspuffer {5044 4x1,6 kg 80g vgb. i 81 24 @
KI6Be & Knédel
KartoffelkioBe L6210 | 4x25kg 75¢ o2 ()
KartoffelkioBe 25 g 6213 4x25ke 25¢ 3 4 () @
Rohe KartoffelkioBe £ 6230 | 4x25kg 100 g L7 12 (]
Semmelknodel 35 g L6250 i 4x25kg 35g P72 24 (=) ()
Semmelknadel 6252 2x25kg 75¢ L7 24 () @
Gnocchi, Schupfnudeln, Spitzle & Co.
Gnocchi 56 2x25ke 8g Y 18 (M=) (=)
SiiBkartoffel-Gnocehi 5125 . 2x25kg 8g Co7 18 (W)
Schupfnudeln 6010 2x25ke 8g L7 18 e (2
Kartoffelspatzle 6111 2x2,5kg 81 15 @ @ 6 @ @
Gratins
Gratii Classio () © 6610 | 5x117kg 658 Y 12
Gratini Mediterran () D66l i Bx1i7kg 65¢ Y 12
Gratini Plus () 6612 | 5x1i7kg 65¢ s 12
Kartoffel-Gratin 6577 2x2,0kg 17 12
Gourmet-Gratin 6604 © 5x12kg 120g oot 12 (']
Kartoffel- Taschen
Kartoffel-Taschen Broccoli-Frischkase : 6806 : 2x2,5kg 75g vgb. : 90 12 @
Kartoffel-Taschen Frischkése-Krauter 6832 |  2x2,5kg 758 vgb. i 90 12 ()
Kartoffel-Taschen Tomate-Mozzarella 6870 5x1,2kg 75¢g vgb. 90 12 @
Spezialitdten
Kartoffel-Risotto Classic @ : 5151 : 2x2,5kg 12g : 17 12
Kartoffel-Waffeln ;5517 5x1,0kg 50 ¢g vgb. : 63 24
Kartoffel-ABC 5725 5x1,2kg 3-1g vgb. 72 24
Stampfkartoffeln 3010 2x25ke 20-30¢ L7 1
SiiBkartoffelstampf ©3015 © 2x25kg 20-30 g © 108 12
Rostoppers Frischkdse-Krauter 4862 5x 15 Stk. 65¢g vgb. 90 12
Kartoffel-Platzchen 4926 2x2,5kg 36¢g vgb. 90 24
Pommes Dauphines © 5220 ¢ 2x25kg 12g Loz 18
Pommes Macaires 5260 2x2,5kg 4g 17 18
Backofen Bratkartoffeln mit 6680 3x2,0kg 7 mm vgb. 90 9

Speck und Zwiebeln



Eier und -erzeugnisse
Erdnuss und -erzeugnisse

Artikel-Nr.

QOURMH - TraAiinone,”e, § +re,nt{ije, SFe,ziathdJre,n

Rosti & Puffer
Réstinchen © 4018
Backofen Rstinchen - 4520
Backofen Réstinchen Rustikal 4513
Rsti Schweizer Art 120 g | 4326
Backofen Tellerristi - 4634
Schweizer Art 150 g
Backofen Tellerrosti : 4640 :
Schweizer Art 200 g
Rosti Plus Classic 4567
Backofen Rosti-Ecken 4724
Kartoffelpuffer ¢ 5026 '
5030 : °®
Jahrmarktspuffer 5044 '
Kl68e & Knodel .
KartoffelkisBe - 6210
KartoffelkloBe 25 g 6213
Rohe KartoffelkloBe : 6230 :
Semmelknédel 35 g 6250  ®
Semmelknddel 6252 '
Gnocchi, Schupfnudeln, Spétzle & Co. . .
Gnocchi 5116 °
SiiBkartoffel-Gnocchi : 5125 '
Schupfnudeln 6010 ®
Kartoffelspatzle Cem e
Gratins . .
Gratii Classio () - 6610
Gratini Mediterran () 66t
Gratini Plus () 6612
Kartoffel-Gratin 6577
Gourmet-Gratin : 6604
Kartoffel-Taschen
Kartoffel-Taschen Broccoli-Frischkase 6806
Kartoffel-Taschen Frischkése-Krauter 6832
Kartoffel-Taschen Tomate-Mozzarella : 6870
Spezialitdten
KartoffeI—RisottoCIassic@ 5151
Kartoffel-Waffeln o557 e
Kartoffel-ABC 5725 '
Stampfkartoffeln 3010 .
SiiBkartoffelstampf - 3015
Rostoppers Frischkdse-Krauter . 4862 :
Kartoffel-Platzchen 4926 : ®
Pommes Dauphines 5220 ®
Pommes Macaires 5260 :
Backofen Bratkartoffeln mit : 6680 :

Speck und Zwiebeln

Fisch und -erzeugnisse

Gluten und glutenhalt. Erzeugn.

Krebstiere und -erzeugnisse

Allergene*

Lupine und -erzeugnisse

Milch(-produkte) (inkl. Laktose)

Schalenfriichte und -erzeugnisse

Sellerie und -erzeugnisse

Senf und -erzeugnisse

Sesam und -erzeugnisse

Sojabohnen und -erzeugnisse

Sulfit > 10 mg/kg

Weichtiere und -erzeugnisse

vegetarisch

vegan

S S SNOSSS S S

NSNS S S SS
SRR MNS M

glutenfrei

S SS SN S S

laktosefrei

Brennwert (kJ/kcal)

373/88

i 7737185
i 799/192

341/80

i 820/197
i 862/207

£ 806/193
£ 835/200

{ 555/132
{ 555/132

- 504/120

{ 458/108
© 458/108
- 573/135
£ 990/235
. 966/230

© 789/187
© 6297149
© 6147145
- 567/134

- 657/157
| 626/150

612/146

| 531/127
© 744/178

- 778/186
- 759/182
. 830/199

. 485/116
898,214
£ 986/235
§ 500/120

384/91

§ 994/239
§ 806/193
§ 539/127
§ 425/100
i 726/173

o Nahrwerte pro 100 g

Fett (g)

9,8
9,4

3,0
3,0

2,5

0,1
0,1
0,1
7.2

72

41
1,7
0,8
0,7

7,5
6,3
73
6,3

7,7

10,0
10,0
11,0

5,3
9,2
9,5
5,5
1,9
16,3

9,2

0,2
79

davon geséttigte Fettsduren (g)

<0,1
0,8
0,8
<0,1
0,7

1,0
0,9

1,7
1,7

1,2

<0,1
<0,1
<0,1
34
34

1,4
0,3
<0,1
0,2

4,0
3,1
3,9
2,5
2,8

3,5
3,5
4,0

3,6
0,9
0,9

3,2

6,6

0,9
<0,1
<0,1

Kohlenhydrate (g)

24
19,9

20

21

23
25

23
23

21

24
24
31
35
33

34
28,5

30
23,5

20

20

13,6
28
32

14,6

15,6

18,5
23
25
21
21

davon Zucker (g)

<0,5
<0,5
0,3
<0,5
0,7

0,8

<0,5
<0,5

1,1
1,1

0,9

<0,5
<0,5
<0,5

2,7

<0,5
6,4
<0,5
15

2,4
3,7
4,3
0,5
0,7

0,7
0,6
0,8

<0,5
<0,5
0,8
3,3
1,6
<0,5
<0,5
<0,5

0,5

EiweiB (g)

1,9
2,5
21
1,8
2,7

2,5

21
2,5

2,4
2,4

2,7

2,6
2,2
34
7,6

4,38
43
4,4
2,9
49

3,1
3,0
3,9

2,9
3,7
3,6
2
1,6
3,5
3,4
3,4
2,6

3,4

Salz (g)

0,8
1,0
0,9
0,8
1,0

1,1
1,0

1,5

14
1,7

0,9
1,6
1,0
1,6

0,9
1,0
0,9
0,9
1,2

1,0
1,0

0,4

* Diese Angaben beziehen sich ausschlieBlich auf die Bestandteile der zugesetzten Zutaten. Aufgrund unserer groBen Produktpalette kénnen Kreuzkontaminationen nicht ausgeschlos-

sen werden. Die Schne-frost Ernst Schnetkamp GmbH & Co. KG haftet daher nicht fiir gesundheitliche Beeintrachtigungen, die im Vertrauen auf die in der Tabelle oder den Symbolen

gemachten Angaben in Einzelféllen auftreten kdnnen.



\/

3

<
FINGERFOOD - Herzhafte Sracks
Hash Brown Fries () | 4680
Sweet Potato Churros ¢ 3610
Potato Churros 3614
Mini Rosti-Taler 4653
Mini Kartoffel-Nuggets mit Bacon 4665
Mini Rosti-Sticks 4670

Mini Kartoffel-Taschen i 6834
Frischkdse-Krauter H

Eicﬂumerfhcnd;éSendirnxunixﬂadxv

Gebinde

4x1,5kg
4x1,0kg
4x1,0kg
5x 1,0 kg
5x 1,0 kg
5x 1,0 kg
5x 1,0 kg

BIO - Na*urlicl\ ju}’ Kar+m[1re,l-‘7ro&u“e, in Bio-QuaIi*d*

BIO Kartoffel-Taschen 9685
Frischkédse-Kréuter :

BIO Backofen Rosti-Ecken 9455
BIO Kartoffelpuffer 9506
BIO Backofen Résti-Kroketten 9376

2x2,5kg

2x2,5kg
4 x 25 Stk.
2x2,5kg

Produktdaten

Schnitt/Gewichtung
(ca.-Angaben)

98
98
10g
8-11g
10g
25g

60 g

50g
60 g
15g

Garzustand vorgebacken

vgb.
vgb.
vgb.
vgb.
vgb.
vgb.
vgb.

vgb.

vgb.
vgb.
vgb.

GH-Infos

Kartons je Europalette

54
72
72
90
90

81
17

108

108
91
108

MHD

24

24
24
24

Zubereitungsempfehlungen

Combidampfer

Backofen Umluft

Backofen Ober-/Unterhitze
Fritteuse

Pfanne

O000000®
0000000
0

00 o
00

G

Kochtopf

Mikrowelle

Teller-/Tablettregenerierung

cook & chill

o

* Diese Angaben beziehen sich ausschlieBlich auf die Bestandteile der zugesetzten Zutaten. Aufgrund unserer groBen Produktpalette kénnen Kreuzkontaminationen nicht ausgeschlos-
sen werden. Die Schne-frost Ernst Schnetkamp GmbH & Co. KG haftet daher nicht fiir gesundheitliche Beeintrachtigungen, die im Vertrauen auf die in der Tabelle oder den Symbolen
gemachten Angaben in Einzelféllen auftreten kdnnen.

ZUBERELTUNG

Mit welcher Methode Sie unsere Produkte am besten zubereiten, konnen Sie diesen Symbolen entnehmen.

Combidampfer

Backofen Umluft

Fritteuse

Backofen Ober-/Unterhitze

—42-

Pfanne

Kochtopf

Mikrowelle



Allergene* o Nahrwerte pro 100 g
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FINGERFOOD - Herzhafte Snacks
Hash Brown Fries () 4680 J Ji/ son76/281 146 13 333 077 25 12
Sweet Potato Churros 3610 M SN v i 1122/269 16,7 15 26 3,1 2,3 1,2
Potato Churros 3614 ° N7 v/ i 1187/285 178 15 28 0,3 24 09
Mini Rosti-Taler 4653 S /i / J/: 744/178 76 08 24 <05 24 1,0
Mini Kartoffel-Nuggets mit Bacon 4665 v /i 822/197 11,0 27 19 05 38 13
Mini Rosti-Sticks 4670 v i/ /:1010/241 9,0 1,0 36 0,6 3,1 1,3
Mini Kartoffel-Taschen 6834 ® v v 884/211 11,0 3,5 24 0,6 3,1 1,5
Frischkdse-Krauter
BIO - Nah‘;\r‘ick ju*‘ Karh\qe,'-ProAuHe, in Bio-Quali+d+
BIO Kartoffel-Taschen | 9685 C 817/196 12 45 18 05 30 10
Frischkase-Kréauter H H
BIO Backofen Rosti-Ecken 9455 768/185 9,0 0,6 23 05 20 1,2
BIO Kartoffelpuffer 9506 ' ® : 570/136 43 0,6 21 0,3 33 1,20
BIO Backofen Rosti-Kroketten 9376 788/188 9,0 1,2 24 03 1,5 1,0

DIREKT AUF DEN TELLER

Eine Vielzahl der Schne-frost Produkte ist fiir die Zubereitung im ,,cook & chill“-Verfahren
bzw. fiir die Teller-/Tablettregenerierung geeignet. Neben der entsprechenden Kennzeich-
nung direkt am Produkt finden Sie in der Tabelle eine Liste aller Produkte aus unserem
Hause, die fiir diese beiden Verfahren geeignet sind.

|u

cog & cook & chill

chill

@ Teller-/Tablettregenerierung
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