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Das Hügli Tiefk ühl
Convenience-Barometer
Der Hügli Convenience-Barometer gibt eine Übersicht über 
den Convenience-Grad bzw. die Veredelungsstufe aller Hügli 
Tiefk ühlprodukte und soll die Einkaufsentscheidung erleichtern!

Zubereitung

CONVENIENCE-GRAD 1: 
küchenfertig (teilweise bearbeitet)
Hierunter fallen Lebensmittel mit einem geringen Vor- und 
Zubereitungsprozess; generell in ganzen Stücken, roh, 
ungeschnitten, ungewürzt und nicht gekocht.

AUFTAUEN

GRILL

COMBI-STEAMER

BACKOFEN

FRITTEUSE

KOCHTOPF

PFANNE / KIPPBRATPFANNE

PASTA-KOCHER

GERMKNÖDEL-OFEN

MIKROWELLENHERD

BAIN-MARIE

CONVENIENCE-GRAD 2: 
halbfertige Produkte zum Fertigkochen
Diese Produkte sind so weit vorbehandelt, dass sie unmittelbar 
zubereitet (z. B. nur noch würzen) bzw. dem Kochprozess 
(Braten, Grillen, Frittieren) unterzogen werden müssen.

CONVENIENCE-GRAD 3: 
fi xfertige Produkte – kochfertig
Für diese Produkte ist nur noch ein verkürzter Gar prozess 
erforderlich wie Braten, Backen, Kochen etc. Die Produkte sind 
zum Teil bereits paniert, gefüllt, blanchiert und meistens schon 
vorgewürzt.

CONVENIENCE-GRAD 4: 
konsumfertige Produkte
Diese Produkte sind nach dem Auftauen verzehrfertig bzw. 
müssen nur noch regeneriert (heiß gemacht, gebacken) 
werden.

Herstellungs- und Verarbeitungsnachweis

MADE IN AUSTRIA
Verarbeitung in Österreich

BIO
···  Mindestens 95 % der Zutaten 

landwirtschaftlichen Ursprungs aus 
kontrolliert biologischem Anbau

···  Herstellung und Verarbeitung entsprechend den 
Anforderungen der EG-ÖKO-Verordnung

···  Kein Einsatz gentechnisch veränderter Organismen

···  Verzicht auf chemisch synthetische 
Pfl anzenschutzmittel und mineralische 
Stickstoff dünger

···  Tierische Produkte aus artgerechter Haltung

Fisch mit diesem Zeichen stammt 
aus einer MSC-zertifi zierten nach-
haltigen Fischerei.
www.msc.org/de

MSC-C-53254



OHNE GELATINE
Enthält keine Gelatine

Produkteigenschaften

OVO-VEGETABIL
Ohne tierische Zutaten außer Ei

OVO-LACTO-VEGETABIL
Ohne tierische Zutaten außer 
Milch und Ei

GEKÜHLT 
Kühlpfl ichtige Produkte, bei Tempera-
turen von maximal + 7 °C lagern

INSTANT HEISS LÖSLICH
In heißem Wasser löslich, Kochzeit 
individuell laut Packungsangabe

OHNE HEFEEXTRAKT
Enthält keinen Hefeextrakt

INSTANT KALT LÖSLICH
In kaltem Wasser löslich, Kochzeit 
individuell laut Packungsangabe

COOK & CHILL
Getestet für den Einsatz im 
Cook & Chill-Bereich

LACTO-VEGETABIL
Ohne tierische Zutaten außer Milch

VEGAN
Ohne tierische Zutaten 
inkl. Milch, Ei und Honig

OHNE GLUTENHALTIGE ZUTATEN
4  Ohne rezeptorischen Zusatz von Stoffen mit Gluten gem. 

EU: VO (EU) 1169 / 2011 und CH: LIV, Art. 10 und Anhang 
6, die bei Abgabe in Gemeinschaftsverpflegung auf 
Speisekarten oder sonstigen Angebotslisten kenntlich 
gemacht werden müssen. Technologisch unvermeidbare 
Spuren können nicht ausgeschlossen werden.

OHNE LACTOSEHALTIGE ZUTATEN
3  Ohne rezeptorischen Zusatz von Stoffen mit Lactose 

gem. EU: VO (EU) 1169 / 2011 und CH: LIV, Art. 10 und 
Anhang 6, die bei Abgabe in Gemeinschaftsverpflegung 
auf Speisekarten oder sonstigen Angebotslisten kennt-
lich gemacht werden müssen. Technologisch unvermeid-
bare Spuren können nicht ausgeschlossen werden.

DEKLARATIONSFREI
Frei von unerwünschten Zusatzstoff en, 
das bedeutet bei Hügli:

··· ohne Geschmacksverstärker

··· ohne Konservierungsstoff e

··· ohne Antioxidationsmittel

··· ohne Süßungsmittel/Zuckerart

··· ohne Farbstoff 

··· ohne Sulfi t
1  Dieses Produkt enthält in der verzehrfertigen Zubereitung 

keine Zusatzstoff e, welche durch unsere Kunden auf 
dem deutschen Markt gem. § 9 Zusatzstoff zulassungsver-
ordnung in Gemeinschaftsverpfl egung und Gastronomie 
auf den Speisekarten kenntlich gemacht werden müssen.

5  In einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l 
im verzehrfertigen Produkt

··· ohne Gluten ··· ohne Schalenfrüchte
··· ohne Krebstiere ··· ohne Sellerie
··· ohne Eier ··· ohne Senf
··· ohne Fische ··· ohne Sesam
··· ohne Erdnüsse ··· ohne Sulfi te 5

··· ohne Soja ··· ohne Lupinen
··· ohne Milch ··· ohne Weichtiere

2  Ohne rezeptorischen Zusatz von Allergenen (inkl. Gluten/
Lactose) gem. EU: VO (EU) 1169 / 2011 und CH: LIV, Art. 10 
und Anhang 6, die in der EU bei Abgabe in Gemeinschafts-
verpfl egung auf Speisekarten oder sonstigen Angebotslisten 
kenntlich gemacht werden müssen. Technologisch unvermeid-
bare Spuren können nicht ausgeschlossen werden.

MINUS ALLERGENE

Allergenkennzeichnung
(A) Glutenhaltiges Getreide

(B) Krebstiere

(C) Eier

(D) Fische

(E) Erdnüsse

(F) Soja

(G) Milch (inkl. Lactose)

(H) Schalenfrüchte

(L) Sellerie

(M) Senf

(N) Sesam

(O) Sulfi te

(P) Lupinen

(R) Weichtiere



Direkt 
 BERATEN, BELIEFERN  
 UND BEGEISTERN

Hügli erleichtert Ihnen mit mehr als 1.500 Produkten, die unmittelbar auf die 
Anforderungen des Marktes abgestimmt sind, die tägliche Arbeit in der Großküche.  
Wir sind Ihr kompetenter Partner, wenn es um Produktinformationen,  
Küchentrends und Anregungen geht. Damit können Sie sich von der Konkurrenz 
abheben – und das zu jeder Zeit in der gewohnten Hügli Qualität.

Und das Beste ist: Wir kommen direkt zu Ihnen, denn uns ist jeder Kunde wichtig. 
Durch den direkten täglichen Kontakt mit unserem Außendienst können wir  
schnell auf Ihre Wünsche reagieren und Sie unterstützen. Denn der persönliche 
Kontakt ist und bleibt unser Erfolgsgeheimnis.

Wir arbeiten ständig an innovativen Ideen und stellen uns täglich den Heraus
forderungen der Lebensmittelindustrie. Durch Sie entwickeln wir uns stetig weiter.

Bei uns finden Sie (fast) alles, was Sie für Ihren Arbeitsalltag brauchen.  
Und wenn wir das Gewünschte noch nicht im Sortiment haben, werden wir uns  
für Sie auf die Suche machen. 

Wir beraten, beliefern und begeistern Sie gerne immer wieder aufs Neue!  
Ihr Hügli Team
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Hier kennen wir uns aus, denn unser Kernsortiment besteht seit über 80 Jahren.

Unser Tiefkühlsortiment umfasst heute hochwertige Fleischprodukte, 
erstklassige Fisch und Meeresfrüchte, umfangreiche Teigwaren, Torten und 
Kuchen und vieles mehr. Zusammen mit unserem Trockensortiment bietet Ihnen 
Hügli Convenience mit hohem Gestaltungsspielraum und viel Platz für Ihre eigene 
Kreativität in der Küche. 

Unser Ziel ist es, Sie in Ihrem täglichen Arbeitsraum bestmöglich zu 
unterstützen und gleichermaßen bei Ihnen und besonders bei Ihren Gästen  
für Begeisterung zu sorgen.

WIR BIETEN 
PRODUKTVIELFALT
Von A wie Antipasti bis  
Z wie Zucchinischeiben – 
bei uns finden Sie (fast)  
alles – und sicher genau, 
was Sie brauchen.

Selbstverständlich nur in 
bester Qualität.

Direkt begeistern
 MIT QUALITÄT UND ERFAHRUNG
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Persönliche Beratung ist unser wichtigstes Anliegen. 

Effizienz in der Küche ist für uns und besonders für Sie ein entscheidender Faktor. 
Das ist der Grund, warum unsere Mitarbeiter Sie persönlich kennen und Sie gerne 
ausführlich beraten. Vor Ort oder auch telefonisch. Denn so können wir Ihnen genau 
das bieten, was Sie benötigen. 

Das geht weit über reine Produktinformationen hinaus. Wir geben Ihnen gerne 
hilfreiche Anwendungstipps, raffinierte Menüvorschläge, einfache Rezepte und 
aktuelle Marktinformationen weiter. So erhalten Sie maximale Unterstützung, damit 
Sie den sich immer schneller wandelnden Bedürfnissen Ihrer Gäste stets gerecht 
werden können.

Direkter Dialog 
 VON MENSCH ZU MENSCH
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Bester Service für eine vertrauensvolle Zusammenarbeit.

Vom ersten direkten Kontakt bis zur direkten Lieferung sind wir immer dabei.  
Sie können sich auf uns verlassen, ganz gleich worum es geht. Das ist unser Service  
für Sie – eben eine echte Partnerschaft. Denn der direkte Kontakt schafft  
Vertrauen. Sie vertrauen uns, und das mit gutem Recht. 

Wir kümmern uns um Ihre Anliegen – denn das ist es, was für Sie und uns zählt.

Direkt 
unterstützt
 DENN DAS IST ES, WAS ZÄHLT

••• direkter Kontakt

••• direkte Informationen

••• direkte Beratung vor Ort

••• direkte Partnerschaft

••• direkte Bestellung

••• direkte Lieferung

••• direkter Service
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Wir haben an 
alle(s) gedacht
Unsere Kunden in Profiküchen stehen jeden Tag vor ganz unterschiedlichen 
Herausforderungen. Ob in einer Kindertagesstätte, im Spitzenrestaurant oder 
im Seniorenheim. So unterschiedlich wie diese Herausforderungen sind die 
zielgruppenspezifischen Konzepte, die wir Ihnen bieten. 

Produkte, Rat und Tat von Praktikern für Praktiker.

5



Wir sind stets für Sie da – 24 Stunden, 7 Tage die Woche und 365 Tage im Jahr! 

Mit HÜGLI ONLINE DIREKT haben Sie die Möglichkeit, Ihre Bestellungen jederzeit 
und von überall aus an uns zu schicken. So bestellen Sie einfach dann, wenn es Ihnen 
zeitlich am besten passt. Über Ihren eigenen Zugang können Sie bequem bestellen 
und sind immer uptodate, wenn es um aktuelle Angebote, Sonderverkäufe sowie 
Änderungen in unserem Produktsortiment geht.

Dabei steht Ihnen Ihr persönlicher Hügli Außendienstmitarbeiter für alle Fragen auch  
online mit Rat und Tat zur Seite. Hilfreiche Funktionen, wie das Speichern Ihrer voran
gegangen Bestellungen im Warenkorb, machen Ihnen das Einkaufen jetzt noch leichter.

Gehen Sie jetzt online und entdecken Sie unseren Webshop, der ein weiteres PLUS  
in unserem Servicepaket für Sie ist. 

www.huegli-onlinedirekt.at

Direkt bestellen
HÜGLI ONLINE DIREKT

•••  Vielzahl an TopQualitäts
produkten zum  
vernünftigen Preis

•••  auf Gastronomie und 
Großkunden abge
stimmtes Gesamtpaket 
aus einer Hand

•••  einfache und direkte 
Lieferung mit höchster 
Verfügbarkeit
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Made in Austria.

Wir setzen vermehrt auf Nachhaltigkeit und Regionalität. Unser Sortiment beinhaltet 
bereits viele Produkte, die in Österreich produziert oder verarbeitet werden. Unsere 
Lieferanten verfolgen dieselbe Philosophie wie wir: gute österreichische Qualität zu 
einem vernünftigen Preis. So unterstützen wir die Regionalität und helfen Ihnen, 
sich genau dort zu positionieren – mit Qualitätsprodukten aus Österreich. 

Die Auswahl an heimischen Produkten in unserem Sortiment wächst stetig – 
darauf achten wir.

Direkt 
AUS DER REGION

Wir kennzeichnen 
unsere 
„österreichischen 
Spezialitäten“ 
und geben Ihnen 
damit einen 
klaren Heimvorteil.

Made in Austr
ia
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TEIGWAREN, ITALIENISCHE PASTA

Teigwaren, Italienische Pasta 10

SUPPENEINLAGEN

Suppeneinlagen 20

PIKANTE SPEZIALITÄTEN

Knödel, Palatschinken, Plätzchen, Strudel, Snacks, Frühlingsrollen, Aufläufe, Pfannengerichte 26

GEMÜSESPEZIALITÄTEN

Gemüsespezialitäten paniert, Gemüsespezialitäten unpaniert 38

TOP CONVENIENCE FLEISCH

Hähnchen natur, Hähnchen paniert, Pute natur, Rind/Kalb/Schwein, Wild,  
Vegetarische Fleischersatzprodukte 44

TOP CONVENIENCE FISCH UND MEERESFRÜCHTE

Fisch paniert, Fisch natur, Fisch geräuchert, Meeresfrüchte/Schalentiere 58

BEILAGEN KARTOFFELN

Beilagen Kartoffeln 74

TOP CONVENIENCE GEMÜSE UND OBST

Gemüse Top Gastronomie, GemüseMischung Top Gastronomie, Gemüse Belami, GemüseMischung 
Belami, Gemüse paniert, Kräuter streufähig, Butterspezialitäten, Früchte/Säfte  80

MEHLSPEISENCONVENIENCE

Strudel, Knödel/Nockerl, Palatschinken, Desserts 96

TORTEN UND KUCHEN

Torten, Kuchen ungeschnitten, Kuchen vorgeschnitten, Blechkuchen vorgeschnitten 108

BACKWAREN UND TEIGE

Teige, Gebäckwaren salzig 122

WANNENEIS UND EISSTANGEN

Wanneneis, Eisdessert 126
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TEIGWAREN, ITALIENISCHE PASTA

Produkteigenschaften Allergene Zubereitung
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TEIGWAREN, ITALIENISCHE PASTA
50998 Tortelloni Ricotta Spinaci 13 • • • • • • • •
50784 Tortellini Verdura verdi 13 • • • • • • • • •
50997 Tortelloni Carne 13 • • • • •
5546 Tortelloni Tricolore Carne 13 • • • • • • •
50789 Ravioli Carne 13 • • • • • • •
50798 Rustico Olive & Pomodori 13 • • • • • • • • • •
50800 Rustico Pesto & Pinienkerne 14 • • • • • • • • •
50802 Rustico Pecorino & Feige 14 • • • • • • • • • •
50797 Rustico Verdura Vollkorn 14 • • • • • • • • • • •
50803 Rustico Triangolo Spinaci 14 • • • • • • • • • •
50804 Rustico Triangolo Portobello 14 • • • • • • • • • • •
50805 Rustico Triangolo Provolone 14 • • • • • • • • • •
50816 Rustico Tortelli Capra (Ziegenkäse) 15 • • • • • • • • • •
50788 Rustico Cappelletti Spinaci 15 • • • • • • • •
50796 Triangolo Grande Ricotta Buffala 

& Spinaci 15 • • • • • • • • •

50959 Premium Riesen 
Spinat-Knoblauchnudeln 15 • • • • • • • •

50966 Kärntner Kasnudeln 15 • • • • • • • •
50957 Premium Riesen Kärntner 

Kasnudeln 15 • • • • • • • •
50817 Schlutzkrapfen 16 • • • • • • • • •
50958 Premium Riesen Fleischnudeln 16 • • • • • •
50793 Cannelloni Padre Broccoli 16 • • • • • • • • •
50794 Cannelloni Verdi Spinaci & Ricotta 16 • • • • • • • • •
50055 Lasagne Frühlingsgemüse 16 • • • • • • • •
5556 Lasagne Ricotta-Spinat 16 • • • • • • • • •
50065 Lasagne Lachs 17 • • • • • • •
50820 Gnocchi Ricotta & Kräuter 18 • • • • • • •
50821 Gnocchi Spinaci 18 • • • • • • •
50822 Gnocchi Ricotta & Funghi 18 • • • • • • •
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TEIGWAREN, ITALIENISCHE PASTA

Art. Nr. VE UV Stück je VE Stückgewicht

50998 4 kg Karton 2 kg Beutel ca. 365 ca. 11 g

Tortelloni Ricotta Spinaci
vorgegarte Teigtaschen mit einer Ricotta-Spinatfülle

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50784 4 kg Karton ca. 666 ca. 6 g

Tortellini Verdura verdi
vorgegarte Teigware mit einer Gemüsefülle

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Sellerie (L)

Art. Nr. VE UV Stück je VE Stückgewicht Konsistenz

50997 4 kg Karton Beutel ca. 350 ca. 11 g fest

Tortelloni Carne
vorgegarte Teigtaschen mit Rindleischfülle

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C)

Art. Nr. VE UV Stück je VE Stückgewicht

5546 4 kg Karton 2 kg Beutel ca. 370 ca. 11 g

Tortelloni Tricolore Carne
vorgegarte gelbe, rote und grüne Teigwaren mit Rindfleischfülle

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50789 5 kg Karton ca. 910 ca. 5-6 g

Ravioli Carne
vorgegarte, gefüllte Nudelteigtasche mit einer würzigen 
Rindfleischfülle

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50798 3 kg Karton ca. 250 ca. 12 g

Rustico Olive & Pomodori
vorgegarte Teigware in bauchiger Halbmondform mit einer Fülle aus 
Tomaten, Oliven, Zwiebeln und feinen Gewürzen

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)
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TEIGWAREN, ITALIENISCHE PASTA

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50800 3 kg Karton ca. 250 ca. 12 g

Rustico Pesto & Pinienkerne
vorgegarte Teigware mit cremiger Pesto-Fülle (Basilikum, Knoblauch, 
Petersilie), Ricotta und Pinienkernen

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50802 3 kg Karton ca. 250 ca. 12 g

Rustico Pecorino & Feige
vorgegarte Teigware mit einer Fülle aus Feigen, Pecorino und Senf

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G), Senf (M)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50797 3 kg Karton ca. 250 ca. 12 g

Rustico Verdura Vollkorn
vorgegarte Vollkornteigware mit einer Gemüsefüllung (Broccoli-, 
Karotten- und Zucchinistücke)

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G), 
Sellerie (L)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50803 3 kg Karton ca. 250 ca. 12 g

Rustico Triangolo Spinaci
vorgegarte Teigtasche mit einer cremigen Füllung aus Blattspinat, 
Ricotta und Crème fraîche

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50804 3 kg Karton ca. 250 ca. 12 g

Rustico Triangolo Portobello
vorgegarte Teigtasche mit einer cremig-stückigen Füllung aus Champig-
nons, gebratenen Portobello-Pilzen und grobem Pfeffer

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50805 3 kg Karton ca. 250 ca. 12 g

Rustico Triangolo Provolone
vorgegarte Teigtasche mit einer kräftigen Füllung aus Provolone-Käse 
und getrockneten Tomatenstücken

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)

14
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TEIGWAREN, ITALIENISCHE PASTA

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50816   3 kg   Karton   ca. 175   ca. 17 g 

  Rustico Tortelli Capra (Ziegenkäse) 
 vorgegarte Teigtasche mit einer Ziegenfrischkäse und Rosmarin-Füllung 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50788   4 kg   Karton   ca. 330   ca. 12 g 

  Rustico Cappelletti Spinaci 
 vorgegarte Teigtaschen mit Blattspinatfülle 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50796   3 kg   Karton   ca. 85   ca. 35 g 

  Triangolo Grande Ricotta Buffala & 
Spinaci 
 vorgegarte grosse Teigtaschen mit fein-würzigem Büff el-Ricotta und 
Blattspinat 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50959   5.4 kg   Karton   1.8 kg   Beutel   ca. 90   ca. 60 g 

  Premium Riesen 
Spinat-Knoblauchnudeln 
 vorgekochte Teigtaschen mit einer Füllung aus Kartoff eln, Topfen, 
Spinat, Röstzwiebeln und Knoblauch 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50966   7.5 kg   Karton   1.5 kg   Beutel   ca. 150   ca. 50 g 

  Kärntner Kasnudeln 
 vorgegarte Teigtaschen mit einer Topfen-Kartoff el-Füllung 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50957   5.4 kg   Karton   1.8 kg   Beutel   ca. 90   ca. 60 g 

  Premium Riesen Kärntner 
Kasnudeln 
 vorgekochte Teigtaschen mit einer Füllung aus Topfen, Kartoff eln, 
Minze und Kräutern 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia
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TEIGWAREN, ITALIENISCHE PASTA

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50817   3 kg   Karton   ca. 250   ca. 12 g 

  Schlutzkrapfen 
 Teigtaschen mit einer würzigen Füllung aus Blattspinat und Hartkäse 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50958   5.4 kg   Karton   1.8 kg   Beutel   ca. 90   ca. 60 g 

  Premium Riesen Fleischnudeln 
 vorgekochte Teigtaschen mit einer Füllung aus Geselchtem, Schinken 
und Kräutern 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Senf (M) 

 Art. Nr.  VE  Stückgewicht

  50793   4 kg   Karton   ca. 50 g +/- 3% 

  Cannelloni Padre Broccoli 
 Teigwarenspezialiät mit einer cremigen Ricotta-Broccoli-Füllung 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stückgewicht

  50794   4 kg   Karton   ca. 50 g +/- 3% 

  Cannelloni Verdi Spinaci & Ricotta 
 grüne Teigwarenspezialität mit einer Füllung aus cremigem Ricotta und 
Blattspinat 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50055   9 kg   Karton   30   300 g 

  Lasagne Frühlingsgemüse 
 portioniert - geschichtete Teigblätter mit einer Gemüsemischung, 
Kräuterbechamel und Käse 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Milch (G), Sellerie (L) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5556   7 kg   Karton   40   175 g 

  Lasagne Ricotta-Spinat 
 portioniert - geschichtete Teigblätter mit Ricottasauce und Blattspinat 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Milch (G), Sellerie (L) 

Made in Austr
ia
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TEIGWAREN, ITALIENISCHE PASTA

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50065   9 kg   Karton   30   300 g 

  Lasagne Lachs 
 portioniert - geschichtete Teigblätter mit Lachs, Sahnebechamel und 
Käse 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Fisch (D), Milch (G) 
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Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50820 5 kg Karton ca. 230 ca. 21 g

Gnocchi Ricotta & Kräuter
Kartoffelteigklösschen mit Ricotta und feinen Kräutern

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Milch (G)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50821 5 kg Karton ca. 230 ca. 21 g

Gnocchi Spinaci
Kartoffelteigklösschen mit einer feinen Spinat-Füllung nach Pesto-Art

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Milch (G)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50822 5 kg Karton ca. 210 ca. 23 g

Gnocchi Ricotta & Funghi
Kartoffelteigklösschen mit einer cremig-feinen Ricotta-Steinpilzfüllung

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Milch (G)

TEIGWAREN, ITALIENISCHE PASTA
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Bei Hügli finden Sie die idealen 
Saucen und Grundprodukte zu 
diesen Teigwaren. 
MEHR INFORMATIONEN SIEHE  
TROCKENSORTIMENT / SAUCEN, SÄFTE, FONDS, BINDEMITTEL
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SUPPENEINLAGEN

Produkteigenschaften Allergene Zubereitung
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SUPPENEINLAGEN
5102 Griessnockerl 23 • • • • • • • •
50956 Frittaten ohne Schnittlauch 23 • • • • • •
5252 Leberspätzle 23 • • • •
5435 Leberknödel 23 • • • •
50828 Leberknödel Rind 23 • • • •
5631 Leberknödel Hausmacher Art 23 • • • •
50566 Butternockerl 24 • • • • • • •
5567 Bröselknödel 24 • • • • • • •
5149 Kaspressknödel gebraten 24 • • • • • • • • •
50482 Schöberl natur 24 • • • • • • • •
5050 Schinkenschöberl 24 • • • • •
50899 Fleischstrudel mit Hackfleischfülle 24 • • • • • • • •
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SUPPENEINLAGEN

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  5102   4.95 kg   Karton   1.65 kg   Beutel   ca. 150   ca. 33 g 

  Griessnockerl 
 aus Weizengriess, vorgekocht 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C) 

 Art. Nr.  VE

  50956   5 kg   Karton 

  Frittaten ohne Schnittlauch 
 fix-fertige Frittaten, lose gefrostet 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV

  5252   6 kg   Karton   1 kg   Beutel 

  Leberspätzle 
 aus Rinds- und Schweinsleber, gewürzt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  5435   6 kg   Karton   2 kg   Beutel   150   ca. 40 g 

  Leberknödel 
 aus Rinds- und Schweinsleber, mit Semmelbröseln und Knödelbrot, fein 
gewürzt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50828   6 kg   Karton   2 kg   Beutel   150   ca. 40 g 

  Leberknödel Rind 
 mit 53% Rinderleber, abgerundet mit Semmelbrösel und Petersilie, fein 
gewürzt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  5631   4.5 kg   Karton   2.25 kg   Beutel   60   ca. 75 g 

  Leberknödel Hausmacher Art 
 vorgekocht, mit 53% Rinderleber, abgerundet mit Schweinespeck, mit 
Knödelbrot aufgelockert u. mit Brösel gebunden 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen) 

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia
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SUPPENEINLAGEN

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50566   8 kg   Karton   1 kg   Beutel   ca. 500   ca. 16 g 

  Butternockerl 
 Suppeneinlage aus Topfen, Butter, Ei und Weizengriess, dezent gewürzt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5567   4.8 kg   Karton   120   ca. 40 g 

  Bröselknödel 
 aus Semmelwürfel und Brösel 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5149   6 kg   Karton   150   ca. 40 g 

  Kaspressknödel gebraten 
 fl aumige Semmel-Käse-Teiglaibchen, leicht gebräunt, vorgebraten 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50482   5 kg   Karton   1000 g   Beutel   ca. 625   ca. 8 g 

  Schöberl natur 
 gebacken 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5050   3 kg   Karton   300   ca. 10 g 

  Schinkenschöberl 
 gebacken 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50899   4.8 kg   Karton   ca. 120   ca. 40 g 

  Fleischstrudel mit Hackfleischfülle 
 Fleischstrudel gefüllt mit Rind- und Schweinehackfl eisch und Gemüse, 
gebacken und geschnitten 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C) 

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia
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SUPPENEINLAGEN

25

Probieren Sie unsere Bouillons. 
MEHR INFORMATIONEN SIEHE TROCKENSORTIMENT / BOUILLONS
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PIKANTE SPEZIALITÄTEN

Produkteigenschaften Allergene Zubereitung

Art. Nr. Bezeichnung D
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KNÖDEL
5301 Bauernknödel 30 • • • • • •
5302 Grammelknödel 30 • • • • • • •
5305 Putenschinkenknödel 30 • • • • • •
50203 Spinatknödel roh 30 • • • • • • •
5113 Semmelknödel mit 

Selchfleischfüllung 30 • • • • • • •
5361 Speckknödel 30 • • • •
50984 Semmelknödel roh 31 • • • • • • •
PALATSCHINKEN
5539 Palatschinken mit Fleischfülle 31 • • • • • •
50129 Palatschinken Bergsteigerart 31 • • • • • • •
50130 Palatschinken mit Gemüsefülle 31 • • • • • • • • • •
5650 Palatschinken mit Spinat-Käsefülle 31 • • • • • • • • •
5158 Kreta Tasche 31 • • • • • • • • • • • •
PLÄTZCHEN
5030 Käseplätzchen 32 • • • • • • • •
50029 Tomaten-Mozzarella Plätzchen 32 • • • • • • •
50030 Schinken-Käse-Lauch Plätzchen 32 • • • • • •
5029 Spinat-Käse Plätzchen 32 • • • • • • • •
50704 Gemüseplätzchen mediterran 32 • • • • • • •
50116 Zucchiniplätzchen 32 • • • • • • •
STRUDEL
50831 Gemüsestrudel vegan 33 • • • • • • •
50830 Spinatstrudel griechischer Art 33 • • • • • • • • •
5271 Gemüsestrudel 33 • • • • • • • •
SNACKS
50551 Back-Camembert 34 • • • • • • • •
50553 Mini Back-Camembert 34 • • • • • • • •
5012 Brie-Spitzen 34 • • • • • • • •
50613 Emmentaler-Schnitzel 34 • • • • • • • •
5081 Mozzarella-Sticks 34 • • • • • • •
50614 Back-Frischkäse Schnittlauch 34 • • • • • • • •
5131 Schinken-Käse-Toast 35 • • • • • •
50616 Rösti Toast 35 • • • • • •
50968 Rösti-Snack Bergkäse-Speck 35 • • • • •
50417 Bruschetta Pomodori 35 • • • • • • •
5352 Pizza Margherita 35 • • • • • • •
50703 Bauernkrapfen 35 • • • • • • • • • •
50711 Falafelbällchen 36 • • • • • •
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PIKANTE SPEZIALITÄTEN

Produkteigenschaften Allergene Zubereitung

Art. Nr. Bezeichnung D
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FRÜHLINGSROLLEN
5997 Frühlingsrolle Export 37 • • • • • • • • •
5900 Frühlingsrolle vegetarisch 37 • • • • • • • • • • •
50583 Mini-Frühlingsrolle vegan 37 • • • • • •
AUFLÄUFE
5525 Broccoli-Soufflés 37 • • • • • • • • •
PFANNENGERICHTE
5615 Jägerspätzle-Pfanne 37 • • • • • • •
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 Knödel 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5301   5 kg   Beutel   50   100 g 

  Bauernknödel 
 Kartoff elteigknödel mit Wurstfülle 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5302   5 kg   Beutel   50   100 g 

  Grammelknödel 
 Kartoff elteigknödel mit Grammel-Füllung 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  5305   7 kg   Karton   35 Stück   Beutel   70   100 g 

  Putenschinkenknödel 
 Kartoff elteigknödel mit Putenschinken-Füllung 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50203   6.4 kg   Karton   20 Stück   Beutel   80   80 g 

  Spinatknödel roh 
 lockerer Knödel aus Spinat und Semmelwürfeln, fein abgestimmt  mit 
Kräutern und Gewürzen 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5113   6 kg   Karton   60   100 g 

  Semmelknödel mit 
Selchfleischfüllung 
 Knödel aus Semmelwürfel mit schmackhafter Selchfl eisch-Füllung 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5361   6 kg   Karton   60   100 g 

  Speckknödel 
 Kartoff elteigknödel mit würziger Speckfüllung 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C) 

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia
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Knödel /  Palatschinken 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50984   7.5 kg   Karton   2   Beutel   50   150 g 

  Semmelknödel roh 
 fein abgestimmt mit Ei, Zwiebeln, Gewürzen und Petersilie 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5539   9 kg   Karton   50   180 g 

  Palatschinken mit Fleischfülle 
 mit Rind-/Schweine-/Selchfl eisch-Füllung, paniert 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50129   5.5 kg   Karton   50   110 g 

  Palatschinken Bergsteigerart 
 mit einer Mischung aus Selchfl eisch und Käse 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50130   5.5 kg   Karton   50   110 g 

  Palatschinken mit Gemüsefülle 
 Palatschinken gefüllt mit einer fein würzigen Gemüsefülle 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G), 
Sellerie (L) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5650   6 kg   Karton   30   200 g 

  Palatschinken mit Spinat-Käsefülle 
 gefüllt mit zerkleinertem Spinat und Käse, fein gewürzt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5158   6 kg   Karton   40   150 g 

  Kreta Tasche 
 Palatschinkentasche, gefüllt mit Rahmspinat und Weichkäse (nach 
Feta Art) 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia
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 Plätzchen 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5030   3 kg   Karton   50   60 g 

  Käseplätzchen 
 kleine, geklappte, panierte Palatschinken mit Käse-Fülle 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50029   3 kg   Karton   50   60 g 

  Tomaten-Mozzarella Plätzchen 
 kleine, geklappte, panierte Palatschinken mit Tomaten-Mozzarella-Fülle 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50030   3 kg   Karton   50   60 g 

  Schinken-Käse-Lauch Plätzchen 
 kleine, geklappte, panierte Palatschinken mit Schinken-Käse-Fülle 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5029   3 kg   Karton   50   60 g 

  Spinat-Käse Plätzchen 
 kleine, geklappte, panierte Palatschinken mit Spinat-Käse-Fülle 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50704   3 kg   Karton   50   60 g 

  Gemüseplätzchen mediterran 
 feine, geklappte, panierte Palatschinken mit mediterraner Gemüsefülle 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50116   3 kg   Karton   50   60 g 

  Zucchiniplätzchen 
 kleine, geklappte, panierte Palatschinken mit Zucchinifülle 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia
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 Strudel 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50831   7.35 kg   Karton   7   ca. 1050 g 

  Gemüsestrudel vegan 
 roh, Strudel aus Strudelteig mit Gemüse-Füllung 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Sellerie (L) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50830   7.35   Karton   7   ca. 1050 g 

  Spinatstrudel griechischer Art 
 gebacken, gezogener Strudelteig mit einer Fülle aus Spinat, Käsewür-
feln und Sauerrahm 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5271   5 kg   Karton       

  Gemüsestrudel 
 Strudel aus Blätterteig mit Gemüse-Füllung 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G), 
Sellerie (L) 

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia
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 Snacks 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50551   2.1 kg   Karton   ca. 30   ca. 70 g 

  Back-Camembert 
 paniert und vorgebacken 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50553   3 kg   Karton   1 kg   Beutel   ca. 120   ca. 25 g 

  Mini Back-Camembert 
 paniert und vorgebacken 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  5012   3 kg   Karton   1 kg   Beutel   120   25 g 

  Brie-Spitzen 
 paniert und vorgebacken 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50613   1.8 kg   Karton   24   75 g 

  Emmentaler-Schnitzel 
 paniert u. vorgebacken 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5081   3 kg   Karton   120   25 g 

  Mozzarella-Sticks 
 paniert u. vorgebacken 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50614   1.875 kg   Karton   30   ca. 62,5 g 

  Back-Frischkäse Schnittlauch 
 herzhafte Frischkäsefülle mit Schnittlauch, umhüllt von knuspriger 
Weizen-Roggen-Panade, streng laktosearm (Laktosegehalt < 0,1 g/100 
g) 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Milch (G) 
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 Snacks 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5131   6 kg   Karton   40   150 g 

  Schinken-Käse-Toast 
 Toastbrot gefüllt mit Toastschinken, Käse und Gewürzen 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Soja (F), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50616   4.8 kg   Karton   24   200 g 

  Rösti Toast 
 gebackene Kartoff elrösti-Scheiben mit Schinken und Käse 

 Deklarationspflichtige Allergene: Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50968   4 kg   Karton   1 kg   Beutel   ca. 180   ca. 22 g 

  Rösti-Snack Bergkäse-Speck 
 Mini-Kartoff elröstibällchen mit Tiroler Speck und einer Füllung aus 
Frischkäse und Vorarlberger Bergkäse 

 Deklarationspflichtige Allergene: Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50417   3.078 kg   Karton   3 Stück   Folie   81   38 g 

  Bruschetta Pomodori 
 knusprige Weissbrotscheibe mit Tomatenwürfeln und Mozzarella, fein 
abgestimmt mit Knoblauch, Kräutern und schwarzem Pfeff er 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE

  5352   9.2 kg   Karton   8 

  Pizza Margherita 
 Blechpizza (1/1) mit Tomatensauce und Käse 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50703   2 kg   Karton   ca. 20   ca. 100 g 

  Bauernkrapfen 
 feines österreichisches Hefegebäck, ungefüllt, handgemacht 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia
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Snacks

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50711 4 kg Karton ca. 266 ca. 15 g

Falafelbällchen
frittierte Bällchen aus Kichererbsen und Bulgur, verfeinert mit Petersi-
lie und Gewürzen

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen)
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Frühlingsrollen / Aufl äufe /  Pfannengerichte 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5997   2.55 kg   Karton   15   170 g 

  Frühlingsrolle Export 
 mit Gemüse-/Hühnerfl eisch-Füllung 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G), 
Sellerie (L) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5900   3 kg   Karton   20   150 g 

  Frühlingsrolle vegetarisch 
 mit Gemüse-Füllung (Mungobohnenkeimlinge, Weisskohl, Zwiebeln, 
Lauch, Karotten, Paprika) 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G), 
Sellerie (L) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50583   1.2 kg   Paket   60   20 g 

  Mini-Frühlingsrolle vegan 
 mit Gemüse-Füllung (Weisskohl, Karotten, Lauch, Zwiebeln) 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  5525   8.4 kg   Karton   2.1 kg   Beutel   48   175 g 

  Broccoli-Soufflés 
 vorgebacken, mit Broccoli- und Karottenstückchen 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV

  5615   10 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Jägerspätzle-Pfanne 
 35% Eierspätzle, 35% Spinatspätzle, 10% Champignons, Broccoli, Gemü-
sepaprika und Zwiebeln 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C) 
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GEMÜSESPEZIALITÄTEN

Produkteigenschaften Allergene Zubereitung

Art. Nr. Bezeichnung D
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GEMÜSESPEZIALITÄTEN PANIERT
5264 Gemüse-Nuggets paniert 41 • • • • • • • •
5339 Gemüse-Kroketten paniert 41 • • • • • • •
5239 Gemüselaibchen paniert 41 • • • • • • • • •
5311 Karfiol-Käse-Laibchen paniert 41 • • • • • • • •
5084 Gemüseschnitzel paniert 41 • • • • • • • • •
5057 Sellerie-Sesam-Schnitzel paniert 41 • • • • • • • • •
50714 Broccoli-Nuss-Ecke paniert 42 • • • • • • • • •
GEMÜSESPEZIALITÄTEN UNPANIERT
5314 Karotten-Sonnenblumen-Laibchen 42 • • • • • • •
5231 Gemüselaibchen 42 • • • • • • • •
5328 Vegetarisch gefüllte Paprika 42 • • • • • •
50388 Zucchinihälften mit 

Ratatouillefülle 42 • • • • • •
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Gemüsespezialitäten paniert

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

5264 6 kg Karton ca. 240 20-25 g

Gemüse-Nuggets paniert
mit 5 Gemüsesorten (Karotten, Karfiol, Erbsen, Broccoli, Zwiebeln)

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Sellerie (L), Senf (M), 
Sesam (N)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

5339 6 kg Karton 150 40 g

Gemüse-Kroketten paniert
mit 5 Gemüsesorten (Erbsen, Karotten, Blumenkohl (Karfiol), Porree 
(Lauch), Sellerie), roh

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Sellerie (L)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

5239 3.75 kg Karton 50 75 g

Gemüselaibchen paniert
mit 5 Gemüsesorten (Weisskohl, Karotten, Blumenkohl, Erbsen, 
Broccoli)

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Sellerie (L), 
Senf (M)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

5311 3.75 kg Karton 50 75 g

Karfiol-Käse-Laibchen paniert
Karfiol mit Käse, umhüllt mit Panade

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

5084 6 kg Karton 40 150 g

Gemüseschnitzel paniert
mit 5 Gemüsesorten (Weisskohl, Broccoli, Karfiol, Karotten, Erbsen)

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Sellerie (L), 
Senf (M)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

5057 6 kg Karton 40 150 g

Sellerie-Sesam-Schnitzel paniert
Gemüseschnitzel aus Sellerie, Kartoffeln u. Weizenmehl mit einer 
knusprigen Sesam-Panade

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Sellerie (L), 
Sesam (N)
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 Gemüsespezialitäten paniert  / Gemüsespezialitäten unpaniert

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50714   3.75 kg   Karton   ca. 50   ca. 75 g 

  Broccoli-Nuss-Ecke paniert 
 vorgebackene Gemüsespezialität mit Broccoli und knackigen Haselnüs-
sen in einer knusprigen Panade 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Schalenfrüchte (H, 
Haselnüsse) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  5314   4.8 kg   Karton   1.6 kg   Beutel   60   80 g 

  Karotten-Sonnenblumen-Laibchen 
 unpaniert, mit Karotten und Sonnenblumenkernen 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5231   3.6 kg   Karton   48   75 g 

  Gemüselaibchen 
 unpaniert, mit Karotten, Sellerie, Erbsen, Mais und Petersilie 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Sellerie (L) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5328   10 kg   Karton   50   200 g 

  Vegetarisch gefüllte Paprika 
 gefüllt mit Reis, roten u. gelben Paprikastücken, Tomaten, Erbsen, Feta, 
Zwiebeln, Oliven und Peperoni 

 Deklarationspflichtige Allergene: Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50388   5 kg   Karton   ca. 30   ca. 165 g 

  Zucchinihälften mit Ratatouillefülle 
 halbierte Zucchini herzhaft gefüllt mit Ratatouillegemüse und 
Mozzarella 

 Deklarationspflichtige Allergene: Milch (G) 

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia
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Passend zu unseren Gemüse
spezialitäten empfehlen wir Fisch 
und Meeresfrüchte. 
MEHR INFORMATIONEN SIEHE  
KAPITEL TOP CONVENCIENCE FISCH UND MEERESFRÜCHTE
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TOP CONVENIENCE FLEISCH

Produkteigenschaften Allergene Zubereitung

Art. Nr. Bezeichnung D
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HÄHNCHEN NATUR
5685 Hähnchen-Brustfilet 48 • • • • • • • •
5330 Hähnchen-Brustfilet 48 • • • • • • • •
50392 Hähnchen-Brustfilet 48 • • • • • • • •
50936 Hähnchen-Brustfilet 48 • • • • • • • •
50478 Hähnchen-Schenkel 48 • • • • • • • •
50204 Hähnchen Innenfilets in 

Kräutermarinade 48 • • • • • • • •
50404 Hähnchen Innenfilets Saltimbocca 48 • • • • • •
50096 Hähnchen-Filetroulade Florentin 48 • • • • • • • •
50993 Chicken Wings 48 • • • • • • • • •
50994 Chicken Wings hot 49 • • • • • • • •
50066 Chicken Haxen 49 • • • • • • • •
50946 Hähnchenschenkel ohne 

Rückenteil 49 • • • • • • • •
50376 Hähnchenbrustfiletstreifen 49 • • • • • • •
50374 Hähnchenspiess ca. 18 cm 49 • • • • • • • • •
50375 Hähnchenroulade Florentin 49 • • • • • • • • •
50152 Hähnchenfiletroulade Broccoli im 

Speckmantel 50 • • • • • • • •

HÄHNCHEN PANIERT
5221 Hähnchen-Nuggets paniert 50 • • • • • • • •
5811 Hähnchen-Filetspitzen paniert 50 • • • • •
50594 Mini Hähnchen-Knusper-Schnitzel 50 • • • • • • •
5585 Hähnchen-Brustfilet paniert 50 • • • • •
5620 Hähnchen-Brustfilet paniert 50 • • • • •
5549 Hähnchen-Brustfilet Cordon Bleu 

paniert 50 • • • • •

5580 Hähnchen-Brustfilet Cordon Bleu 
paniert 50 • • • • •

50580 Hähncheninnenfilets Piccata Art 51 • • • • • • • •
50581 Hähnchenschnitzel Pariser Art 51 • • • • • • • • •
PUTE NATUR

5981 Putenbrustfleisch extra, 
geschnetzelt 51 • • • • •

50637 Putenschnitzel extra 51 • • • • • • •
50638 Putenschnitzel extra 51 • • • • • • •
50761 Puten-Rollbraten 51 • • • • •
50622 Putenbrust 51 • • • • • • •
5254 Riesen-Grillspiesse (Pute) 52 • • • • •
5463 Puten-Brustfleisch-Rolle Florentin 52 • • • •
5908 Putenlaibchen gebraten 52 • • • • • • • • •
5969 Puten-Brustfilet Cordon Bleu 

paniert 52 • • • • •

46

TO
P C

ON
VE

NI
EN

CE
FL

EIS
CH



TOP CONVENIENCE FLEISCH

Produkteigenschaften Allergene Zubereitung

Art. Nr. Bezeichnung D
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RIND/KALB/SCHWEIN
50952 Wiener Schnitzel vom Schwein 52 • • • • • •
5072 Wienerschnitzel vom Schwein 

paniert ohne Ei 52 • • • • • • • •
50953 Wiener Schnitzel vom Schwein 53 • • • • • •
50951 Cordon Bleu vom Schwein 53 • • • • • •
5151 Riesen-Grill-Spiesse 53 • • • •
5671 Spareribs gebraten 53 • • • • • • •
5828 Schweinshaxerl gebraten 53 • • • • • • •
5018 Cevapcici, gebraten 53 • • • • • • • •
50876 Rindfleischbällchen 54 • • • • • • • • • •
5014 Faschierte Kalbsbutterschnitzel, 

gebraten 54 • • • • • • • •
50878 Kalbfleischlaibchen 54 • • • • • • • • •
50919 Carpaccio vom Rind 54 • • •
50459 Hamburger Laibchen roh 54 • • • •
50717 Hitburger plus roh 54 • • • • • • • • •
50715 Giant Burger roh 55 • • • • • • • • •
50458 Schweinebauch mit Semmelfülle 56 • • • • • • • •
50879 Rindsroulade in Sauce 56 • • • • • •
5046 Rindsroulade Hausfrauenart 56 • • • • • •
5682 Krautwickel (Krautroulade) 56 • • • • • • •
5683 Gefüllte Paprika 56 • • • • • •
WILD
5859 Hirsch Edel(Gulasch)Ragout 57 • • • • • •
5806 Franz. Barbarie-Entenbrust, 

männlich 57 • • • • • • •
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 Hähnchen natur 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5685   5 kg   Karton   ca. 35   ca. 140 g 

  5330   3 kg   Karton   ca. 18   ca. 160 g 

  50392   5 kg   Karton   ca. 31   ca. 160 g 

  50936   5 kg   Karton   ca. 28   ca. 180 g 

  Hähnchen-Brustfilet 
 Naturfl eisch, ungewürzt, Kalibrierung +/- 10 % 

  

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50478   10 kg   Karton   ca. 42   240 g 

  Hähnchen-Schenkel 
 Naturfl eisch ohne Rückenstück, ungewürzt, Kalibrierung +/- 10 % 

  

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50204   3 kg   Karton   ca. 55   50-60 g 

  Hähnchen Innenfilets in 
Kräutermarinade 
 Hähnchen-Innenfi let geschnitten, mit 8% Flüssigwürze, mit einer 
Kräuter-Marinade, ungegart, Kalibrierung +/- 5% 

  

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50404   3 kg   Karton   ca. 42   ca. 70 g 

  Hähnchen Innenfilets Saltimbocca 
 roh, gewürzt, belegt mit Salbei, umwickelt mit Bauchspeck, ungegart, 
Kalibrierung +/- 5% 

  

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50096   10 kg   Karton   ca. 66   ca. 150 g 

  Hähnchen-Filetroulade Florentin 
 gefüllt mit einer Blattspinat-Käsecreme, ungegart 

 Deklarationspflichtige Allergene: Milch (G), Senf (M) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50993   5 kg   Karton   1.25 kg   Beutel   ca. 95   ca. 40-65 g 

  Chicken Wings 
 Naturfl eisch, leicht gewürzt, gegart 
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 Hähnchen natur 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50994   5 kg   Karton   2.5 kg   Beutel   ca. 112   zw. 40-65 g und 
25-50 g 

  Chicken Wings hot 
 Naturfl eisch, 1- und 2-gliedrig, scharf gewürzt, gegart 

  

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50066   5 kg   Karton   2.5 kg   Beutel   ca. 60   ca. 85 g 

  Chicken Haxen 
 Naturfl eisch, gegart, mariniert 

  

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50946   4 kg   Karton   ca. 22   ca. 180 g 

  Hähnchenschenkel ohne Rückenteil 
 mit Haut, gewürzt, fertig gebraten und gebräunt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Soja (F) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50376   5 kg   Karton   ca. 660   ca. 7,5 g 

  Hähnchenbrustfiletstreifen 
 gewürztes Naturfl eisch, rundum gebraten und gebräunt 

  

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50374   5 kg   Karton   ca. 40   ca. 125 g 

  Hähnchenspiess ca. 18 cm 
 gewürztes Naturfl eisch, gegart und gebräunt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Soja (F) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50375   3 kg   Karton   ca. 18   ca. 160 g 

  Hähnchenroulade Florentin 
 gewürztes Hähnchenbrustfi let, mit feiner Blattspinat-Zwiebelfülle, 
umwickelt mit gewürzter Hähnchenhaut, gegart und gebräunt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Milch (G), Sellerie (L), Senf (M) 
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 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50152   3 kg   Karton   ca. 20   ca. 150 g 

  Hähnchenfiletroulade Broccoli im 
Speckmantel 
 Hähnchenbrustfi letroulade mit würziger Broccoli-Käse-Creme-Fülle, 
umwickelt mit geräuchertem Bauchspeck, gegart, Kalibrierung +/- 5% 

 Deklarationspflichtige Allergene: Milch (G), Sellerie (L) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5221   10 kg   Karton   ca. 450   20-25 g 

  Hähnchen-Nuggets paniert 
 Hähnchen-Innenfi let geschnitten, ungegart, mit 8% Flüssigwürze, 
Kalibrierung +/- 5% 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5811   10 kg   Karton   ca. 200   40-80 g 

  Hähnchen-Filetspitzen paniert 
 Naturfl eisch (Innenfi let) mit 8% Flüssigwürze 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50594   3 kg   Karton   60   ca. 50 g (+/- 10 g) 

  Mini Hähnchen-Knusper-Schnitzel 
 zartes Hähnchenbrustfl eisch mit knuspriger Cornfl akespanade, 
vorgegart 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5585   10 kg   Karton   ca. 71   ca. 140 g 

  5620   10 kg   Karton   ca. 55   ca. 180 g 

  Hähnchen-Brustfilet paniert 
 Naturfl eisch mit 8% Flüssigwürze, Kalibrierung +/- 10 % 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  5549   10 kg   Karton   5 kg   Beutel   ca. 57   ca. 175 g 

  5580   10 kg   Karton   5 kg   Beutel   ca. 50   200 

  Hähnchen-Brustfilet Cordon Bleu 
paniert 
 Naturfl eisch mit 8% Flüssigwürze mit Putenkochschinken und Käse 
gefüllt, ungegart, Kalibrierung +/- 10 % 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Milch (G) 

 Hähnchen natur  / Hähnchen paniert
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Hähnchen paniert /  Pute natur 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50580   8 kg   Karton   4 kg   Beutel   ca. 100   ca. 80 g 

  Hähncheninnenfilets Piccata Art 
 zarte Hähncheninnenfi lets mit fein gewürzter Panade aus Grana 
Padano, Ei, Milch und Mehl, vorgebraten 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50581   8 kg   Karton   1.6 kg   Beutel   ca. 50   ca. 160 g +/-20 g 

  Hähnchenschnitzel Pariser Art 
 zartes Hähnchenfi let mit fein gewürzter Panade aus Mehl, Ei und Milch, 
vorgebraten 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE

  5981   10 kg   Karton 

  Putenbrustfleisch extra, 
geschnetzelt 
 Naturfl eisch, ungewürzt, lose gefrostet 

  

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50637   5 kg   Karton   ca. 35   ca. 140 g 

  50638   5 kg   Karton   ca. 31   ca. 160 g 

  Putenschnitzel extra 
 Naturfl eisch, ungewürzt, Kalibrierung +/- 10 %, einzeln gefrostet 

  

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50761   10 kg   Karton   5   ca. 2 kg 

  Puten-Rollbraten 
 aus 35% Putenoberfl ügel- und 65% Putenoberkeulenfl eisch 

  

 Art. Nr.  VE  Stückgewicht

  50622   10 kg   Karton   ca. 900-1200 g 

  Putenbrust 
 Brusthälften ohne Haut, ohne Knochen, mit Innenfi let, Handelsklasse 
A, vakuumverpackt 
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 Pute natur  / Pute paniert

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5254   10 kg   Karton   50   ca. 200 g 

  Riesen-Grillspiesse (Pute) 
 mit Putenbrust (mit 8% Flüssigwürze), Zwiebeln und Paprika, roh 

  

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5463   10 kg   Karton   10   1000 g 

  Puten-Brustfleisch-Rolle Florentin 
 Blattspinat-Käse-Gefl ügelfl eischfülle, zarte 
Hähnchenbrusthautumwicklung 

 Deklarationspflichtige Allergene: Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5908   6.25 kg   Karton   50   ca. 125 g 

  Putenlaibchen gebraten 
 70% Putenfl eisch (faschiert) mit Zwiebeln und Paniermehl, fein abge-
stimmt mit Gewürzen und Kräutern 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Sellerie (L), Senf (M) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  5969   10 kg   Karton   5 kg   Beutel   50   200 g 

  Puten-Brustfilet Cordon Bleu paniert 
 Naturfl eisch mit 8% Flüssigwürze, mit Putenkochschinken und Käse gefüllt. 
Kalibrierung +/- 10% 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stückgewicht

  50952   3 kg   Karton   ca. 160 g (+/-20 g) 

  Wiener Schnitzel vom Schwein 
 paniert mit Ei, vom Schweinelachs 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5072   7.2 kg   Karton   40   180 g 

  Wienerschnitzel vom Schwein 
paniert ohne Ei 
 gebacken, vom Schweinerücken 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen) 

Made in Austr
ia

52

TO
P C

ON
VE

NI
EN

CE
FL

EIS
CH



Rind/Kalb/Schwein

 Art. Nr.  VE  Stückgewicht

  50953   3 kg   Karton   ca. 200 g (+/-20 g) 

  Wiener Schnitzel vom Schwein 
 paniert mit Ei, vom Schweinelachs 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C) 

 Art. Nr.  VE  Stückgewicht

  50951   3 kg   Karton   ca. 200 g (+/-20 g) 

  Cordon Bleu vom Schwein 
 paniert mit Ei, vom Schweinelachs, gefüllt mit Kochschinken und 
Gouda Käse 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5151   10 kg   Karton   50   200 g 

  Riesen-Grill-Spiesse 
 mit Schweinefl eisch (mit 23% Flüssigwürze), Zwiebeln, geräuchertem 
Schweinebauch und Paprika 

  

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5671   6 kg   Karton   ca. 11   ca. 450-650 g 

  Spareribs gebraten 
 leicht gewürzte Schweinerippchen 

  

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5828   6 kg   Karton   40   150 g 

  Schweinshaxerl gebraten 
 leicht gewürzt, ohne Fett und ohne Schwarte 

 Deklarationspflichtige Allergene: Soja (F) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5018   10.5 kg   Karton   ca. 290   ca. 36 g 

  Cevapcici, gebraten 
 aus 70% Schweine- u. Rindfl eisch mit Semmelwürfeln, Eiern und 
Zwiebeln 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C) 

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia
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Rind/Kalb/Schwein

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50876   6 kg   Karton   3 kg   Beutel   ca. 375   ca. 16 g 

  Rindfleischbällchen 
 ohne Zwiebeln, fertig gebraten 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Sellerie (L), 
Senf (M) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5014   7.56 kg   Karton   56   ca. 135 g 

  Faschierte Kalbsbutterschnitzel, 
gebraten 
 aus 65% Kalbfl eisch mit Semmelwürfeln, Eiern, Zwiebeln und Rahmzubereitung 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50878   6 kg   Karton   3 kg   Beutel   ca. 150   ca. 40 g 

  Kalbfleischlaibchen 
 aus 100% Kalbfl eisch, fertig gebraten 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Senf (M) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50919   2.8 kg   Karton   400 g   Folie   ca. 35   ca. 80 g 

  Carpaccio vom Rind 
 hauchdünn geschnittenes Rindfl eisch auf Folie aufgelegt 

  

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50459   7.2 kg   Karton   40   ca. 180 g 

  Hamburger Laibchen roh 
 ungewürztes Hackfl eischlaibchen aus 100% Rindfl eisch, 

  

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50717   5 kg   Karton   ca. 50   ca. 100 g 

  Hitburger plus roh 
 gewürztes Hackfl eischlaibchen aus 97% Rindfl eisch 

 Deklarationspflichtige Allergene: Senf (M) 

Made in Austr
ia
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Rind/Kalb/Schwein

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50715   5.04 kg   Karton   ca. 28   ca. 180 g 

  Giant Burger roh 
 gewürztes Hackfl eischlaibchen aus 98% Rindfl eisch 

 Deklarationspflichtige Allergene: Senf (M) 
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Rind/Kalb/Schwein

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50458   8.4 kg   Karton   2   ca. 4,2 kg 

  Schweinebauch mit Semmelfülle 
 roh mit einer Füllung aus Semmelwürfel, Zwiebeln, Petersilie und 
Gewürzen 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50879   9.6 kg   Karton   3.2 kg   Schale   36   ca. 170 g 

  Rindsroulade in Sauce 
 gefüllt mit geräuchertem Schinkenspeck, Essiggurken und Karotten 

 Deklarationspflichtige Allergene: Milch (G), Senf (M) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5046   10 kg   Karton   50   ca. 200 g 

  Rindsroulade Hausfrauenart 
 Rinderroulade gefüllt mit Karottenstreifen, Zwiebeln, Gurken, Senf und 
geräuchertem Bauchspeck 

 Deklarationspflichtige Allergene: Senf (M) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5682   10 kg   Karton   50   ca. 200 g 

  Krautwickel (Krautroulade) 
 Füllung aus faschiertem Schweinefl eisch, Zwiebeln und Semmelbrösel 
Kalibrierung +/- 10% 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5683   9 kg   Karton   50   ca. 180 g 

  Gefüllte Paprika 
 grüne Paprikaschote mit einer pikanten Hackfl eisch-Reis-Füllung 
Kalibrierung +/- 10% 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen) 

Made in Austr
ia
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 Wild 

 Art. Nr.  VE  UV  Stückgewicht

  5859   10 kg   Karton   2.5 kg   Beutel   30-40 g 

  Hirsch Edel(Gulasch)Ragout 
 aus Hirschschulter und -nacken, handgeschnitten, 

  

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5806   5 kg   Karton   ca. 14   ca. 300-400 g 

  Franz. Barbarie-Entenbrust, 
männlich 
 ohne Knochen, zugeputzt 
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TOP CONVENIENCE FISCH UND MEERESFRÜCHTE

Produkteigenschaften Allergene Zubereitung
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FISCH PANIERT

5562 MSC Pazifisches Polardorsch 
Portionsfilet paniert 62 • • • • • •

50925 Seehecht paniert 62 • • • • • •
5563 MSC Alaska Seelachs Portionsfilet 

paniert 62 • • • • • • • •

50881 MSC Alaska Seelachs Portionsfilet 
paniert 62 • • • • • • •

50120 MSC Alaska Seelachs Portionsfilet 
paniert 62 • • • • • •

50122 Alaska Seelachs Portionsfilet in 
Backteig 62 • • • • • • • • • •

50840 MSC Alaska Seelachs Portionsfilet 
in Kartoffelpanade 62 • • • • • • • •

50494 MSC Schollenfilet paniert 62 • • • • • •
50977 MSC Dorschfilet in Kräuterpanade 63 • • • • • • •
50123 MSC Fischstäbchen paniert 63 • • • • • • • •
50873 MSC Fischnuggets 63 • • • • • • • •
5865 Zander-Knusperle in Bierteig 63 • • • • • • • •
5628 Zanderfiletspitzen in 

Knusperpanade 63 • • • • • • •

FISCH NATUR

50124 Pazifisches Polardorsch Portionsfi-
let (Alaska Seelachs) 63 • • • • •

50497 MSC Seelachsfilet natur 64 • • • • • • • • •
50974 MSC Schlemmerfilet Bordelaise 64 • • • • • • •
50880 MSC Kabeljau Tails 64 • • • • • • • •
50799 MSC Kabeljau Loins 64 • • • • • • • • •
50193 MSC Atlantisches Kabeljaufilet 64 • • • • • • • •
50495 MSC Schollenfilet natur 64 • • • • • • • • •
5739 Schollenfilet natur 65 • • • • • • • •
50687 MSC Wildlachsfilet natur 65 • • • • • • • • •
50330 MSC Wildlachsfilet natur 65 • • • • • • • • •
50183 Lachs Naturfilet 65 • • • • • • • • •
5500 Zanderfilet mit Haut 65 • • • • • • • •
5855 Zanderfilet mit Haut 65 • • • • • • • •
50656 Zanderfilet mit Haut 65 • • • • • • • • •
5058 Saiblingsfilet mit Haut 65 • • • • • • • •
50364 Regenbogenforellenfilet mit Haut 65 • • • • • • • • • •
50156 Regenbogenforelle ganz 66 • • • • • • • • •
50658 Lachsforellenfilet mit Haut 66 • • • • • • • • •
50175 Wolfsbarsch Naturfilet mit Haut 66 • • • • • • • •
50933 Steinbeisserfilet 66 • • • • • • • •
50922 Welsfilet natur 66 • • • • • • • •
50331 Kap-Seehechtfilet mit Haut 66 • • • • • • • • • •
50180 Tilapiafilet natur 67 • • • • • • • • •
50891 St.Peterfisch Naturfilet ohne Haut 67 • • • • • • • •
50199 Doradenfilet mit Haut 67 • • • • • • • • • •
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TOP CONVENIENCE FISCH UND MEERESFRÜCHTE

Produkteigenschaften Allergene Zubereitung

Art. Nr. Bezeichnung D
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FISCH NATUR
50921 Barramundi Naturfilet mit Haut 67 • • • • • • • •
5991 Pangasiusröllchen mit Lachs 68 • • • • • • •
50629 Drückerfisch Naturfilets mit 

Silberhaut 67 • • • • • • • • •
50192 Rotbarsch Naturfilet 67 • • • • • • • •
50721 Heilbuttfilet natur 68 • • • • • • • • • •
50720 Steinbuttfilet natur 68 • • • • • • • • • •
50931 Rotes Meerbarbenfilet 68 • • • • • • • •
5993 Fischwürfelmix (Alaska-Seelachs 

und Lachs) 68 • • • • • • •

FISCH GERÄUCHERT
50194 Rauch-Lachs Premium 69 • • • •
50738 Rauch-Lachs 69 • • • •
50740 Graved-Lachs 69 • • • •
50975 Regenbogenforellen-Filets 

geräuchert 69 • • • •

MEERESFRÜCHTE / SCHALENTIERE
5188 Riesengarnelen 8-12 lbs 70 • • • • • •
5187 Riesengarnelen mit Schale 8-12 lbs 70 • • • • • •
5568 Riesengarnelen 13-15 lbs 70 • • • • • •
50928 Black Tiger Garnelen „easy peel“ 

13/15 lbs 70 • • • • • • • •
50354 Riesengarnelen U5 70 • • • • • • • •
5956 Partygarnelen 26-30 lbs 70 • • • • •
5959 Garnelenspiess Black Tiger 71 • • • • • •
50467 Tiger Shrimps 90-120 lbs 71 • • • •
50659 Flusskrebse 100/200 lbs 71 • • • • • •
50355 Miesmuscheln 71 • • • • • • • • •
50201 Grünschalenmuscheln in der 

Halbschale 73 • • • • • • •

50827 MSC Jakobsmuschelfleisch 
10/20 lbs 71 • • • • • • • • • •

50944 Sepia 41/60 72 • • • • • • • • • •
50981 Meeresfrüchtemischung 5-fach 72 • • • • • •
50972 Knuspergarnelen Butterfly 

26-30 lbs 72 • • • •
50370 Garnelen im Kartoffelnest 72 • • • •
50926 Tintenfisch mehliert 20-30 mm 72 • • • • • •
50979 Tintenfischringe im Backteig 72 • • • • • • • •

61

TO
P C

ON
VE

NI
EN

CE
FIS

CH
 U

ND
M

EE
RE

SF
RÜ

CH
TE



 Fisch  paniert

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5562   7.5 kg   Karton   ca. 50   ca. 150 g 

  MSC Pazifisches Polardorsch 
Portionsfilet paniert 
 aus Filetblöcken in Tafelform geschnitten, 35% Panade (ohne Ei), 
praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50925   5 kg   Karton   ca. 33   ca. 140-160 g 

  Seehecht paniert 
 naturgeformt, ohne Haut, mit 35% Panade, praktisch grätenfrei, roh 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5563   6 kg   Karton   ca. 40   ca. 150 g 

  50881   6 kg   Karton   ca. 32   ca. 190 g 

  50120   10.8 kg   Karton   ca. 60   ca. 180 g 

  MSC Alaska Seelachs Portionsfilet paniert 
 aus Filetblöcken geschnitten, in Filetform gefertigt, 35% Panade (ohne Ei), praktisch 
grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50122   2.7 kg   Karton   ca. 18   ca. 150 g 

  Alaska Seelachs Portionsfilet in Backteig 
 vorgebacken, aus Filetblöcken geschnitten, in Filetform gefertigt, 35% Panade (ohne 
Ei), praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Fisch (D), Milch (G), Senf (M) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50840   6 kg   Karton   ca. 40   ca, 150 g 

  MSC Alaska Seelachs Portionsfilet in 
Kartoffelpanade 
 vorgebacken, aus Filetblöcken geschnitten, in Filetform gefertigt, 32% 
Panade (ohne Ei), praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50494   5 kg   Karton   ca. 29   160-180 g 

  MSC Schollenfilet paniert 
 Naturfi let, IQF, ohne schwarze Haut, 35% Panade (ohne Ei), praktisch 
grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Fisch (D) 

MSC-C-53254

MSC-C-53254

MSC-C-53254

MSC-C-53254
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 Fisch  paniert 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50977   5 kg   Karton   ca. 33   ca. 140 - 160 g 

  MSC Dorschfilet in Kräuterpanade 
 vorgebacken, ohne Haut, 40% Panade (Mais-/Reis-/Kartoff elpanade), praktisch 
grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D), Senf (M) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50123   6 kg   Karton   3 kg   Beutel   ca. 200   ca. 30 g 

  MSC Fischstäbchen paniert 
 Alaska Seelachs, vorgebacken, aus Filetblöcken geschnitten, 35% 
Panade, praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  Stückgewicht

  50873   5 kg   Karton   20-30 g 

  MSC Fischnuggets 
 aus Alaska-Seelachsfi let mit einer knusprigen Panade, ohne Haut, 
vorgebacken 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5865   5 kg   Karton   ca. 170   20-40 g 

  Zander-Knusperle in Bierteig 
 Zanderfi letstücke, vorgebacken, 30% Bierteig, praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Fisch (D), 
Sellerie (L) 

 Art. Nr.  VE  Stückgewicht

  5628   5 kg   Karton   ca. 20 - 40 g 

  Zanderfiletspitzen in Knusperpanade 
 umhüllt mit knuspriger Panade, vorgebacken, praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Fisch (D), Senf (M) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50124   7.5 kg   Karton   ca. 50   ca. 150 g 

  Pazifisches Polardorsch Portionsfilet 
(Alaska Seelachs) 
 aus Filetblöcken in Tafelform geschnitten, natur 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

MSC-C-53254

MSC-C-53254

MSC-C-53254
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 Fisch  natur

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50497   5 kg   Karton   ca. 33   140-160 g 

  MSC Seelachsfilet natur 
 20% Glasur, IQF, ohne Haut, praktisch grätenfrei, mit Wasserzusatz 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50974   6 kg   Karton   ca. 30   ca. 200 g 

  MSC Schlemmerfilet Bordelaise 
 aus Filetblöcken geschnitten mit pikant würziger Kräuteraufl age, 
praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  Stückgewicht

  50880   5 kg   Karton   150-220 g 

  MSC Kabeljau Tails 
 10% Glasur, IQF, ohne Haut, praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  Stückgewicht

  50799   5 kg   Karton   180-210 g 

  MSC Kabeljau Loins 
 20% Glasur, IQF, PPO, ohne Haut, praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50193   5 kg   Karton   ca. 30   140-160 g 

  MSC Atlantisches Kabeljaufilet 
 20% Glasur, IQF, praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  Stückgewicht

  50495   5 kg   Karton   120-160 g 

  MSC Schollenfilet natur 
 20% Glasur, IQF, ohne schwarze Haut,  praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

MSC-C-53254

MSC-C-53254

MSC-C-53254

MSC-C-53254

MSC-C-53254

MSC-C-53254
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 Fisch  natur

 Art. Nr.  VE  Stückgewicht

  5739   5 kg   Karton   70-120 g 

  Schollenfilet natur 
 20% Glasur, IQF, ohne schwarze Haut, praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50687   5 kg   Karton   ca. 33   140-160 g 

  50330   5 kg   Karton   ca. 29   160-180 g 

  MSC Wildlachsfilet natur 
 20% Glasur, IQF, Mittelstücke, ohne Haut, praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50183   5 kg   Karton   1 kg   Beutel   ca. 35   150 g 

  Lachs Naturfilet 
 10% Glasur, IQF, Portionsstücke ohne Haut, praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  Stückgewicht

  5500   5 kg   Karton   170-230 g 

  5855   5 kg   Karton   120-170 g 

  50656   10 kg   Karton   500-800 g 

  Zanderfilet mit Haut 
 20% Glasur, IQF, praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  Stückgewicht

  5058   5 kg   Karton   150-250 g 

  Saiblingsfilet mit Haut 
 5% Glasur, IQF, praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  Stückgewicht

  50364   5 kg   Karton   140-170 g 

  Regenbogenforellenfilet mit Haut 
 10% Glasur, IQF, praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

MSC-C-53254
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 Fisch  natur

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50156   5 kg   Karton   ca. 21   220-240 g 

  Regenbogenforelle ganz 
 mit Kopf, ausgenommen, ohne Mittelgräte 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  Stückgewicht

  50658   5 kg   Karton   80-120 g 

  Lachsforellenfilet mit Haut 
 10% Glasur, IQF, praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50175   5 kg   Karton   ca. 48   90-120 g 

  Wolfsbarsch Naturfilet mit Haut 
 20% Glasur, IQF, praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stückgewicht

  50933   10 kg   Karton   1 kg   Beutel   ca. 500 - 800 g 

  Steinbeisserfilet 
 10% Glasur, IQF, ohne Haut, mit Stehgräten, roh 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stückgewicht

  50922   10 kg   Karton   1 kg   Beutel   ca. 200-400 g 

  Welsfilet natur 
 20% Glasur, IQF, ohne Haut, praktisch grätenfrei, roh 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  Stückgewicht

  50331   5 kg   Karton   120-170 g 

  Kap-Seehechtfilet mit Haut 
 „before glaced“, 20% Glasur, IQF, praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

66

TO
P C

ON
VE

NI
EN

CE
FIS

CH
 U

ND
M

EE
RE

SF
RÜ

CH
TE



 Fisch  natur

 Art. Nr.  VE  Stückgewicht

  50180   5 kg   Karton   160-180 g 

  Tilapiafilet natur 
 Buntbarsch, 10% Glasur, IQF, ohne Haut, praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  Stückgewicht

  50891   5 kg   Karton   ca. 110-170 g 

  St.Peterfisch Naturfilet ohne Haut 
 20% Glasur, IQF, ohne Haut, praktisch grätenfrei, natur 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50199   5 kg   Karton   ca. 47   90-120 g 

  Doradenfilet mit Haut 
 20% Glasur, IQF, mit Stehgräten 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stückgewicht

  50921   10 kg   Karton   1 kg   Beutel   ca. 170-230 g 

  Barramundi Naturfilet mit Haut 
 10% Glasur, IQF, geschuppt, praktisch grätenfrei, roh 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stückgewicht

  50629   10 kg   Karton   1 kg   Beutel   150-300 g 

  Drückerfisch Naturfilets mit 
Silberhaut 
 10% Glasur, IQF, Naturfi lets mit Haut, praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50192   5 kg   Karton   ca. 29   160-180 g 

  Rotbarsch Naturfilet 
 Glasur 20%, IQF, ohne Haut, praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 
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 Fisch  natur

 Art. Nr.  VE  Stückgewicht

  50721   5 kg   Karton   175-225 g 

  Heilbuttfilet natur 
 20% Glasur, IQF, ohne Haut, praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  Stückgewicht

  50720   5 kg   Karton   100-200 g 

  Steinbuttfilet natur 
 20% Glasur, IQF, ohne Haut, praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stückgewicht

  50931   10 kg   Karton   1 kg   Beutel   80-120 g 

  Rotes Meerbarbenfilet 
 20% Glasur, Naturfi lets mit Haut, praktisch grätenfrei 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  UV

  5993   5 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Fischwürfelmix (Alaska-Seelachs 
und Lachs) 
 in Würfel geschnitten 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  5991   10 kg   Karton   1 kg   Beutel   ca. 222   40-50 g 

  Pangasiusröllchen mit Lachs 
 10% Glasur, IQF, Pangasius-Naturfi let, gefüllt mit heissgeräuchertem Lachs 

 Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D) 
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Fisch natur

Art. Nr. VE

50194 1 kg Beutel

Rauch-Lachs Premium
Lachs aus norwegischer Aquakultur, geräuchert, vorgeschnitten in 
Scheiben, Trim D

Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D)

Art. Nr. VE

50738 1 kg Beutel

Rauch-Lachs
Lachs aus norwegischer Aquakultur, geräuchert, vorgeschnitten in 
Scheiben, Trim C

Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D)

Art. Nr. VE

50740 1 kg Beutel

Graved-Lachs
gebeizter Lachs aus norwegischer Aquakultur, mit Dill, vorgeschnitten 
in Scheiben, Trim C

Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50975 1.25 kg Karton 10 ca. 125 g

Regenbogenforellen-Filets 
geräuchert
geräuchert, ohne Haut, praktisch grätenfrei

Deklarationspflichtige Allergene: Fisch (D)
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 Fisch  geräuchert

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Abtropfgewicht

  5188   1 kg   Beutel   ca. 22   800 g 

  Riesengarnelen 8-12 lbs 
 IQF, Salzwasser, 20% Glasur, Black Tiger, ohne Kopf u. ohne Schale, 
entdärmt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Krebstier (B) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Abtropfgewicht

  5187   1 kg   Beutel   ca. 22   800 g 

  Riesengarnelen mit Schale 8-12 lbs 
 IQF, Salzwasser, Glasur 20%, ohne Kopf mit Schale, easy peel, entdärmt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Krebstier (B) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Abtropfgewicht

  5568   1 kg   Beutel   ca. 31   800 g 

  Riesengarnelen 13-15 lbs 
 IQF, Süsswasser, 20% Glasur, ohne Kopf u. ohne Schale 

 Deklarationspflichtige Allergene: Krebstier (B) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Abtropfgewicht

  50928   1 kg   Beutel   ca. 28   800 g 

  Black Tiger Garnelen „easy peel“ 
13/15 lbs 
 Glasur 20%, IQF, ohne Kopf mit Schale und Schwanzsegment, entdärmt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Krebstier (B) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Abtropfgewicht

  50354   1 kg   Beutel   ca. 11   800 g 

  Riesengarnelen U5 
 IQF, Süsswasser, 20% Glasur, ohne Kopf mit Schale, entdärmt, easy peel 

 Deklarationspflichtige Allergene: Krebstier (B) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Abtropfgewicht

  5956   1 kg   Beutel   ca. 62   800 g 

  Partygarnelen 26-30 lbs 
 IQF, Salzwasser, Glasur 20%, gekocht und geschält, mit Schwanzfl osse 

 Deklarationspflichtige Allergene: Krebstier (B) 
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 Meeresfrüchte/Schalentiere 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht  Abtropfgewicht

  5959   1 kg   Beutel   ca. 10   ca. 100 g   800 g 

  Garnelenspiess Black Tiger 
 IQF, Salzwasser, Glasur 20% 

 Deklarationspflichtige Allergene: Krebstier (B) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Abtropfgewicht

  50467   1 kg   Beutel   ca. 230   800 g 

  Tiger Shrimps 90-120 lbs 
 IQF, Salzwasser, Glasur 20%, entdärmt, gekocht und geschält 

 Deklarationspflichtige Allergene: Krebstier (B) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Abtropfgewicht

  50659   1 kg   Beutel   ca. 330   800 g 

  Flusskrebse 100/200 lbs 
 IQF, Süsswasser, 20% Glasur, gekocht und geschält 

 Deklarationspflichtige Allergene: Krebstier (B) 

 Art. Nr.  VE

  50355   1 kg   Beutel 

  Miesmuscheln 
 mit Schale, vorgekocht 

 Deklarationspflichtige Allergene: Weichtiere (R) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE

  50201   1000 g   Karton   ca. 35 

  Grünschalenmuscheln 
in der Halbschale 
 gekocht 

 Deklarationspflichtige Allergene: Weichtiere (R) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht  Abtropfgewicht

  50827   1 kg   Beutel   ca. 33   ca. 30 g   900 g 

  MSC Jakobsmuschelfleisch 10/20 lbs 
 IQF, Muschelfl eisch ohne Rogen, roh, 10% Glasur 

 Deklarationspflichtige Allergene: Weichtiere (R) 

MSC-C-53254
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 Meeresfrüchte/Schalentiere 

 Art. Nr.  VE  Abtropfgewicht

  50944   1 kg   Beutel   800 g 

  Sepia 41/60 
 ganze Tintenfi sche, roh, gereinigt, 20% Glasur, IQF 

 Deklarationspflichtige Allergene: Weichtiere (R) 

 Art. Nr.  VE

  50981   1 kg   Beutel 

  Meeresfrüchtemischung 5-fach 
 blanchiert, 20% Glasur - Tintenfi sch, Miesmuschel, Octopus und 
Garnele 

 Deklarationspflichtige Allergene: Krebstier (B), Weichtiere (R) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE

  50972   1 kg   Karton   ca. 62 

  Knuspergarnelen Butterfly 26-30 lbs 
 IQF, Salzwasser, 60% Panade, ohne Kopf, mit Schwanzsegment 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Krebstier (B) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50370   900 g   Karton   300 g   Tray   ca. 30   ca. 30 g 

  Garnelen im Kartoffelnest 
 mit Kartoff el-Spaghetti umwickelt, IQF, ohne Kopf u. ohne Schale, mit 
Schwanzfl osse 

 Deklarationspflichtige Allergene: Krebstier (B) 

 Art. Nr.  VE

  50926   1 kg   Beutel 

  Tintenfisch mehliert 20-30 mm 
 ganze Tintenfi sche, mehliert, mit 30% Panade, roh 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Weichtiere (R) 

 Art. Nr.  VE  UV

  50979   8 kg   Karton   2 kg   Beutel 

  Tintenfischringe im Backteig 
 55% Panade, IQF, aus Tintenfi sch und Fischprotein geformt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Fisch (D), Weichtiere (R) 
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Mit unseren Würzmitteln geben Sie 
jeder Fischkreation mehr Geschmack 
und steigern den Genuss. 
MEHR INFORMATIONEN SIEHE 
TROCKENSORTIMENT / KÜCHENHELFER PIKANT, KRÄUTER, GEWÜRZE
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Produkteigenschaften Allergene Zubereitung
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BEILAGEN KARTOFFELN
5614 Eierspätzle 7-Ei fein 77 • • • • • • • • • •
5657 Gnocchi Verdi 77 • • • • • • • • • •
5658 Gnocchi weiss 77 • • • • • • • • • • •
5769 Kartoffelnudeln (Schupfnudeln) 77 • • • • • • • •
5688 Kartoffel-Kroketten 77 • • • • • • •
50823 Kartoffeltasche 

Frischkäse-Kräuter 77 • • • • • • • • •
50824 Kartoffeltasche Frischkäse-Rucola 78 • • • • • • • • •
5690 Rösti Taler (Röstinchen) 78 • • • • • • •
5696 Kartoffel Puffer (Reibekuchen) 78 • • • • • •
50072 Kartoffel Rösti rund 78 • • • • • • •
50632 Kartoffel-Kürbiskern-Rösti 78 • • • • • • • •
5062 Polentataler (Polentinis) 78 • • • • • • • •
5278 Country Steak Frites 79 • • • • • • •
50350 Pommes Allumettes 79 • • • • •
50351 Pommes Frites 79 • • • • •
50839 Sweet Potato Fries 79 • • • • • • •

BEILAGEN KARTOFFELN
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BEILAGEN KARTOFFELN

 Art. Nr.  VE  UV

  5614   10 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Eierspätzle 7-Ei fein 
 Eierspätzle aus Hartweizengriess 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  5657   10 kg   Karton   2.5 kg   Beutel   ca. 1350   ca. 7,4 g 

  Gnocchi Verdi 
 grüne Gnocchi aus Kartoff el-Hartweizengriessteig mit Spinat 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C) 

 Art. Nr.  VE  UV

  5658   10 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Gnocchi weiss 
 Gnocchi aus Griess-Kartoff elteig 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C) 

 Art. Nr.  VE  UV

  5769   10 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Kartoffelnudeln (Schupfnudeln) 
 Kartoff elprodukt in Nudelform 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C) 

 Art. Nr.  VE  UV

  5688   10 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Kartoffel-Kroketten 
 Kartoff el-Kroketten paniert 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50823   5 kg   Karton   ca. 66   ca. 75 g 

  Kartoffeltasche Frischkäse-Kräuter 
 Kartoff eltaschen, besonders knusprige Kartoff elhülle aus Raspeln, mit 
einer raffi  nierten, fein gewürzten Füllung aus Frischkäse und frischen 
Kräutern, vorgebacken 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Milch (G) 
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BEILAGEN KARTOFFELN

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50824   5 kg   Karton   ca. 80   ca. 60 g 

  Kartoffeltasche Frischkäse-Rucola 
 besonders knusprige Kartoff elhülle mit einer raffi  nierten, fein gewürz-
ten Fülle (20%) aus Frischkäse und frischem Rucola. 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  5690   5 kg   Karton   2.5 kg   Beutel   ca. 130   ca. 38 g 

  Rösti Taler (Röstinchen) 
 Rösti-Taler, aus geraspelten Kartoff eln, abgerundet gewürzt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  5696   6 kg   Karton   1.5 kg   Beutel   100   ca. 60 g 

  Kartoffel Puffer (Reibekuchen) 
 runde, fl ache Kartoff elpuff er aus frisch geraspelten Kartoff eln, gewürzt 
mit Zwiebelpulver (vorgebraten) 

 Deklarationspflichtige Allergene: Eier (C) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50072   10 kg   Karton   43   ca. 230 g 

  Kartoffel Rösti rund 
 fertig gewürzt und vorgebacken, Ø ca. 15 cm 

  

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50632   6 kg   Karton   3 kg   Beutel   ca. 114   ca. 50 g 

  Kartoffel-Kürbiskern-Rösti 
 fein gewürzte, mit Kräutern durchzogene Kartoff elmasse mit gehack-
ten Kürbiskernen 

  

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  5062   6 kg   Karton   1.5 kg   Beutel   150   ca. 39 g 

  Polentataler (Polentinis) 
 goldgelbe rund ausgeformte Polenta-Taler aus gekochtem Maisgriess 

 Deklarationspflichtige Allergene: Milch (G) 
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BEILAGEN KARTOFFELN

 Art. Nr.  VE  UV

  5278   5 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Country Steak Frites 
 vorfrittiert, backrohrgeeignet, gewürzte Kartoff elschnitze mit Schale 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen) 

 Art. Nr.  VE  UV

  50350   12.5 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Pommes Allumettes 
 Schnitt 7 mm 

  

 Art. Nr.  VE  UV

  50351   12.5 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Pommes Frites 
 Normalschnitt 11 mm 

  

 Art. Nr.  VE  UV

  50839   11.35 kg   Karton   2.27 kg   Beutel 

  Sweet Potato Fries 
 Pommes aus Süsskartoff eln 9,5 mm 
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TOP CONVENIENCE GEMÜSE UND OBST

Produkteigenschaften Allergene Zubereitung
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GEMÜSE TOP GASTRONOMIE
50986 Bohnen-Bouquet 84 • • • • • •
5155 Prinzessbohnen, sehr fein 84 • • • • • •
5773 Blumenkohl-(Karfiol)Röschen 84 • • • • • •
5774 Broccoli-Röschen 84 • • • • • • •
5798 Romanesco-Röschen 84 • • • • • •
50578 Blattspinat Portionen 84 • • • • • • • • •
50091 Maiskolben halbiert 85 • • • • • •
50934 Avocado halbiert 85 • • •
50421 Kürbiswürfel (Butternusskürbis) 85 • • • • • • • •
GEMÜSE-MISCHUNG TOP GASTRONOMIE
50092 Regenbogenkarottenscheiben 85 • • • • • •
5687 Karottenmischung Rustica 2-fach 85 • • • • • •
5041 Gemüsemischung Brunoise 4-fach 85 • • • • • •
5367 Gemüsemischung Romanesco 

4-fach 86 • • • • • •

5157 Gemüsemischung Sombrero 
8-fach 86 • • • • • •

50642 Gemüsemischung fein 3-fach 86 • • • • • • •
50419 Gemüsemischung Gala 5-fach 86 • • • • • • •
50420 Zucchini Mix 4-fach 86 • • • • • • •
5275 Chinesischer Gemüse-Mix 8-fach 86 • • • • • • • •
50645 Romano Bohnen Duo 2-fach 87 • • • • • • •
GEMÜSE BELAMI
5296 Brech(Schnitt-)bohnen 87 • • • • • •
5312 Grüne Bohnen 87 • • • • • •
50947 Baby-Karotten 87 • • • • •
5785 Paprikawürfel gemischt 87 • • • • • •
5484 Tomatenwürfel geschält 87 • • • • • •
5846 Zwiebelwürfel 88 • • • • • •
50559 Knoblauchzehen 88 • • • • •
5274 Paprikastreifen gemischt 88 • • • • • •
5276 Kohlrabi-Streifen 88 • • • • • •
5277 Junge Erbsen sehr fein 

(Markerbsen) 88 • • • • • • •
5107 Maiskörner 88 • • • • • • • • •
5321 Schwarzwurzeln 89 • • • • • •
5618 Spargel weiss 89 • • • • • •
5316 Rosenkohl (Kohlsprossen) klein 89 • • • • • •
5670 Spinat Pellets 89 • • • • • •
5716 Rotkraut mit Apfelmark Pellets 89 • • • • • • •
50127 Mischpilze 4-fach geschnitten 89 • • • • •
5327 Champignons geschnitten in 

Scheiben 90 • • • • • •
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TOP CONVENIENCE GEMÜSE UND OBST

Produkteigenschaften Allergene Zubereitung
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GEMÜSE-MISCHUNG BELAMI
50948 Mischgemüse 3 Sorten 90 • • • • • •
5712 Gemüsemischung Kaisergemüse 

3-fach 90 • • • • • •
5060 Gemüsemischung Euromix 4-fach 90 • • • • • •
5845 Gemüsemischung Julienne 3-fach 90 • • • • • •
50337 Gemüsemischung Rusticana 

4-fach 90 • • • • • • •
50949 Gemüsemischung Schona 4-fach 91 • • • • • •
GEMÜSE PANIERT
5776 Blumenkohl paniert 91 • • • • •
5388 Champignons Extra paniert 91 • • • • •
KRÄUTER STREUFÄHIG

5227 Petersilie klein geschnitten, 
streufähig 92 • • • •

5245 Schnittlauch klein geschnitten, 
streufähig 92 • • • •

5249 8-Kräuter-Mischung klein 
geschnitten, streufähig 92 • • • •

50935 Kräutermischung Smokey BBQ 92 • • • •
5250 Knoblauch fein gehackt 92 • • • •
BUTTERSPEZIALITÄTEN
50403 Frühstücksbutter Rosetten 93 • • • • •
50397 Kräuterbutter Rosetten 93 • • • • •
50401 Butter Rosetten Sortimentskarton 93 • • • • • • • •
FRÜCHTE/SÄFTE
5106 Erdbeeren Senga Sengana 94 • • • • •
5103 Himbeeren 94 • • • • •
5104 Heidelbeeren 94 • • • • •
50674 Holunderbeeren 94 • • • • •
5079 Marillenhälften 94 • • • •
5105 Beeren-Teller 5-fach Mischung 94 • • • • •
50206 Früchte Brunoise 95 • • • • •
5365 Obstsalat Exotic mit Saft 95 • • • • •
5788 Pflaumen ohne Stein (halbe 

Frucht) 95 • • • • •
5789 Sauerkirschen ohne Stein 95 • • • • •
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 Gemüse Top Gastronomie 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50986   2 kg   Karton   50   ca. 40 g 

  Bohnen-Bouquet 
 grüne Bohnen-Bündchen mit geräuchertem Speck - 1 A-Qualität 
“Top-Gastronomie” 

  

 Art. Nr.  VE  UV

  5155   5 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Prinzessbohnen, sehr fein 
 1 A-Qualität “Top-Gastronomie” 

  

 Art. Nr.  VE  UV

  5773   5 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Blumenkohl-(Karfiol)Röschen 
 1 A-Qualität “Top-Gastronomie” 

  

 Art. Nr.  VE  UV

  5774   5 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Broccoli-Röschen 
 1 A-Qualität “Top-Gastronomie” 

  

 Art. Nr.  VE  UV

  5798   5 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Romanesco-Röschen 
 1 A-Qualität “Top-Gastronomie” 

  

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50578   10 kg   Karton   2.5 kg   Beutel   ca. 80   ca. 125 g 

  Blattspinat Portionen 
 1A-Qualität "Top Gastronomie", junge geschlichtete Spinatblätter, zu 
Portionen geschnitten 
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Gemüse Top Gastronomie /  Gemüse-Mischung Top Gastronomie 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50091   5 kg   Karton   2.5 kg   Beutel   ca. 45   ca. 110 g 

  Maiskolben halbiert 
 1 A-Qualität „Top-Gastronomie“, blanchiert 

  

 Art. Nr.  VE  UV

  50934   10 kg   Karton   1 kg   Beutel 

  Avocado halbiert 
 geschält und entsteint 

  

 Art. Nr.  VE  UV

  50421   10 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Kürbiswürfel (Butternusskürbis) 
 Kürbis in vorgeschnittenen Würfeln 

  

 Art. Nr.  VE  UV

  50092   10 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Regenbogenkarottenscheiben 
 weisse, gelbe und orange Karottenscheiben 

  

 Art. Nr.  VE  UV

  5687   10 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Karottenmischung Rustica 2-fach 
 je ca. 60% orange und 40% gelbe Karotten, geschnitten in allfällige 
Stücke 

  

 Art. Nr.  VE  UV

  5041   10 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Gemüsemischung Brunoise 4-fach 
 je 35% Sellerie- u. Karottenwürfel, je 15% Lauch- u. Zwiebelwürfel 

 Deklarationspflichtige Allergene: Sellerie (L) 
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 Gemüse-Mischung Top Gastronomie 

 Art. Nr.  VE  UV

  5367   10 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Gemüsemischung Romanesco 
4-fach 
 je 25% Romanesco, Karotten, gelbe Karotten, Bohnen 

  

 Art. Nr.  VE  UV

  5157   5 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Gemüsemischung Sombrero 8-fach 
 Gemüsemischung aus 8 verschiedenen, ausgewählten Gemüsearten

  Deklarationspflichtige Allergene: Sellerie (L) 

 Art. Nr.  VE  UV

  50642   10 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Gemüsemischung fein 3-fach 
 Gemüsemischung aus 34% Baby-Karotten, 33% Markerbsen und 33% 
Süssmais 

  

 Art. Nr.  VE  UV

  50419   10 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Gemüsemischung Gala 5-fach 
 Gemüsemischung aus Babykarotten, Romanescoröschen, Broccoli-
röschen, Blumenkohlröschen und Zuckerschoten 

  

 Art. Nr.  VE  UV

  50420   10 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Zucchini Mix 4-fach 
 Gemüse-Mischung aus halbierten gelben und grünen Zucchinischeiben, 
halbierten Datteltomaten und geschnittenen roten Zwiebeln 

  

 Art. Nr.  VE  UV

  5275   5 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Chinesischer Gemüse-Mix 8-fach 
 arttypische China-Gemüsemischung mit extra Qualität 

 Deklarationspflichtige Allergene: Soja (F) 
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 Gemüse-Mischung Top Gastronomie / Gemüse Belami

Art. Nr. VE UV

50645 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Romano Bohnen Duo 2-fach
Mischung aus 50% gelben und 50% grünen Romanobohnen, 
geschnitten

Art. Nr. VE UV

5296 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Brech(Schnitt-)bohnen
grüne Brech-/Schnittbohnen, 3.5 cm lang

Art. Nr. VE UV

5312 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Grüne Bohnen
ganz, sehr fein

Art. Nr. VE UV

50947 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Baby-Karotten
Ø 10-12 mm

Art. Nr. VE UV

5785 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Paprikawürfel gemischt
Paprikawürfel dreifarbig: rot, grün, gelb, Schnittgrösse 10x10 mm

Art. Nr. VE UV

5484 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Tomatenwürfel geschält
Tomaten geschält, in Würfel zu ca. 10 x 10 mm geschnitten
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Gemüse Belami

Art. Nr. VE UV

5846 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Zwiebelwürfel
Grösse ca. 6 x 6 mm

Art. Nr. VE Stück je VE

50559 1 kg Beutel ca. 310

Knoblauchzehen
roh und geschält

Art. Nr. VE UV

5274 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Paprikastreifen gemischt
Paprika geschnitten - gemischt, rot und grün

Art. Nr. VE UV

5276 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Kohlrabi-Streifen
geschnitten. Querschnitt 11 x 11 mm

Art. Nr. VE UV

5277 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Junge Erbsen sehr fein (Markerbsen)
Junge Erbsen, sehr fein, bis 8,2 mm kalibriert

Art. Nr. VE UV

5107 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Maiskörner
Maiskörner, gleichmässig sortiert
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Gemüse Belami

Art. Nr. VE UV

5321 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Schwarzwurzeln
Schwarzwurzeln, geschnitten, Länge 35 mm

Art. Nr. VE UV

5618 10 kg Karton 1 kg Beutel

Spargel weiss
Länge 17 cm (+/-1), Enden entfernt, geschält, blanchiert, lose gefrostet

Art. Nr. VE UV

5316 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Rosenkohl (Kohlsprossen) klein
kleine Kohlsprossen

Art. Nr. VE UV

5670 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Spinat Pellets
Spinat gehackt in Portionen (Pellets) von ca. 6 g

Art. Nr. VE UV

5716 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Rotkraut mit Apfelmark Pellets
geschnitten (nicht gehackt), bissfest gekocht, Pellets ca. 50g

Art. Nr. VE UV

50127 5 kg Karton 1 kg Beutel

Mischpilze 4-fach geschnitten
Shiitake, Stockschwämmchen, Austernpilze und Champignons
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Gemüse Belami / Gemüse-Mischung Belami

Art. Nr. VE UV

5327 10 kg Karton 1 kg Beutel

Champignons geschnitten in Scheiben
Champignons I. Wahl, Kopfdurchmesser 20-40 mm

Art. Nr. VE UV

50948 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Mischgemüse 3 Sorten
40% Erbsen, 35% Karotten, 25% Kohlrabiwürfel

Art. Nr. VE UV

5712 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Gemüsemischung Kaisergemüse 3-fach
33% Blumenkohl-(Karfiol-)Röschen, 33% Broccoli, 34% Karotten in Scheiben

Art. Nr. VE UV

5060 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Gemüsemischung Euromix 4-fach
25% geschnittene Romanobohnen, 25% Broccoli, 25% gelbe Karotten-
scheiben, 25% Karottenscheiben

Art. Nr. VE UV

5845 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Gemüsemischung Julienne 3-fach
34% Karottenstifte 4 x 4 mm, 33% Zucchinistifte 4 x 4 mm, 33% Knol-
lenselleriestifte 4 x 4 mm

Deklarationspflichtige Allergene: Sellerie (L)

Art. Nr. VE UV

50337 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Gemüsemischung Rusticana 4-fach
25% Blumenkohlröschen, 25% Romanobohnen, 25% Karottenwedges 
gelb, 25% Karottenwedges rot
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 Gemüse-Mischung Belami / Gemüse paniert

Art. Nr. VE UV

50949 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Gemüsemischung Schona 4-fach
30% Karottenscheiben, 25% Zucchinischeiben, 25% Staudensellerie, 
20% Schwarzwurzeln

Deklarationspflichtige Allergene: Sellerie (L)

Art. Nr. VE UV

5776 5 kg Karton 1 kg Beutel

Blumenkohl paniert
würzig abeschmeckt

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen)

Art. Nr. VE UV

5388 6 kg Karton 3 kg Beutel

Champignons Extra paniert
“Top-Qualität”

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen)
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Kräuter streufähig

Art. Nr. VE

5227 1 kg Beutel

Petersilie klein geschnitten, 
streufähig
streufähig

Art. Nr. VE

5245 1 kg Beutel

Schnittlauch klein geschnitten, 
streufähig
streufähig

Art. Nr. VE

5249 1 kg Beutel

8-Kräuter-Mischung klein 
geschnitten, streufähig
streufähig - Petersilie, Dill, Kresse, Kerbel, Schnittlauch, Sauerampfer, 
Borretsch, Pimpinelle

Art. Nr. VE UV

50935 2 kg Karton 250 g Beutel

Kräutermischung Smokey BBQ
Mischung aus Kräutern, Knoblauch, Schalotten, getrockneten Tomaten 
und Gewürzen

Art. Nr. VE

5250 1 kg Beutel

Knoblauch fein gehackt
streufähig
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Butterspezialitäten

Art. Nr. VE UV Stück je VE Stückgewicht

50403 4 kg Karton 1 kg Beutel 400 10 g

Frühstücksbutter Rosetten
Markenbutter, Milchfettgehalt mind. 82%

Deklarationspflichtige Allergene: Milch (G)

Art. Nr. VE UV Stück je VE Stückgewicht

50397 4 kg Karton 1 kg Beutel 400 10 g

Kräuterbutter Rosetten
Butterzubereitung, Milchfettgehalt mind. 62,5%

Deklarationspflichtige Allergene: Milch (G)

Art. Nr. VE UV Stück je VE Stückgewicht

50401 4 kg Karton 1 kg Beutel 400 10 g

Butter Rosetten Sortimentskarton
bestehend aus Kräuterbutter, Café de Paris Butter, Knoblauchbutter 
und Zitronen-Dillbutter

Deklarationspflichtige Allergene: Eier (C), Erdnüsse (E), Milch (G), Sulfite (O)
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Früchte/Säfte

Art. Nr. VE UV

5106 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Erdbeeren Senga Sengana
einzeln gefrostet

Art. Nr. VE UV

5103 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Himbeeren
frische Himbeeren, Klasse I, lose gefrostet

Art. Nr. VE UV

5104 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Heidelbeeren
frische Heidelbeeren, wild, einzeln gefrostet

Art. Nr. VE UV

50674 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Holunderbeeren
ganze Holunderbeeren, entstielt, lose gefrostet

Art. Nr. VE UV

5079 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Marillenhälften
erntefrische, gewaschene, halbierte, entsteinte und tiefgefrorene 
Marillen

Art. Nr. VE UV

5105 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Beeren-Teller 5-fach Mischung
verschiedene Beeren sortiert (Himbeeren, Heidelbeeren, Brombeeren, 
rote und schwarze Johannisbeeren)
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Früchte/Säfte

Art. Nr. VE UV

50206 10 kg Karton 2500 g Beutel

Früchte Brunoise
Obstwürfel aus Erdbeer, Ananas, Pfirsich und Mango (ohne Sirup)

Art. Nr. VE UV

5365 5 kg Karton 1 kg Beutel

Obstsalat Exotic mit Saft
exotischer Früchtemix aus Ananas, Zuckermelone, Mango, Papaya, 
grüner Melone und blauen Trauben

Art. Nr. VE UV

5788 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Pflaumen ohne Stein (halbe Frucht)
Pflaumenhälften, handgeschnitten (-entsteint), freirollend gefrostet

Art. Nr. VE UV

5789 10 kg Karton 2.5 kg Beutel

Sauerkirschen ohne Stein
ganze Früchte, Stössel-entsteint
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MEHLSPEISENCONVENIENCE

Produkteigenschaften Allergene Zubereitung

Art. Nr. Bezeichnung D
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STRUDEL
50702 Apfelstrudel Blätterteig 100 • • • • • •
5075 Apfelstrudel gezogen 100 • • • • • • •
50197 Topfenstrudel gezogen 100 • • • • • • • •
5369 Marillen-Topfenstrudel im 

Blätterteig 100 • • • • • • • •

50076 Heidelbeer-Topfenstrudel 
Blätterteig 100 • • • • • • • •

5360 Topfenstrudel Blätterteig 100 • • • • • • • •
50006 Zwetschkenstrudel gezogen 101 • • • • • • • •
5054 Apfelstrudel gebacken 101 • • • • • • • • •
5055 Topfenstrudel gebacken 101 • • • • • • • • • •
5452 Milchrahmstrudel gebacken 101 • • • • • • • • • •
50372 Milchrahmstrudel gebacken 101 • • • • • • • • • •
KNÖDEL/NOCKERL
50660 Germknödel mit Powidlfülle 102 • • • • • • • • •
50661 Germknödel mit Powidlfülle 102 • • • • • • • • •
50662 Germknödel mit Heidelbeerfülle 102 • • • • • • • • • •
50672 Joghurtknödel 102 • • • • • • •
5698 Erdbeerknödel 102 • • • • • • •
50587 Erdbeerfruchtknödel 102 • • • • • • • •
5697 Marillenknödel 102 • • • • • • •
5052 Marillenfruchtknödel 103 • • • • • • • •
5380 Zwetschkenknödel 103 • • • • • • •
5053 Zwetschkenfruchtknödel 103 • • • • • • •
5243 Weichselknödel 103 • • • • • • •
5916 Nougatknödel 103 • • • • • • • • • •
50726 Pralinenknödel Marzipan-Nougat 103 • • • • • • • • • •
50590 Topfenknödel 104 • • • • • • • •
50665 Mohn-Powidlknödel 104 • • • • • • •
5259 Topfennockerl 104 • • • • • • • •
PALATSCHINKEN

50332 Palatschinken mit 
Himbeer-Mascarpone-Füllung 105 • • • • • • • • •

5531 Palatschinken mit Walnussfüllung 105 • • • • • • • • • • •
5532 Palatschinken mit 

Topfencremefüllung 105 • • • • • • • • •

50666 Palatschinken mit 
Haselnuss-Nougat-Creme 105 • • • • • • • • • •

5936 Minipalatschinken mit 
Marillenfüllung 105 • • • • • • • • • •

5009 Palatschinken lose 105 • • • • • • • •
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MEHLSPEISENCONVENIENCE

Produkteigenschaften Allergene Zubereitung

Art. Nr. Bezeichnung D
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DESSERTS
5184 Mohr im Hemd 106 • • • • • • • • • •
50295 Schokoladen Soufflé 106 • • • • • • • • • •
5587 Kaiserschmarren mit Rosinen 106 • • • • • • • • •
50900 Premium Kaiserschmarren mit 

Rosinen 106 • • • • • • • •
5118 Topfenschmarren mit Rosinen 106 • • • • • • • • • •
50971 Topfenschmarren ohne Rosinen 106 • • • • • • • •
5983 Mini Sahne Windbeutel 107 • • • • • •
5984 Mini Schoko-Eclairs 107 • • • • • •
50568 Mini Schokowürfel 107 • • • • • • •
50569 Mini Punschwürfel 107 • • • • • • • •
5022 Apfelringe gebacken 107 • • • • • • • • • •
50623 Süsse Waffel 107 • • • • • • •
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 Strudel 

 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50702   7.8 kg   Karton   6   1300 g 

  Apfelstrudel Blätterteig 
 mit frischen Äpfeln, Rosinen und Zimt im Blätterteigmantel 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5075   6 kg   Karton   6   1000 g 

  Apfelstrudel gezogen 
 mit Rosinen 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50197   6 kg   Karton   6   1000 g 

  Topfenstrudel gezogen 
 mit Rosinen 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  5369   10 kg   Karton   1000 g   Folie       

  Marillen-Topfenstrudel im 
Blätterteig 
 Topfenfülle mit Marillenstücken 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G), 
Sulfite (O) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50076   10 kg   Karton   10   1000 g 

  Heidelbeer-Topfenstrudel 
Blätterteig 
 Topfenfülle mit Heidelbeeren 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5360   10 kg   Karton   10   1000 g 

  Topfenstrudel Blätterteig 
 mit Rosinen 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia
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 Strudel 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50006   6 kg   Karton   6   1000 g 

  Zwetschkenstrudel gezogen 
 mit vielen frischen Zwetschken 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5054   5.76 kg   Karton   36   160 g 

  Apfelstrudel gebacken 
 portioniert, mit Rosinen 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5055   5.76 kg   Karton   36   160 g 

  Topfenstrudel gebacken 
 portioniert, mit Rosinen 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5452   5.4 kg   Karton   30   180 g 

  Milchrahmstrudel gebacken 
 portioniert, mit Rosinen 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50372   5 kg   Karton   10   Tray   50   100 g 

  Milchrahmstrudel gebacken 
 portioniert, mit Rosinen 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia
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 Knödel/Nockerl

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50660   4.57 kg   Karton   35   120 g 

  50661   3.77 kg   Karton   20   170 g 

  Germknödel mit Powidlfülle 
 mit Mohn-Zucker-Mischung (370 g Beutel) 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50662   3.4 kg   Karton   20   170 g 

  Germknödel mit Heidelbeerfülle 
 ohne Mohn-Zucker-Mischung 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50672   5 kg   Karton   100   50 g 

  Joghurtknödel 
 fl aumiger Knödel aus Joghurtteig mit einer Joghurtfülle, roh und 
ungebröselt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5698   6 kg   Karton   100   60 g 

  Erdbeerknödel 
 lockerer Knödel aus Topfenteig mit stückiger Erdbeerfülle, roh und 
ungebröselt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50587   4.64 kg   Karton   2.32 kg   Beutel   80   58 g 

  Erdbeerfruchtknödel 
 fl aumiger Knödel aus Topfenteig mit Erdbeerfruchtfülle, gekocht und 
gebröselt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5697   6 kg   Karton   100   60 g 

  Marillenknödel 
 Knödel aus Topfenteig, mit ganzen Marillen, ohne Stein, roh und 
ungebröselt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia
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 Knödel/Nockerl

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  5052   5 kg   Karton   2.5 kg   Beutel   100   50 g 

  Marillenfruchtknödel 
 fl aumiger Knödel aus Topfen-Griess-Kartoff elteig mit Marillenfülle, roh 
und ungebröselt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5380   5.5 kg   Karton   100   55 g 

  Zwetschkenknödel 
 Knödel aus Topfenteig mit ganzen Zwetschken, mit Stein, roh und 
ungebröselt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  5053   6 kg   Karton   3 kg   Beutel   100   60 g 

  Zwetschkenfruchtknödel 
 Knödel aus Topfen-Griess-Kartoff elteig, mit Zwetschkenfülle, roh und 
ungebröselt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  5243   4.64 kg   Karton   2.32 kg   Beutel   80   58 g 

  Weichselknödel 
 Knödel aus Topfen-Griess-Kartoff elteig, mit Weichselfülle, gekocht und 
gebröselt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5916   6 kg   Karton   150   40 g 

  Nougatknödel 
 lockerer Knödel aus Topfen-Griess-Kartoff elteig, mit Nougatcremefülle, 
roh und ungebröselt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Soja (F), Milch (G), 
Schalenfrüchte (H, Haselnüsse) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50726   4.8 kg   Karton   2.4 kg   Beutel   160   ca. 30 g 

  Pralinenknödel Marzipan-Nougat 
 Topfenknödel mit Marzipan und Nougat Füllung, roh und ungebröselt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Soja (F), Milch (G), 
Schalenfrüchte (H, Haselnüsse) 

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia
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 Knödel/Nockerl 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50590   5 kg   Karton   2.5 kg   Beutel   100   50 g 

  Topfenknödel 
 fl aumiger Knödel aus Topfen-Griessteig, ungefüllt, roh und ungebröselt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50665   5 kg   Karton   2.5 kg   Beutel   100   50 g 

  Mohn-Powidlknödel 
 lockerer Knödel aus Topfenteig mit einer Mohn-Powidlfülle, roh und 
ungebröselt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  5259   5 kg   Karton   1.25 kg   Beutel   200   25 g 

  Topfennockerl 
 Nockerl aus Topfenteig mit Griess, roh und ungebröselt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia
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 Palatschinken 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50332   6 kg   Karton   50   120 g 

  Palatschinken mit 
Himbeer-Mascarpone-Füllung 
 lockerer Eierpalatschinkenteig mit cremiger Topfenfülle mit Himbeeren 
und Mascarpone 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5531   6.5 kg   Karton   50   130 g 

  Palatschinken mit Walnussfüllung 
 gerollt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G), 
Schalenfrüchte (H, Haselnüsse) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5532   6.5 kg   Karton   50   130 g 

  Palatschinken mit 
Topfencremefüllung 
 mit Rosinen, gerollt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50666   4.75 kg   Karton   50   95 g 

  Palatschinken mit 
Haselnuss-Nougat-Creme 
 gerollt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Soja (F), Milch (G), 
Schalenfrüchte (H, Haselnüsse) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5936   4.8 kg   Karton   80   60 g 

  Minipalatschinken mit 
Marillenfüllung 
 gerollt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5009   5.2 kg   Karton   80   65 g 

  Palatschinken lose 
 luftig-zarter Original-Palatschinkenteig 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia
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Desserts

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5184   3 kg   Karton   30   100 g 

  Mohr im Hemd 
 Kuchen in kleiner Gugelhupff orm aus Schokomasse mit Nüssen 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Soja (F), Milch (G), 
Schalenfrüchte (H, Haselnüsse) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50295   1.2 kg   Karton   12   100 g 

  Schokoladen Soufflé 
 Schokoladentörtchen mit fl üssigem Schokokern 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Soja (F), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV

  5587   5 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Kaiserschmarren mit Rosinen 
 locker und fl aumig, lose gefrostet 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV

  50900   5 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Premium Kaiserschmarren mit 
Rosinen 
 locker und fl aumig, wie handgerissen 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV

  5118   5 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Topfenschmarren mit Rosinen 
 locker und fl aumig, lose gefrostet 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV

  50971   5 kg   Karton   2.5 kg   Beutel 

  Topfenschmarren ohne Rosinen 
 locker und fl aumig, lose gefrostet 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia
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 Desserts 

 Art. Nr.  VE  UV  Stückgewicht

  5983   2 kg   Karton   0.5 kg   Beutel   ca. 15 g 

  Mini Sahne Windbeutel 
 Brandteigkrapfen gefüllt mit Vanilleschlagsahne 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5984   2 kg   Karton   ca. 120   ca. 16,5 g 

  Mini Schoko-Eclairs 
 Brandteigkrapfen gefüllt mit Vanillesahnecreme - überzogen mit einer 
Schokoglasur 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Soja (F), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50568   4.75 kg   Karton   792 g   Karton   216   ca. 22 g 

  Mini Schokowürfel 
 lockerer Schokoladenrührteig verfeinert mit Marillenfruchtfülle, 
überzogen mit Kakao Glasurmasse 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Soja (F), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  50569   6.48 kg   Karton   1080 g   Karton   216   ca. 30 g 

  Mini Punschwürfel 
 Würfel aus Biskuitteig gefüllt mit einer alkoholhaltigen Punschmasse, 
überzogen mit einer rosa Fettglasurmasse 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Erdnüsse (E), 
Soja (F), Milch (G), Schalenfrüchte (H, Haselnüsse) 

 Art. Nr.  VE  UV

  5022   5 kg   Karton   1 kg   Beutel 

  Apfelringe gebacken 
 in Bierteig 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50623   3.15 kg   Karton   30   105 g 

  Süsse Waffel 
 fertig gebacken 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Soja (F) 

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia
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TORTEN UND KUCHEN

Produkteigenschaften Allergene Zubereitung

Art. Nr. Bezeichnung D
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TORTEN
5952 Erdbeer-Torte 112 • • • • • •
50862 Himbeer-Käse-Sahnetorte 112 • • • • • •
50865 Pfirsich-Melba-Sahnetorte 112 • • • •
50867 Käse-Sahnetorte 112 • • • • •
50976 Birne-Helene-Torte 112 • • • • • •
50866 Schwarzwälder-Kirsch-Torte 112 • • • • •
50868 Eierlikör-Schoko-Sahnetorte 113 • • • • •
50871 Schoko-Sahnetorte 113 • • • • •
50864 Nuss-Buttercremetorte 113 • • • • • • • •
50983 Sachertorte 113 • • • • • • •
50875 Gourmet Apfeltorte ohne Rosinen 113 • • • • • • •
50869 Mandel-Bienenstich 113 • • • • •
KUCHEN UNGESCHNITTEN
50293 Marmor-Guglhupf 114 • • • • • • • •
50863 Apfelkuchen mit Butterstreuseln 114 • • • • • • •
50861 Rahmkäsekuchen 114 • • • • • • •
KUCHEN VORGESCHNITTEN

50860 Landfrauenkuchen 
Wildheidelbeere 114 • • • • • • •

50980 Himbeer-Haselnuss Kuchen, vegan 114 • • • • • •
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TORTEN UND KUCHEN

Produkteigenschaften Allergene Zubereitung

Art. Nr. Bezeichnung D
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BLECHKUCHEN VORGESCHNITTEN
50852 Erdbeer-Sahneschnitte 115 • • • • •
50859 Himbeer-Sahneschnitte 115 • • • • •
50729 Himbeer-Käse-Sahneschnitte 115 • • • • •
50855 Mandarine-Sahneschnitte 115 • • • • •
50853 Pfirsich-Sahneschnitte Balance 115 • • •
50854 Donauwelle Sauerkirsch-Sahneschnitte 116 • • • • •
50733 Schwarzwälder Kirsch Schnitte 115 • • • • • •
50767 Himbeer-Cheesecake-Schnitte 116 • • • • • • •
50731 Käse-Schnitte 116 • • • • • • •
50736 Mandel-Bienenstich-Schnitte 116 • • • • • • •
50897 Walnuss-Crunch Creme Schnitte 116 • • • • • •
50858 Kirsch-Sand-Blechkuchen 116 • • • • • • • •
50973 Himbeer-Kokos-Kuchen 117 • • • • • • •
50857 Wiener Apfel-Blechkuchen 117 • • • • • • • •
50187 Apfel-Streusel-Kuchen 117 • • • • • •
50185 Kirsch-Streusel-Kuchen 117 • • • • • • •
50186 Zwetschken 

(Pflaumen)-Streusel-Kuchen 117 • • • • • • •

5922 Aprikosen-Butterstreusel-
Blechkuchen 117 • • • • • •

50184 Rhabarber-Rührteig-Kuchen 118 • • • • • • •
50990 Aprikosen-Blechkuchen 118 • • • • •
50850 Zitronen-Blechkuchen 118 • • • • • • •
50775 Karotten-Walnuss-Kuchen 118 • • • • • • •
50191 Mohn-Quark (Topfen)-Streusel-Kuchen 118 • • • • • • • •
50188 Schoko-Kokos-Kuchen 118 • • • • • •
50851 Schoko-Blechkuchen 119 • • • • • • •
50693 Brownies 119 • • • • • • • • •
50849 Marmor-Blechkuchen 119 • • • • • • •
50870 Linzer Blechkuchen 119 • • • • • • • •
50190 Toffee-Nuss-Blechkuchen 119 • • • • • • •
5928 Nuss-Blechkuchen 119 • • • • • • • • •
50856 Tiramisu-Sahneschnitte 120 • • • • •
50766 Latte-Macchiato-Schnitte 120 • • • • • • •
5491 Cremeschnitten 120 • • • • •
50995 Mini-Cremeschnitten 120 • • • •
5492 Cardinalschnitten Vanille 120 • • • • •
5487 Biskottenschnitten 120 • • • • • • •
50978 Esterhazystange 121 • • • • • • • •
5579 Rehrücken mit Schokoladeüberzug 121 • • • • • • • •
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Torten

Art. Nr. VE

5952 1.75 kg Karton

Erdbeer-Torte
ungeschnitten - Mürbteig- und Biskuitboden mit Vanillecreme und 
halben Erdbeeren, randgarniert mit gerösteten Haselnüssen

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G), 
Schalenfrüchte (H, Haselnüsse)

Art. Nr. VE

50862 2.5 kg Karton

Himbeer-Käse-Sahnetorte
ungeschnitten - heller Boden mit Käsesahne gefüllt und einem Schoko-
ladenboden abgedeckt, mit Himbeeren belegt und fruchtigem Gelee 
bedeckt, gehackte Mandeln als Randgarnierung

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G), 
Schalenfrüchte (H, Haselnüsse)

Art. Nr. VE

50865 1.95 kg Karton

Pfirsich-Melba-Sahnetorte
ungeschnitten - drei helle Böden mit Pfirsichsahne* und Pfirsichfül-
lung, mit Himbeertopping und einer Randgarnierung mit gehobelten 
Mandeln (*mit lactosefreier Schlagsahne)

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C)

Art. Nr. VE

50867 1.8 kg Karton

Käse-Sahnetorte
ungeschnitten - feine helle Biskuitböden gefüllt mit frischer Sahne, 
Topfen und Joghurt, abgedeckt mit einem abgestaubten Rührteigbo-
den (eingeteilt in 16 Portionen)

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)

Art. Nr. VE

50976 2.35 kg Karton

Birne-Helene-Torte
ungeschnitten - Mürbeteig- und Biskuitboden mit einer Birnen-
Sahne-, Kakao-Sahne-Füllung und Birnenstücken, umrandet mit 
Milchschokoladenspänen

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Soja (F), Milch (G)

Art. Nr. VE

50866 2.1 kg Karton

Schwarzwälder-Kirsch-Torte
ungeschnitten - Schokoladenböden gefüllt mit frischer Sahne, saftigen 
Sauerkirschen und Kirschwasser, mit Spänen aus Schokoladenkuvertü-
re garniert

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)
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Torten

Art. Nr. VE

50868 1.4 kg Karton

Eierlikör-Schoko-Sahnetorte
ungeschnitten - heller Biskuitboden mit aromatischer Eierlikör- und 
Schokosahne und fruchtigen Birnenstücken

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)

Art. Nr. VE

50871 1.9 kg Karton

Schoko-Sahnetorte
ungeschnitten - helle und dunkle Böden mit frischer Schlagsahne, mit 
Vanillesahne und Schokospänen aus zartbitterer Kuvertüre dekoriert

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)

Art. Nr. VE

50864 2.5 kg Karton

Nuss-Buttercremetorte
ungeschnitten - drei Nuss- und ein Schoko-Biskuitboden gefüllt mit 
einer zarten Nuss-Buttercreme, abgedeckt mit einer verstrudelten 
Aprikosenzubereitung und Haselnusskrokantstreusel

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G), 
Schalenfrüchte (H, Haselnüsse)

Art. Nr. VE

50983 1.4 kg Karton

Sachertorte
ungeschnitten - feine Sachermasse und saftige Marillennfüllung mit 
einem hochwertigen Schokoladenüberzug

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G), 
Schalenfrüchte (H, Haselnüsse)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50875 2.25 kg Karton 12 ca. 187,5

Gourmet Apfeltorte ohne Rosinen
vorgeschnitten - saftige Apfelstückchen in krossem Mürbteig, mit 
gerösteten Mandelblättchen und Zimt, abgedeckt mit einer dünnen 
Geleeschicht

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Schalenfrüchte (H, 
Haselnüsse)

Art. Nr. VE

50869 1.3 kg Karton

Mandel-Bienenstich
vorgeschnitten - zarter Hefeteig mit lockerer Vanille-Sahne gefüllt, 
bedeckt mit gerösteten Mandeln und einer verfeinerten Karamellglasur 
(eingeteilt in 14 Portionen)

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)
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 Torten  / Kuchen ungeschnitten / Kuchen vorgeschnitten

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50293   1.3 kg   Karton   2   650 g 

  Marmor-Guglhupf 
 hell und dunkel marmoriert 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Soja (F), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE

  50863   2 kg   Karton 

  Apfelkuchen mit Butterstreuseln 
 ungeschnitten - saftige Apfelstückchen auf Hefe-Mürbteigboden mit 
Rosinen, abgedeckt mit knusprigen Butterstreuseln 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE

  50861   2 kg   Karton 

  Rahmkäsekuchen 
 ungeschnitten - Käsekuchenmasse aus frischem Topfen und Sauerrahm 
auf Mürbteigboden, ohne Rosinen 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50860   2.6 kg   Karton   14   ca. 185 g 

  Landfrauenkuchen Wildheidelbeere 
 vorgeschnitten - Mürbteigboden mit Schmandmasse und Wildheidel-
beeren belegt, abgeglänzt mit Gelee 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50980   1.35   Karton   12   112,50 

  Himbeer-Haselnuss Kuchen, vegan 
 Haselnuss-Rührteig mit einer Creme mit Vanille- und Karamell-
Geschmack und Himbeeren bedeckt. Mit Gelee abgeglänzt, 
vorgeschnitten 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Schalenfrüchte (H, 
Haselnüsse) 

Made in Austr
ia
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Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50852 2.9 kg Karton 20 ca. 145 g

Erdbeer-Sahneschnitte
vorgeschnitten - 2 helle Biskuitböden mit frischer Buttermilch-Sahne 
gefüllt, reichlich bedeckt mit Erdbeerhälften, abgeglänzt mit Gelee

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50859 2.5 kg Karton 20 ca. 125 g

Himbeer-Sahneschnitte
vorgeschnitten - heller und Schokoladenbiskuit gefüllt mit einer leich-
ten Vanillesahne, bedeckt mit Himbeeren, abgeglänzt mit Gelee

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50729 2 kg Karton 12 167 g

Himbeer-Käse-Sahneschnitte
vorgeschnitten - Käse-Sahne-Füllung zwischen zwei Rührteigböden, mit 
Himbeeren belegt und Tortenguss abgeglänzt.

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50855 2.9 kg Karton 20 ca. 145 g

Mandarine-Sahneschnitte
vorgeschnitten - zwei helle Biskuitböden gefüllt mit leichter Sahne, mit 
fruchtigen Mandarinensegmenten belegt und Geleeguss überzogen

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50853 1.9 kg Karton 24 ca. 79 g

Pfirsich-Sahneschnitte Balance
vorgeschnitten - heller Biskuitboden mit einer Pfirsichsahne*, 
bedeckt mit Pfirsichwürfeln, abgeglänzt mit Gelee (*mit laktosefreier 
Schlagsahne)

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50733 1.5 kg Karton 12 ca. 125 g

Schwarzwälder Kirsch Schnitte
vorgeschnitten - dunkle Rührteigböden, frische Sahne, Sauerkirschen, 
Kirschwasser, dekoriert mit Schokospänen

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Soja (F), Milch (G)

Blechkuchen vorgeschnitten

5 x 9,5 cm

25 cm

38
 cm

5 x 9,5 cm

25 cm

38
 cm

5 x 9,5 cm

25 cm

38
 cm

4,8 x 9,8 cm

19,5 cm

29
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25 cm

38
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4,8 x 9,8 cm

19,5 cm

29
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Blechkuchen vorgeschnitten

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50854 1.95 kg Karton 20 ca. 97,5 g

Donauwelle 
Sauerkirsch-Sahneschnitte
vorgeschnitten - feine Vanille- und Schokosandmasse mit Sauerkir-
schen, gefüllt mit einer Vanille-Sahne, abgestaubt mit Kakaopuder

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50767 2.35 kg Karton 48 ca. 48 g

Himbeer-Cheesecake-Schnitte
geschnitten - cremige Käsemasse auf einem Mürbteigboden, mit einer 
fruchtigen Himbeer-Zubereitung dekoriert

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)

Art. Nr. VE

50731 3.4 kg Karton

Käse-Schnitte
ungeschnitten, saftiger Mürbeteigboden mit Käsemasse ohne Rosinen

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50736 1.25 Karton 12 ca. 104 g

Mandel-Bienenstich-Schnitte
vorgeschnitten - Rührteigböden mit Hefe, gefüllt mit Vanille Creme und 
mit einem Mandel Belag bedeckt

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Soja (F), Milch (G), 
Schalenfrüchte (H, Haselnüsse)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50897 1.5 kg Karton 12 ca. 125 g

Walnuss-Crunch Creme Schnitte
vorgeschnitten - Rührteigboden mit dünnen Keksblättchen, Vanille- 
und Walnusscreme mit gehackten Walnüssen, dekoriert mit Kakao-
Creme und kandierten Walnuss Stücken

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G), 
Schalenfrüchte (H, Haselnüsse)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50858 1.9 kg Karton 20 ca. 95 g

Kirsch-Sand-Blechkuchen
vorgeschnitten - lockere Sandmasse mit saftigen Kirschen und gehack-
ten Haselnüssen, mit Puderzucker abgestaubt

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G), 
Schalenfrüchte (H, Haselnüsse)

4,6 x 4,5 cm

28 cm

38
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5 x 9,5 cm

25 cm
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4,8 x 9,8 cm

19,5 cm
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21,3 cm
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,4 
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25 cm
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28 cm

38
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Blechkuchen vorgeschnitten

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50973 2.05 kg Karton 21 ca. 95 g

Himbeer-Kokos-Kuchen
Rührkuchen mit Vanillegeschmack, Himbeeren und Himbeerfüllung, 
dekoriert mit Kokosraspeln und Fruchtgelee

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50857 1.9 kg Karton 20 ca. 95 g

Wiener Apfel-Blechkuchen
vorgeschnitten - braune Sandmasse mit Karamell, feinen Walnüssen 
und frischen Äpfeln, garniert mit Haselnussblättchen und einer 
Karamellglasur

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G), 
Schalenfrüchte (H, Haselnüsse)

Art. Nr. VE Stück je VE

50187 2.9 kg Karton 21

Apfel-Streusel-Kuchen
vorgeschnitten - saftige Apfelstückchen und Rosinen auf leckerem 
Mürbteig, bestreut mit krossen Streuseln

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50185 2.8 kg Karton 21 133 g

Kirsch-Streusel-Kuchen
vorgeschnitten - saftige Kirschfüllung auf Hefe-Mürbteig, mit krossen 
Streuseln belegt

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50186 2.5 kg Karton 21 ca. 119 g

Zwetschken 
(Pflaumen)-Streusel-Kuchen
vorgeschnitten - saftige Zwetschken (Pflaumen) auf einem Joghurt-
Hefeteig mit leckerer Topfencreme, bestreut mit krossen Streuseln

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

5922 2.1 kg Karton 21 ca. 100 g

Aprikosen-Butterstreusel-
Blechkuchen
vorgeschnitten - saftige Sandmasse mit versunkenen Aprikosenhälften 
und Butterstreusel

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)

9 x 5,2 cm

27 cm
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Blechkuchen vorgeschnitten

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50990 2.43 kg Karton 21 ca. 115 g

Aprikosen-Blechkuchen
vorgeschnitten - saftiger Rührteig, belegt mit Aprikosen, bestreut mit 
Pistazienstückchen

 

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C)

Art. Nr. VE

50184 1.4 kg Karton

Rhabarber-Rührteig-Kuchen
vorgeschnitten - 3 Riegel, lockerer Sandmasse mit feinen 
Rhabarberstücken

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50850 1.4 kg Karton 24 ca. 58 g

Zitronen-Blechkuchen
vorgeschnitten - feiner Rührteig mit Zitronengranulat, dekoriert mit 
Hagelzucker und Dekorpuder

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50775 1.8 kg Karton ca. 21 ca. 85 g

Karotten-Walnuss-Kuchen
vorgeschnitten - Karotten-Rührteig mit Walnüssen und Zimt, dekoriert 
mit einer weissen Zuckerglasur und Walnussstücken

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G), 
Schalenfrüchte (H, Haselnüsse)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50191 3.4 kg Karton 21 ca. 162 g

Mohn-Quark 
(Topfen)-Streusel-Kuchen
vorgeschnitten - leckere Mohn-Quarkfülle, auf Mürbteig, belegt mit 
krossen Streuseln

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Soja (F), Milch (G)

Art. Nr. VE Stück je VE Stückgewicht

50188 2.8 kg Karton 21 ca. 133 g

Schoko-Kokos-Kuchen
vorgeschnitten - saftiger Schoko-Rührteigkuchen mit einer Kokosfül-
lung, dekoriert mit Kokosflocken

Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G)
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Blechkuchen vorgeschnitten

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50851   1.4 kg   Karton   24   ca. 58 g 

  Schoko-Blechkuchen 
 vorgeschnitten - feine Schokorührmasse mit zartbitteren Schokoladen-
blüten dekoriert 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50693   1 kg   Karton   12   ca. 80 g 

  Brownies 
 vorgeschnitten - dunkler Rührteigboden mit Schokoladencreme, deko-
riert mit kakaohaltiger Fettglasur und gehackten Walnüssen 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Soja (F), Milch (G), 
Schalenfrüchte (H, Haselnüsse) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50849   1.7 kg   Karton   24   ca. 70 g 

  Marmor-Blechkuchen 
 vorgeschnitten - saftige helle und dunkle Rührmasse marmoriert, mit 
Schokoblüten dekoriert 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50870   1700 g   Karton   20   ca. 85 g 

  Linzer Blechkuchen 
 vorgeschnitten - saftige Linzermasse mit Ribiselmarmelade und 
Mandelplättchen als Dekor 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G), 
Schalenfrüchte (H, Haselnüsse) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50190   2 kg   Karton   21   ca. 95 g 

  Toffee-Nuss-Blechkuchen 
 vorgeschnitten - Haselnuss-Rührteig mit Toff ee-Nuss-Füllung, bestreut 
mit gehackten Nüssen 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G), 
Schalenfrüchte (H, Haselnüsse) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5928   1.75 kg   Karton   21   ca. 83 g 

  Nuss-Blechkuchen 
 vorgeschnitten - Sandmasse mit gerösteten Haselnüssen und mit einer 
Nuss-Nougat-Creme, überzogen mit einer kakaohaltigen Fettglasur, 
fertig gebacken 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Soja (F), Milch (G), 
Schalenfrüchte (H, Haselnüsse) 

Made in Austr
ia
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Blechkuchen vorgeschnitten

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50856   2.25 kg   Karton   20   ca. 112,5 g 

  Tiramisu-Sahneschnitte 
 vorgeschnitten - helle Biskuitböden gefüllt und abgedeckt mit einer 
Frischkäse-Sahne, mit Kaff ee- und Amarettoaroma abgeschmeckt und 
Kakaodekor abgestaubt 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50766   1.5 kg   Karton   12   ca. 125 g 

  Latte-Macchiato-Schnitte 
 vorgeschnitten - Kaff ee-Sahne-Füllung mit schokolierten Hasel-
nussstücken zwischen zwei dunklen Rührteigböden, darauf eine 
Vanille-Sahne-Füllung 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Soja (F), Milch (G), 
Schalenfrüchte (H, Haselnüsse) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5491   5.52 kg   Karton   48   115 g 

  Cremeschnitten 
 vorgeschnitten - aus Blätterteig, mit Fondant glasiert 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50995   3.125 kg   Karton   5 x 25   25 g 

  Mini-Cremeschnitten 
 vorgeschnitten - aus Blätterteig, gefüllt mit einer feinen Vanillecreme 
und mit weisser Zuckerglasur überzogen 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5492   4.62 kg   Karton   33   140 g 

  Cardinalschnitten Vanille 
 vorgeschnitten - wie hausgemacht (Konditorqualität) 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5487   6 kg   Karton   48   125 g 

  Biskottenschnitten 
 vorgeschnitten - wie hausgemacht (Konditorqualität) 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Soja (F), Milch (G), 
Schalenfrüchte (H, Haselnüsse) 

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
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Blechkuchen vorgeschnitten

 Art. Nr.  VE  Stückgewicht

  50978   6.25 kg   Karton   1250 g 

  Esterhazystange 
 ungeschnitten, Eiweiss-Haselnussmasse mit feinster Buttercreme, 
Maraschino und hausgemachter Himbeermarmelade, mit typischem 
Esterhazy Muster verziert 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G), 
Schalenfrüchte (H, Haselnüsse) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  5579   3.6 kg   Karton   40   90 g 

  Rehrücken mit Schokoladeüberzug 
 portioniert - feine, lockere Kakaomasse mit Butter verfeinert, apriko-
tiert, mit Schokolade überzogen und mit Süssmandel garniert 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Soja (F), Milch (G), 
Schalenfrüchte (H, Haselnüsse) 

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

36 cm

49
 cm
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Knusprig.
Gschmackig.
Herzhaft.
BACKWAREN FÜR HÖCHSTE ANSPRÜCHE 
UND JEDE GELEGENHEIT. 

Edna Tie� ühl-Backwaren backen Sie nach Bedarf 
frisch auf. So verfügen Sie jederzeit über knuspriges, 
herrlich frisches Brot und Gebäck!

2019

BACKWARENKATALOG
Qualitativ hochwertige Tiefkühlbackwaren

2019

BACKWARENKATALOG
Qualitativ hochwertige Tiefkühlbackwaren

FORDERN 

SIE UNSEREN 

SEPARATEN 

KATALOG AN

BACKWAREN UND TEIGE

Produkteigenschaften Allergene Zubereitung
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 5294  Blätterteig  125  •  •        •    •                            •  •            •         
 50485  Blätterteig Gastrorolle  125  •  •        •    •                            •  •            •         
 5162  Strudelblätter  125  •  •        •    •                            •  •            •         
 GEBÄCKWAREN SALZIG 
 5640  Jourgebäck Sortiment 6-fach  125  •    •      •    •          •  •  •      •          •          •           
 50695  Kräuter Knoblauchbrot  125    •        •    •                              •            •         
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TEIGE / GEBÄCKWAREN SALZIG

 Art. Nr.  VE  UV

  5294   10 kg   Karton   10 Stück    

  Blätterteig 
 backfertiger Blätterteig 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen) 

 Art. Nr.  VE

  50485   4 kg   Karton 

  Blätterteig Gastrorolle 
 Breite 40 cm, Länge 315 cm, Dicke ca. 3,2 mm 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen) 

 Art. Nr.  VE  UV

  5162   5 kg   Karton   1 kg   Karton 

  Strudelblätter 
 dünne Teigblätter aus gezogenem Strudelteig 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen) 

 Art. Nr.  VE  UV  Stück je VE  Stückgewicht

  5640   7.2 kg   Karton   1.2 kg   Beutel   180   ca. 40 g 

  Jourgebäck Sortiment 6-fach 
 kleine Weizenbrötchen gemischt (Saatenbrötchen, Kaisersemmel, 
Sesamweckerl, Kornbrötchen mit Haferfl ocken, Kürbiskernbrötchen, 
Kornspitz) 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Soja (F), Milch (G), 
Schalenfrüchte (H, Haselnüsse), Sesam (N) 

 Art. Nr.  VE  Stück je VE  Stückgewicht

  50695   6.75 kg   Karton   ca. 45   150 g 

  Kräuter Knoblauchbrot 
 knuspriges Ciabattabrot mit feinem Kräuter-Knoblauchaufstrich 
bestrichen 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen) 

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia
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Know-how, Erfahrung  
und Liebe zum Eis:  
Valentino
ENTDECKEN SIE VERFÜHRERISCHE SORTEN, PRAKTISCHES ZUBEHÖR  
UND SPANNENDE GESCHICHTEN IN UNSEREN PRODUKT- UND  
FIRMENBROSCHÜREN SOWIE ONLINE UNTER PREMIUMEIS.AT.
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—Eismacherkunst 
aus Österreich
Mit Know-how,  

und Liebe zum Eis.
Einblicke Seite 4

—Kreative Eisideen  
von Kevin Micheli,  

Chef Patisserie und  
Koch weltmeister.

Ideen Seite 6

—Sammelspaß für  Ihre 
kleinen Gäste 

Strahlende Kinder - 
augen mit Valentino.

Kinderspaß Seite 42

—Eiskarten nach 
Wunsch

Eiskarten gestalten 
war nie einfacher.

Premium Eis Online Seite 46

Eissortiment
2019

—Eismacherkunst 
aus Österreich
Mit Know-how, 

und Liebe zum Eis.
Einblicke Seite 4

—Kreative Eisideen 
von Kevin Micheli, 

Chef Patisserie und 
Kochweltmeister.

Ideen Seite 6

—Sammelspaß für  Ihre 
kleinen Gäste 

Strahlende Kinder-
augen mit Valentino.

Kinderspaß Seite 42

—Eiskarten nach 
Wunsch

Eiskarten gestalten 
war nie einfacher.

Premium Eis Online Seite 46

Eissortiment
2019

 Wanneneis 

 Art. Nr.  VE

  50110   5 l   Wanne 

  Vanille Eis 
 Eis aus entrahmter Milch mit Vanillegeschmack 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE

  50111   5 l   Wanne 

  Erdbeer Eis 
 Eis aus entrahmter Milch mit Erdbeergeschmack 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE

  50112   5 l   Wanne 

  Schokolade Eis 
 Eis aus entrahmter Milch mit Schokoladengeschmack 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Milch (G) 
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 Eisdessert 

 Art. Nr.  VE  UV

  5143   3.6 l   Karton   1.8 l   Box 

  Eisstange Wachauer Mariandl 
 Fruchtspeiseeis Marille (15% Fruchtanteil) mit 12% Marillenstücken und 
10% Erdbeerstücken auf hellem Biskuitboden mit 3% Haselnusskrokant 
dekoriert 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G), 
Schalenfrüchte (H, Haselnüsse) 

 Art. Nr.  VE  UV

  5745   2.84 l   Karton   1.42 l   Box 

  Eisstange Vanille-Heidelbeere 
 Milchspeiseeis (62% Milchanteil) mit  Heidelbeer-Vanillezubereitung 
und 8% Heidelbeeren 

 Deklarationspflichtige Allergene: Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV

  5458   3.6 l   Karton   1.8 l   Box 

  Eisstange Joghurteisroulade mit 
Waldbeeren 
 Milchspeiseeis (60% Milchanteil) mit 2% Joghurtzubereitung und 11% Waldbeeren auf 
2% hellem Biskuitboden mit 3% Schokostreusel dekoriert 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV

  5507   3.6 l   Karton   1.8 l   Box 

  Eisstange Schwarzwälderkirsch-Roulade 
 Milchspeiseeis (58% Milchanteil) mit 11% Sauerkirschen, 5% Schokoladestückchen und 
1.1% Kirschwasser (alc. 50% vol) auf dunklem Biskuitboden;  mit Raspelschokolade 
dekoriert 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Soja (F), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV

  5763   2.84 l   Karton   1.42 l   Box 

  Eisstange Cassata 
 Milchspeiseeis (60% Milchanteil) mit 6% kandierten Früchten und 4% 
Pistazienzubereitung auf dunklem Biskuitboden (2%) 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Erdnüsse (E), 
Soja (F), Milch (G), Schalenfrüchte (H, Haselnüsse) 

 Art. Nr.  VE  UV

  5747   2.84 l   Karton   1.42 l   Box 

  Eisstange Kokos-Schoko 
 Milchspeiseeis (65% Milchanteil) mit 5% Kokoszubereitung und 6% 
Schokoraspeln 

 Deklarationspflichtige Allergene: Soja (F), Milch (G) 

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia
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 Eisdessert 

 Art. Nr.  VE  UV

  5387   3.6 l   Karton   1.8 l   Box 

  Eisstange Schoko-Banane 
 Milchspeiseeis (60% Milchanteil) mit Schokoladenzubereitung und 
Bananenzubereitung mit Schokostreusel dekoriert 

 Deklarationspflichtige Allergene: Soja (F), Milch (G) 

 Art. Nr.  VE  UV

  5457   3.6 l   Karton   1.8 l   Box 

  Eisstange Noccioline 
 Milchspeiseeis (57% Milchanteil) mit 4% Erdnusspaste, 10% Erdnusszu-
bereitung und 6% gesalzenen Erdnüssen auf 2% dunklem Biskuitboden 
mit 2% Raspelschokolade dekoriert 

 Deklarationspflichtige Allergene: Gluten (A, Weizen), Eier (C), Erdnüsse (E), 
Soja (F), Milch (G), Schalenfrüchte (H, Haselnüsse) 

 Art. Nr.  VE  UV

  5434   3.6 l   Karton   1.8 l   Box 

  Eisstange Café Latte 
 Milchspeiseeis (65% Milchanteil) und Milchspeiseeis (69% Milchanteil) 
mit Café Latte Zubereitung (4%) mit Schokosplitt (3%) dekoriert 

 Deklarationspflichtige Allergene: Soja (F), Milch (G) 

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia

Made in Austr
ia
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Eisdessert

Art. Nr. VE UV Stück je VE

5180 2.88 l Karton 80 ml Becher 36

Casino-Becher Erdbeer-Vanille
ohne Löffel

Deklarationspflichtige Allergene: Milch (G)

Art. Nr. VE UV Stück je VE

5177 2.88 l Karton 80 ml Becher 36

Casino-Becher Schoko-Vanille
ohne Löffel

Deklarationspflichtige Allergene: Milch (G)
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5 TOPPINGS FÜR SÜSSE VERZIERUNGEN

Die ideale Begleitung 
für jede Eiskreation. 
MEHR INFORMATIONEN SIEHE TROCKENSORTIMENT / DESSERTS
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INDEX

A
Alaska Seelachs Portionsfilet in Backteig 62
Apfel-Streusel-Kuchen 117
Apfelkuchen mit Butterstreuseln 114
Apfelringe gebacken 107
Apfelstrudel Blätterteig 100
Apfelstrudel gebacken 101
Apfelstrudel gezogen 100
Aprikosen-Blechkuchen 118
Aprikosen-Butterstreusel-Blechkuchen 117
Avocado halbiert 85

B
Baby-Karotten 87
Back-Camembert 34
Back-Frischkäse Schnittlauch 34
Barramundi Naturfilet mit Haut 67
Bauernknödel 30
Bauernkrapfen 35
Beeren-Teller 5-fach Mischung 94
Birne-Helene-Torte 112
Biskottenschnitten 120
Black Tiger Garnelen „easy peel“  
13/15 lbs 70
Blattspinat Portionen 84
Blumenkohl paniert 91
Blumenkohl-(Karfiol)Röschen 84
Blätterteig 125
Blätterteig Gastrorolle 125
Bohnen-Bouquet 84
Brech(Schnitt-)bohnen 87
Brie-Spitzen 34
Broccoli-Nuss-Ecke paniert 42
Broccoli-Röschen 84
Broccoli-Soufflés 37
Brownies 119
Bruschetta Pomodori 35
Bröselknödel 24
Butter Rosetten Sortimentskarton 93
Butternockerl 24

C
Cannelloni Padre Broccoli 16
Cannelloni Verdi Spinaci & Ricotta 16
Cardinalschnitten Vanille 120
Carpaccio vom Rind 54
Casino-Becher Erdbeer-Vanille 132
Casino-Becher Schoko-Vanille 132
Cevapcici, gebraten 53
Champignons Extra paniert 91
Champignons geschnitten in Scheiben 90
Chicken Haxen 49
Chicken Wings 48
Chicken Wings hot 49

Chinesischer Gemüse-Mix 8-fach 86
Cordon Bleu vom Schwein 53
Country Steak Frites 79
Cremeschnitten 120

D
Donauwelle Sauerkirsch-Sahneschnitte 116
Doradenfilet mit Haut 67
Drückerfisch Naturfilets mit Silberhaut 67

E
Eierlikör-Schoko-Sahnetorte 113
Eierspätzle 7-Ei fein 77
Eisstange Café Latte 131
Eisstange Cassata 130
Eisstange Joghurteisroulade  
mit Waldbeeren 130
Eisstange Kokos-Schoko 130
Eisstange Noccioline 131
Eisstange Schoko-Banane 131
Eisstange Schwarzwälderkirsch-Roulade 130
Eisstange Vanille-Heidelbeere 130
Eisstange Wachauer Mariandl 130
Emmentaler-Schnitzel 34
Erdbeer Eis 129
Erdbeer-Sahneschnitte 115
Erdbeer-Torte 112
Erdbeeren Senga Sengana 94
Erdbeerfruchtknödel 102
Erdbeerknödel 102
Esterhazystange 121

F
Falafelbällchen 36
Faschierte Kalbsbutterschnitzel,  
gebraten 54
Fischwürfelmix  
(Alaska-Seelachs und Lachs) 68
Fleischstrudel mit Hackfleischfülle 24
Flusskrebse 100/200 lbs 71
Franz. Barbarie-Entenbrust, männlich 57
Frittaten ohne Schnittlauch 23
Früchte Brunoise 95
Frühlingsrolle Export 37
Frühlingsrolle vegetarisch 37
Frühstücksbutter Rosetten 93

G
Garnelen im Kartoffelnest 72
Garnelenspiess Black Tiger 71
Gefüllte Paprika 56
Gemüse-Kroketten paniert 41
Gemüse-Nuggets paniert 41

Gemüselaibchen 42
Gemüselaibchen paniert 41
Gemüsemischung Brunoise 4-fach 85
Gemüsemischung Euromix 4-fach 90
Gemüsemischung fein 3-fach 86
Gemüsemischung Gala 5-fach 86
Gemüsemischung Julienne 3-fach 90
Gemüsemischung Kaisergemüse 3-fach 90
Gemüsemischung Romanesco 4-fach 86
Gemüsemischung Rusticana 4-fach 90
Gemüsemischung Schona 4-fach 91
Gemüsemischung Sombrero 8-fach 86
Gemüseplätzchen mediterran 32
Gemüseschnitzel paniert 41
Gemüsestrudel 33
Gemüsestrudel vegan 33
Germknödel mit Heidelbeerfülle 102
Germknödel mit Powidlfülle 102
Giant Burger roh 55
Gnocchi Ricotta & Funghi 18
Gnocchi Ricotta & Kräuter 18
Gnocchi Spinaci 18
Gnocchi Verdi 77
Gnocchi weiss 77
Gourmet Apfeltorte ohne Rosinen 113
Grammelknödel 30
Graved-Lachs 69
Griessnockerl 23
Grüne Bohnen 87

H
Hamburger Laibchen roh 54
Heidelbeer-Topfenstrudel Blätterteig 100
Heidelbeeren 94
Heilbuttfilet natur 68
Himbeer-Cheesecake-Schnitte 116
Himbeer-Haselnuss Kuchen, vegan 114
Himbeer-Kokos-Kuchen 117
Himbeer-Käse-Sahneschnitte 115
Himbeer-Käse-Sahnetorte 112
Himbeer-Sahneschnitte 115
Himbeeren 94
Hirsch Edel(Gulasch)Ragout 57
Hitburger plus roh 54
Holunderbeeren 94
Hähnchen Innenfilets  
in Kräutermarinade 48
Hähnchen Innenfilets Saltimbocca 48
Hähnchen-Brustfilet 48
Cordon Bleu paniert 50
Hähnchen-Brustfilet paniert 50
Hähnchen-Filetroulade Florentin 48
Hähnchen-Filetspitzen paniert 50
Hähnchen-Nuggets paniert 50
Hähnchen-Schenkel 48
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Hähnchenbrustfiletstreifen 49
Hähnchenfiletroulade Broccoli  
im Speckmantel 50
Hähncheninnenfilets Piccata Art 51
Hähnchenroulade Florentin 49
Hähnchenschenkel ohne Rückenteil 49
Hähnchenschnitzel Pariser Art 51
Hähnchenspiess ca. 18 cm 49

J
Joghurtknödel 102
Jourgebäck Sortiment 6-fach 125
Junge Erbsen sehr fein (Markerbsen) 88
Jägerspätzle-Pfanne 37

K
Kaiserschmarren mit Rosinen 106
Kalbfleischlaibchen 54
Kap-Seehechtfilet mit Haut 66
Karfiol-Käse-Laibchen paniert 41
Karotten-Sonnenblumen-Laibchen 42
Karotten-Walnuss-Kuchen 118
Karottenmischung Rustica 2-fach 85
Kartoffel Puffer (Reibekuchen) 78
Kartoffel Rösti rund 78
Kartoffel-Kroketten 77
Kartoffel-Kürbiskern-Rösti 78
Kartoffelnudeln (Schupfnudeln) 77
Kartoffeltasche Frischkäse-Kräuter 77
Kartoffeltasche Frischkäse-Rucola 78
Kaspressknödel gebraten 24
Kirsch-Sand-Blechkuchen 116
Kirsch-Streusel-Kuchen 117
Knoblauch fein gehackt 92
Knoblauchzehen 88
Knuspergarnelen Butterfly 26-30 lbs 72
Kohlrabi-Streifen 88
Krautwickel (Krautroulade) 56
Kreta Tasche 31
Kräuter Knoblauchbrot 125
Kräuterbutter Rosetten 93
Kräutermischung Smokey BBQ 92
Kärntner Kasnudeln 15
Käse-Sahnetorte 112
Käse-Schnitte 116
Käseplätzchen 32
Kürbiswürfel (Butternusskürbis) 85

L
Lachs Naturfilet 65
Lachsforellenfilet mit Haut 66
Landfrauenkuchen Wildheidelbeere 114
Lasagne Frühlingsgemüse 16

Lasagne Lachs 17
Lasagne Ricotta-Spinat 16
Latte-Macchiato-Schnitte 120
Leberknödel 23
Leberknödel Hausmacher Art 23
Leberknödel Rind 23
Leberspätzle 23
Linzer Blechkuchen 119

M
Maiskolben halbiert 85
Maiskörner 88
Mandarine-Sahneschnitte 115
Mandel-Bienenstich 113
Mandel-Bienenstich-Schnitte 116
Marillen-Topfenstrudel im Blätterteig 100
Marillenfruchtknödel 103
Marillenhälften 94
Marillenknödel 102
Marmor-Blechkuchen 119
Marmor-Guglhupf 114
Meeresfrüchtemischung 5-fach 72
Miesmuscheln 71
Milchrahmstrudel gebacken 101
Mini Back-Camembert 34
Mini Hähnchen-Knusper-Schnitzel 50
Mini Punschwürfel 107
Mini Sahne Windbeutel 107
Mini Schoko-Eclairs 107
Mini Schokowürfel 107
Mini-Cremeschnitten 120
Mini-Frühlingsrolle vegan 37
Minipalatschinken mit Marillenfüllung 105
Mischgemüse 3 Sorten 90
Mischpilze 4-fach geschnitten 89
Mohn-Powidlknödel 104
Mohn-Quark (Topfen)-Streusel-Kuchen 118
Mohr im Hemd 106
Mozzarella-Sticks 34
MSC Alaska Seelachs Portionsfilet  
in Kartoffelpanade 62
MSC Alaska Seelachs  
Portionsfilet paniert 62
MSC Atlantisches Kabeljaufilet 64
MSC Dorschfilet in Kräuterpanade 63
MSC Fischnuggets 63
MSC Fischstäbchen paniert 63
MSC Jakobsmuschelfleisch 10/20 lbs 71
MSC Kabeljau Loins 64
MSC Kabeljau Tails 64
MSC Pazifisches Polardorsch  
Portionsfilet paniert 62
MSC Schlemmerfilet Bordelaise 64
MSC Schollenfilet natur 64
MSC Schollenfilet paniert 62

MSC Seelachsfilet natur 64
MSC Wildlachsfilet natur 65

N
Nougatknödel 103
Nuss-Blechkuchen 119
Nuss-Buttercremetorte 113

O
Obstsalat Exotic mit Saft 95

P
Palatschinken Bergsteigerart 31
Palatschinken lose 105
Palatschinken mit Fleischfülle 31
Palatschinken mit Gemüsefülle 31
Palatschinken mit  
Haselnuss-Nougat-Creme 105
Palatschinken mit  
Himbeer-Mascarpone-Füllung 105
Palatschinken mit Spinat-Käsefülle 31
Palatschinken mit Topfencremefüllung 105
Palatschinken mit Walnussfüllung 105
Pangasiusröllchen mit Lachs 68
Paprikastreifen gemischt 88
Paprikawürfel gemischt 87
Partygarnelen 26-30 lbs 70
Pazifisches Polardorsch Portionsfilet 
(Alaska Seelachs) 63
Petersilie klein geschnitten, streufähig 92
Pfirsich-Melba-Sahnetorte 112
Pfirsich-Sahneschnitte Balance 115
Pflaumen ohne Stein (halbe Frucht) 95
Polentataler (Polentinis) 78
Pommes Allumettes 79
Pommes Frites 79
Pralinenknödel Marzipan-Nougat 103
Premium Riesen Fleischnudeln 16
Premium Riesen Kärntner Kasnudeln 15
Premium Riesen  
Spinat-Knoblauchnudeln 15
Prinzessbohnen, sehr fein 84
Puten-Brustfilet Cordon Bleu paniert 52
Puten-Brustfleisch-Rolle Florentin 52
Puten-Rollbraten 51
Putenbrust 51
Putenbrustfleisch extra, geschnetzelt 51
Putenlaibchen gebraten 52
Putenschinkenknödel 30
Putenschnitzel extra 51

135



INDEX

R
Rahmkäsekuchen 114
Rauch-Lachs 69
Rauch-Lachs Premium 69
Ravioli Carne 13
Regenbogenforelle ganz 66
Regenbogenforellen-Filets geräuchert 69
Regenbogenforellenfilet mit Haut 65
Regenbogenkarottenscheiben 85
Rehrücken mit Schokoladeüberzug 121
Rhabarber-Rührteig-Kuchen 118
Riesen-Grill-Spiesse 53
Riesen-Grillspiesse (Pute) 52
Riesengarnelen 13-15 lbs 70
Riesengarnelen 8-12 lbs 70
Riesengarnelen mit Schale 8-12 lbs 70
Riesengarnelen U5 70
Rindfleischbällchen 54
Rindsroulade Hausfrauenart 56
Rindsroulade in Sauce 56
Romanesco-Röschen 84
Romano Bohnen Duo 2-fach 87
Rosenkohl (Kohlsprossen) klein 89
Rotbarsch Naturfilet 67
Rotes Meerbarbenfilet 68
Rotkraut mit Apfelmark Pellets 89
Rustico Cappelletti Spinaci 15
Rustico Olive & Pomodori 13
Rustico Pecorino & Feige 14
Rustico Pesto & Pinienkerne 14
Rustico Tortelli Capra (Ziegenkäse) 15
Rustico Triangolo Portobello 14
Rustico Triangolo Provolone 14
Rustico Triangolo Spinaci 14
Rustico Verdura Vollkorn 14
Rösti Taler (Röstinchen) 78
Rösti Toast 35
Rösti-Snack Bergkäse-Speck 35

S
Sachertorte 113
Saiblingsfilet mit Haut 65
Sauerkirschen ohne Stein 95
Schinken-Käse-Lauch Plätzchen 32
Schinken-Käse-Toast 35
Schinkenschöberl 24
Schlutzkrapfen 16
Schnittlauch klein geschnitten,  
streufähig 92
Schoko-Blechkuchen 119
Schoko-Kokos-Kuchen 118
Schoko-Sahnetorte 113
Schokolade Eis 129
Schokoladen Soufflé 106
Schollenfilet natur 65

Schwarzwurzeln 89
Schwarzwälder Kirsch Schnitte 115
Schwarzwälder-Kirsch-Torte 112
Schweinebauch mit Semmelfülle 56
Schweinshaxerl gebraten 53
Schöberl natur 24
Seehecht paniert 62
Sellerie-Sesam-Schnitzel paniert 41
Semmelknödel mit Selchfleischfüllung 30
Semmelknödel roh 31
Sepia 41/60 72
Spareribs gebraten 53
Spargel weiss 89
Speckknödel 30
Spinat Pellets 89
Spinat-Käse Plätzchen 32
Spinatknödel roh 30
Spinatstrudel griechischer Art 33
St.Peterfisch Naturfilet ohne Haut 67
Steinbeisserfilet 66
Strudelblätter 125
Sweet Potato Fries 79
Süsse Waffel 107

T
Tiger Shrimps 90-120 lbs 71
Tilapiafilet natur 67
Tintenfisch mehliert 20-30 mm 72
Tintenfischringe im Backteig 72
Tiramisu-Sahneschnitte 120
Toffee-Nuss-Blechkuchen 119
Tomaten-Mozzarella Plätzchen 32
Tomatenwürfel geschält 87
Topfenknödel 104
Topfennockerl 104
Topfenschmarren mit Rosinen 106
Topfenschmarren ohne Rosinen 106
Topfenstrudel Blätterteig 100
Topfenstrudel gebacken 101
Topfenstrudel gezogen 100
Tortellini Verdura verdi 13
Tortelloni Carne 13
Tortelloni Ricotta Spinaci 13
Tortelloni Tricolore Carne 13
Triangolo Grande Ricotta Buffala & 
Spinaci 15

V
Vanille Eis 129
Vegetarisch gefüllte Paprika 42

W
Walnuss-Crunch Creme Schnitte 116

Weichselknödel 103
Welsfilet natur 66
Wiener Apfel-Blechkuchen 117
Wiener Schnitzel vom Schwein 52,53
Wienerschnitzel vom  
Schwein paniert ohne Ei 52
Wolfsbarsch Naturfilet mit Haut 66

Z
Zander-Knusperle in Bierteig 63
Zanderfilet mit Haut 65
Zanderfiletspitzen in Knusperpanade 63
Zitronen-Blechkuchen 118
Zucchini Mix 4-fach 86
Zucchinihälften mit Ratatouillefülle 42
Zucchiniplätzchen 32
Zwetschken (Pflaumen)-Streusel-Kuchen 117
Zwetschkenfruchtknödel 103
Zwetschkenknödel 103
Zwetschkenstrudel gezogen 101
Zwiebelwürfel 88

0–9
8-Kräuter-Mischung klein geschnitten, 
streufähig 92
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AGB

ALLGEMEINE GESCHÄFTSBEDINGUNGEN FÜR DAS WAREN
GESCHÄFT DER HÜGLI NÄHRMITTELERZEUGUNG GESMBH
gültig ab 01. Januar 2019

Geltungsbereich

Für alle Geschäftsbeziehungen mit Hügli Nährmittel-Erzeugung GesmbH (kurz: Hügli) 
gelten ausschließlich die nachstehenden Allgemeinen Geschäftsbedingungen. Der Ver-
tragspartner (kurz: Kunde) von Hügli ist jeder gewerbliche Wiederveräußerer und/oder 
Großverbraucher und dieser erklärt sich durch Erteilen von Aufträgen ausdrücklich mit 
der ausschließlichen und uneingeschränkten Anwendung dieser AGB einverstanden, und 
zwar auch dann, wenn seine eigenen AGB für den Fall eines Widerspruches mit fremden 
AGB den Vorrang der eigenen vorsehen. Änderungen und Ergänzungen dieser AGB bedür-
fen der Schriftform. Gleiches gilt für ein Abgehen vom Schriftformerfordernis. 

Angebote/Preise/Lieferung

Der Kunde hat die Möglichkeit, entweder direkt beim Hügli Vertriebsmitarbeiter zu kaufen 
oder Bestellungen per Telefon, Fax, Email sowie über den Web-Shop zu tätigen und sich die 
Waren zustellen zu lassen.

Angebote von Hügli sind freibleibend und unverbindlich. Bei allen Angeboten bleiben Zwi-
schenverkauf und Preisänderungen vorbehalten. Für die Berechnung gelten die am Tage der 
Bestellung gültigen Preise zuzüglich der jeweiligen gesetzlichen Steuern und Abgaben. Preise 
sind freibleibend. Alle Preise verstehen sich in Euro (€).

Sofern nichts Anderes vereinbart wurde, ist Hügli berechtigt, gleichwertige Ware als Ersatz zu 
angemessenen Preisen zu liefern. Bei Detailbestellungen behält sich Hügli das Recht vor, die 
zu liefernde Menge auf die nächstgrößere Verkaufseinheit zu erhöhen.

Die Anlieferung der bestellten Waren erfolgt im Rahmen von Tourenplänen. Allfällige Liefer-
termine und Fristen sind grundsätzlich verbindlich. Für Verzugsschaden haftet Hügli, wenn 
das Verschulden auf grobe Fahrlässigkeit zurückzuführen ist. Für einen Warenlieferverzug 
von nicht mehr als 24 Stunden oder wenn die bestellte Ware nicht verfügbar ist, haftet Hügli 
keinesfalls. Für diese Zeitspanne wird der Rücktritt vom Vertrag gem. § 918 ABGB ausge-
schlossen. 

Hügli ist berechtigt, Teil- oder Nachlieferungen durchzuführen und zu verrechnen. Das Recht, 
Liefertermine aus wichtigen Gründen zu verschieben, bleibt ohne Gewährung von Schaden-
ersatz vorbehalten. In Feiertagswochen kann es zu Verschiebungen der Liefertage kommen. 

*Mindestbestellmengen: Ab einem Netto-Bestellwert von € 290,00 oder einem Nettoge-
wicht von 50 kg erfolgt die Lieferung kostenlos. Das zuerst Erreichte gilt. Bei Nichterrei-
chung eines der beiden Kriterien wird für die Zustellung eine Gebühr von € 15,00 erhoben. 
Für Nachnahmelieferungen werden € 15,00 Manipulationsgebühr in Rechnung gestellt.

*Reine Trockenaufträge (nicht temperaturgeführt) unterliegen keiner Mindestbestell-
menge und werden mit Paketdienst zugestellt.

Gefahrenübergang

Mit dem Abstellen der bestellten Ware im Herrschaftsbereich des Kunden (z. B. Firmenge-
lände oder definierte Abladestelle) geht die Gefahr auf den Kunden über, auch wenn keine 
Übernahmebestätigung durch den Kunden ausgefüllt wird (z. B. Anlieferung außerhalb 
der Betriebszeiten). 

Leergut

Die über den Logistiker TKL ausgelieferte Hügli Ware wird zum Teil in Mehrweg-Transport-
gebinden (Rollcontainer) geliefert. Diese Transportgebinde bleiben im Eigentum von TKL 
und sind bei der nächsten Lieferung in gutem und gereinigtem Zustand zurückzugeben 
bzw. zu tauschen. Eine widerrechtliche Vereinnahmung/Verwendung ist untersagt und 
wird zur Anzeige gebracht.

Eigentumsvorbehalt

Die Waren bleiben bis zur Begleichung sämtlicher Forderungen von Hügli gegenüber 
dem Kunden im Eigentum von Hügli und dürfen insbesondere weder verpfändet noch 
als Sicherheit an Dritte übereignet werden. Sämtliche Forderungen sind unverzüglich 
nach Rechnungslegung zur Zahlung fällig. Eingehende Zahlungen werden zur Abdeckung 
der ältesten Schuld gewidmet, wobei zunächst auf Zinsen, dann auf Spesen bzw. Einbrin-
gungskosten und zuletzt auf das Kapital angerechnet wird. Dies gilt auch für gewidmete 
Zahlungen. Der Eigentumsvorbehalt erlischt erst mit der restlosen Bezahlung aller Forde-
rungen von Hügli aus dieser Geschäftsbeziehung.

Zahlung

Sofern auf der Rechnung nicht anders vermerkt, ist diese zahlbar bei Lieferung bzw. Fak-
turenerhalt ohne Abzug. Verrechnungsschecks oder Wechsel werden nicht angenommen. 
Bargeldlose Zahlungen (Bankeinzüge) gelten vorbehaltlich der entsprechenden Kontode-
ckung. Nichteinlösung des Bankeinzuges gilt als Zahlungsverzug. Dadurch entstehende 
Gebühren gehen zu Lasten des Kunden.

Zahlungsverzug

Im Falle des Zahlungsverzuges verpflichtet sich der Kunde, die gesetzlichen Verzugszinsen 
gemäß § 456 UGB in Höhe von 9,2 % über dem maßgeblichen Basiszinssatz zu bezahlen. 
Die Zahlung einer vereinbarten Jahresbonus-Rückvergütung von Hügli an den Kunden ist 
bei Zahlungsverzug bzw. bei Insolvenzverfahren ausdrücklich ausgeschlossen. Außerdem 
ist Hügli bei Zahlungsverzug berechtigt, weitere Lieferungen sofort einzustellen, ohne 
dass der Käufer daraus Ersatzansprüche erheben kann. 

Wird über den Kunden ein Insolvenzverfahren eröffnet und das Unternehmen fortge-
führt, so hat Hügli das Recht, unabhängig von vorigen Zahlungsforderungen ausschließ-
lich gegen Barzahlung zu liefern.

Mängelrüge

Für Mängel der gelieferten Waren leistet Hügli ausschließlich dem Erstkäufer Gewähr. 
Eine Gewährleistung findet nur statt, wenn sie unverzüglich, spätestens jedoch innerhalb 
von 2 Werktagen nach Erhalt der Ware schriftlich geltend gemacht worden ist. Hügli ist 
berechtigt, mangelhafte Waren gegen gleichartige einwandfreie Waren innerhalb einer 
branchenüblichen Frist auszutauschen oder den Mangel innerhalb einer angemessenen 
Frist zu beheben. Dadurch erlischt ein Anspruch auf Vertragsaufhebung oder Preisminde-
rung. Unsere Haftung ist auf Schäden, die am Gegenstand der Lieferung selbst entstehen, 
beschränkt. Ansprüche des Käufers auf Ersatz für Folgeschäden sind ausgeschlossen, so-
weit Hügli nicht Vorsatz oder grob fahrlässiges Verhalten anzulasten ist. Hügli übernimmt 
keine Haftung für die Inhalte der an Hügli übergebenen Waren bzw. Produkte des Käu-
fers. Wir sind nicht zu deren Überprüfung verpflichtet; es besteht keine Verpflichtung 
zur Überprüfung, weder in immaterialgüterrechtlicher, lebensmittelrechtlicher oder 
sonstiger zivil-, verwaltungs- oder strafrechtlicher Weise. Der Käufer ist verpflichtet, uns 
von jeglicher Haftung für Verletzung von Rechten Dritter oder von Gesetzesverstößen 
schad- und klaglos zu halten.

Warenrücknahme

Zur Rücknahme bereits ausgelieferter Waren kann Hügli nicht verpflichtet werden. Falls 
kulanter Weise im Einzelfall eine Rücknahme erfolgt, gelangt zu Lasten des Käufers in 
jedem Fall eine Manipulationsgebühr von 10 % des Fakturawertes in Anrechnung, zuzüg-
lich des Ersatzes eventueller Schäden an der zurückgenommenen Ware, die vom Neuwert 
– ohne Beachtung eines allfälligen verminderten Zeitwerts – berechnet wird. Falls durch 
die Warenrücknahme die jeweilige Rabattstaffel der Warenbezugsrechnung des Käufers 
unterschritten wird, erfolgt überdies eine Rückverrechnung ursprünglich gewährter Men-
genrabatte. Ordnungsgemäß georderte und ausgelieferte Waren werden nach Ablauf der 
empfohlenen Aufbrauchsfrist auf keinen Fall zurückgenommen.

Verpackungsentsorgung

In Österreich erfolgt die Entpflichtung über die ARA (Lizenznummer 971).

Datenschutz

Der Kunde erteilt seine Zustimmung, dass personenbezogene Daten in Erfüllung dieses 
Vertrages von Hügli automationsunterstützt gespeichert, verarbeitet und im notwendi-
gen Ausmaß an Dritte weitergegeben werden können.

Gerichtsstand

Für alle Streitigkeiten aufgrund dieser Bedingungen gilt das zuständige Gericht des Fir-
mensitzes der Hügli Nährmittel-Erzeugung GesmbH als vereinbart. Es gilt die ausschließ-
liche Anwendbarkeit des österreichischen materiellen Rechts unter Ausschluss von Ver-
weisungs- und Kollisionsnormen sowie des UN-Kaufrechts als vereinbart.
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Folgen Sie uns auf unseren Social Media Kanälen:

/hueglifoodservicedach
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Hügli Nährmittel-Erzeugung GmbH
Schäff erhofstraße 14
6971 Hard
Austria

Tel. +43 5574 694-0
Fax  +43 5574 70525

  kundendienst.at@huegli.com

  www.huegli.at
 www.huegli-onlinedirekt.at
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