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FRISCH & FROST - STANDOKTE
IN HOLLABKUNN UND WIEN

FRISCH & FROST ist fuihrender Tiefkiihl-Spezialist fiir typisch 6sterreichische Mehlspeisen und Kartoffel-

spezialitaten.1966 wurde der Grundstein gelegt und die damalige ,Kartoffelverwertung® in Hollabrunn,
mitten in der Erdapfelregion Weinviertel, gegrlindet. Seither beschaftigt sich FRISCH & FROST mit dem
Thema ,Erdapfel“ und produziert unter der Marke BAUERNLAND Pommes Frites, Kartoffelspezialitaten,
Suppeneinlagen, Beilagen und Gemuise-Fertiggerichte. Mit der Marke TONI KAISER wird die stiRe
Mehlspeislinie von FRISCH & FROST abgedeckt. TONI KAISER steht fiir warme Mehlspeisen wie
Germknodel, Original Wiener Apfel- und Topfenstrudel, Kaiserschmarrn und siifte Knddel sowie fiir
gezogenen Strudelteig. Die Strudel werden nach einem einzigartigen, patentierten Verfahren in der

Strudelmanufakturin Wien hergestellt.
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Strudel und Strudelteige sowie viele weitere Wiener Mehlspeisschmankerl werden stilgerecht in der
Mehlspeismetropole Wien im 22. Bezirk produziert. Nach dem Motto ,Beste Wiener Mehlspeiskiiche” und
,S0 schmeckt Heimat“ werden Produkte von TONI KAISER und BAUERNLAND nach Original-Vorbild mit
hochster Sorgfalt und natiirlichen Zutaten hergestellt — so schmecken sie garantiert ,wie hausgemacht®.
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In Hollabrunn befinden sich insgesamt drei Pro-
duktionshallen, die alle Uiber eine automatische ?40W“) Mo

Zentralverpackung und ein Tiefkihllager verfugen. \/UM M




UNSEKE MISSION

MITEINANDER ZAUBERN WIR OSTERREICH AUF DEN TELLER.
EINFACH. GELINGSICHER. WIRTSCHAFTLICH.
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Veclesslicher Posdmer des
Goslronomie

Es wird immer schwieriger, traditionelle 6ster-
reichische Gerichte in Handarbeit herzustellen.
Mit unserem Know-how und unserer Erfahrung
konnen wir Kochinnen und Koche unterstitzen,
Zeit und Kosten zu sparen. Unsere schmackhaf-
ten, einfach zuzubereitenden und gelingsicheren
Produkte helfen Gastronomen, ihren Gasten echte
osterreichische Gerichte wirtschaftlich servieren
zu kdnnen. Wir stellen solche Gerichte in groRBer
Menge und somit zu konkurrenzfahigen Preisen in
Osterreich her. Dazu verwenden wir vorwiegend
heimische Zutaten, wobei wir die Produkte nach
Kundenwunsch zubereiten, formen, fullen, schnei-
den, portionieren, backen, frosten und verpacken.




UNSERE STRATEGIE

Me;

O/iﬁﬂﬂ/ .
— 0
s
jie /

=
FriscH«FrOST /
DAS BESTE AUS OSTERREICH i:\"

Durch und durch Osterreich .

Osterreichische Rohstoffe. Osterreichische Rezepte. In Osterreich produziert.

Feinch & TFrosd sedzh durch, wnd durch Mf Oslecceich. ..

... vom Standort, den Rezepten bis hin zu den Rohstoffen.

Typisch osterreichische Speisen, einfache Zubereitungsarten, gut kalkulierbare sowie schmackhafte Produkte
und eine fachkundige, persénliche Beratung — das sind nur einige der Eigenschaften, die FRISCH & FROST
charakterisieren. Das Unternehmen steht seit Jahrzehnten fuir hochwertige und verlassliche Produkte. Da-
flr verwendet FRISCH & FROST Uberwiegend heimische Rohstoffe und traditionelle Rezepturen, die durch
kreative Ideen immer wieder so weiterentwickelt werden, dass sie den Anforderungen des Marktes entspre-
chen. Die Qualitat der Produkte, sowie eine schnelle, einfache Zubereitung stehen dabei immer im Fokus.

Durch und durch Osterreich

Osterreichische Rohstoffe. Osterreichische Rezepte. In Osterreich produziert.




LOKALE ROHSTOFFE +
NATURLICHE ZUTATEN

Hochwertige, ausgewahlte Zutaten und bester Geschmack ,wie hausgemacht* sind
die Grundpfeiler unserer Marken:Wir setzen vorrangig Osterreichische Rohstoffe

ein und arbeiten mit vielen regionalen und 6sterreichischen Betrieben zusammen.
Unsere Vertragsbauern, vorwiegend aus dem Weinviertel, dem Marchfeld und dem
Burgenland beliefern FRISCH & FROST mit dem Grundstoff fiir seine Produkte — den
Erdapfeln. Mit der Bauernhof-Garantie kennzeichnen wir die Riickverfolgbarkeit je&es

Erdapfels bis zum Feld.




RECGrIONAL-TYPISCHE LERENSMITTEL -
CGFENUSS UND IDENTITAT

Osterreich ist gekennzeichnet durch seine
zahlreichen, unverwechselbaren Regionen und
die dort produzierten kulinarischen Spezialitaten.
Regional-typische Lebensmittel bedeuten

nicht nur Genuss, sondern auch Identitat und
Zugehorigkeit.

Die GENUSS REGIONEN OSTERREICH verschmelzen
Region und Produkt zu einer unverwechselbaren
Marke. Somit wird transparent, welche
landwirtschaftlichen Rohstoffe wo in Osterreich
produziert werden. Die Genussregionen tragen

zur Steigerung der Wertschopfung und damit zur
Starkung des landlichen Raumes bei.

GENUSS
EEGION
OSTINENICH

Weinviertler
Erdapfel

i

¢ Forderung regionaler landwirtschaftlicher
Spezialitaten

¢ Nachhaltige und umweltschonende
Verarbeitung

¢ Gesicherte Qualitat und Herkunft
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Als Grindungsmitglied und Initiator der Genuss-
region ,,Weinviertler Erdapfel”, einer der altesten
und besten Anbaugebiete fiir Erdapfel in Europa,
verarbeiten wir kontrollierte und speziell ausge-
wahlte Rohstoffe bevorzugt aus dieser Region. Das
heif3t Sicherheit und Vertrauen fiir Konsumenten
und gleichzeitig Unterstitzung fur die dsterreichi-
sche Landwirtschaft.

FRISCH & FROST ist Griindungsmitglied der Ge-
nussregion Weinviertler Erdapfel im Jahr 2006.
Flir BAUERNLAND Pommes und Erdapfelsalat wer-
den ausschlieBlich Erdapfel aus dem Weinviertel
verarbeitet, einem der dltesten und besten Anbau-
gebiete fir Erdapfel in Europa.

Im Weinviertel hat der Erdapfelanbau jahrhun-
dertalte Tradition. Die leichten, sandig-lehmigen
Boden bilden besten Grund fur hochwertige,
geschmackvolle Erdapfel, die FRISCH & FROST zu
BAUERNLAND Produkten verarbeitet.

GENUSS REGION OSTERREICH - eine Initiative des Bundesministeriums fiir Nachhaltigkeit und Tourismus

und der AMA Marketing GmbH
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Traditionelle Rezepte nach Originalvorbild, abge-
stimmt auf die BedUrfnisse der Gastronomie
und der Haushalte zeichnen die Produkte von
TONI KAISER und BAUERNLAND aus.

Die Rezepte fiir die kulinarischen Spezialitaten von
BAUERNLAND stammen aus typisch-bauerlichen
Regionen in Osterreich: dieses seit Generationen
Uberlieferte Wissen und traditionelle Rezepturen
stehen fiir den ausgezeichneten Geschmack und
beste Qualitat.

Die langjahrige Erfahrung und Tradition in

der Herstellung und im Umgang mit warmen
Mehlspeisen machen wiederum TONI KAISER
zum Mehlspeis-Experten. So produzieren wir
unter der Marke TONI KAISER den Original Wiener
Apfelstrudel, Germknddel und siif’e Knodel.

Jor—

Naturliche und hochwertige Zutaten wie zum
Beispiel echte Butter, Bourbon Vanille, frische Eier
und frische Apfel liegen uns am Herzen.

Wir verarbeiten nur gentechnikfreie Rohstoffe

und achten durch strenge Spezifikationen

auf gleichbleibende Qualitat.,Just in time*-
Lieferungen ermoglichen uns den Einsatz von
frischen Zutaten um hochwertige Produkte

liefern zu konnen. Die rasche und gelingsichere
Zubereitung ist ebenso ein wichtiges Kriterium bei
der Entwicklung von unseren Produkten.




SO PRODULZIEREN WIK

An den beiden Standorten in Wien und Hollabrunn werden jahrlich mehrere hundert Tonnen
hochwertigster lokaler Lebensmittel zu Pommes Frites, Apfelstrudel, Germknddel & Co verarbeitet. Die
Produktionsmaschinen hierfiir laufen sechs Tage die Woche, 24 Stunden.

Hochste Qualitatsstandards und strengste Sicherheitskontrollen garantieren Top-Qualitdt und

Transparenz fur den Endkonsumenten.

Towi Kaines Shewdelilarsilees
Der Original Wiener Apfelstrudel zahlt zu den
erfolgreichsten Produkten von TONI KAISER. Am
Standort in Wien werden daher jahrlich rund

800 km Strudel produziert — das entspricht etwa
einer Strecke von Wien nach Rom.

FRISCH & FROST bringt auch regelmaRig absolute
Neuheiten auf den Markt. Unsere neuen Produkte
sind im Katalog gekennzeichnet.

Povernlond Erde & Co

Der Standort Hollabrunn gehort zu den grofRten
Tiefkiihl-Lebensmittelerzeugern Osterreichs.
Insgesamt werden in der Hollabrunner Produktion
ungefahr1oo Millionen Kilogramm Erdapfel pro
Jahr verarbeitet, das sind pro Stunde 18.000 Kilo.
Mit 5o Millionen Kilogramm produzierten Pommes
Frites proJahr ist der Produktions-Standort
Hollabrunn unumstrittene Nummer 1 unter

allen osterreichischen Herstellern der beliebten
Erdapfelstabchen.

gu%mle
Am Unternehmensstandort in Wien befinden sich
alle Produktionslinien in einer Halle. Die Tiefkuhl-

bereiche sorgen fur eine perfekte Lagerung und
einen reibungslosen Logistikprozess.

Fur FRISCH & FROST-Produkte werden nur feinste
Rezepturen und besonders schonende Produkti-
onsanlagen eingesetzt. In Wien und in Hollabrunn
hat die Qualitatssicherung oberste Prioritat. So
wird beispielsweise ein Strudel mindestens viermal
kontrolliert, bevor er das Werk verlasst.

Produkte in Hollabrunn werden vom Rohstoff tiber
die Herstellung bis hin zur Auslieferung strengsten
Qualitats- und Sicherheitskontrollen unterzogen.
FRISCH & FROST flihrt zusatzlich zu den gesetzlich
vorgesehenen externen Kontrollen eine A
lickenlose Uberpriifung durch ein System
an freiwilligen Selbstkontrollen durch.

Wiirden die pro Jahr verarbeiteten Apfel in
Obststeigen Ubereinander gestapelt werden,
ergabe dies einen Turm von Uiber 15.000 m Hohe.
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2500 Eisenbahnwaggons —das ist eine Zuglange von tber 30 km! — Pommes Frites werden pro Jahr fiir BAUERNLAND produziert.

30 km




VOR-ORT-BETREUUNG IN
GANZ OSTERREICH

Wir unterstiitzen unsere Kunden mit einem breit aufgestellten AuRendienst. Unser 25-kopfiges
Vertriebsteam betreut Koche, Kiichenchefs, Restaurantleiter und F&B-Manager in allen Bundeslandern

Osterreichs vor Ort und steht lhnen mit seiner Expertise zur Verfigung.

Unser Vertriebsteam steht Ihnen fur Anfragen
und Problemlésungen personlich vor Ort wie auch

telefonisch gerne zur Verfligung. Auch auBerhalb
der Geschaftszeiten ist es jederzeit online mog-
lich eine Bestellanfrage fir Lieferungen innerhalb
Osterreichs zu senden. Weitere Infos erhalten Sie
auf unserer Website: www.frisch-frost.at oder liber

unser Verkaufsteam.




In Osterreich und den umliegenden Landern bieten
wir ein breites Sortiment an siiRen und pikan-

ten Spezialitaten an. Uber diese Grenzen hinaus
beliefern wir aber auch andere Markte mit dem
weltberihmten Wiener Strudel. Unsere Aul3en-
dienst-Mitarbeiter unterstitzen die Gastwirte

mit personlicher Betreuung, Fachkenntnissen und
langjahriger Erfahrung. Wir freuen uns, dass sie

mit TONI KAISER und BAUERNLAND auch ein Stiick
Osterreichische Kuichentradition vermitteln kénnen.

War simd vom Fock

Unsere Kundenbetreuer vor Ort absolvierten eine
umfassende Ausbildung in der Gastronomie. Da-
durch kennen sie die Herausforderungen, denen
sich die Kunden taglich stellen genau und konnen
ihnen daher mit Rat und Tat zur Seite stehen. Wir
unterstitzen unsere Kunden nicht nur bei der
Produktauswahl, sondern auch bei der Bestellung,
Zustellung, Zubereitung sowie bei der Kennzeich-
nung in der jeweiligen Speisekarte.

" .
Newsiedlersee
Uns ist es wichtig vor Ort zu sein, um bei einem
personlichen Gesprach auf individuelle Kunden-
wiinsche eingehen zu kdnnen. Denn so unter-
schiedlich die Dialekte von Vorarlberg bis Wien sind,
so unterschiedlich sind auch die Essgewohnheiten

von West- bis Ostosterreich. Wir helfen unseren
Kunden, ihre Speisen in hochster Qualitat, wirt-

schaftlich und schmackhaft an den Gast zu bringen.
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TONI KAISER

TONI-KAISER steht fiir beste Wiener Mehlspeiskiiche.
Die Liebe zur warmen Mehlspeise, die sorgfaltige Verwendung naturlicher Zutaten, bewahrte Rezepturen

und bester Geschmack ,wie hausgemacht® liegen uns. am Herzen.

Die Mehlspeiswelt von TONI KAISER reicht vom Apfelstrudel aus gezogenem Strudelteig liber den
originalen Riesen-Germknodel und den fruchtigen Topfenknodeln bis hin zum Powidltascherl.
Langjahrige Erfahrung und Tradition in der Herstellung und im Umgang mit warmen Mehlspeisen
machen uns zum Mehlspeis-Experten. Hochste Qualitat mit einfacher Zubereitung und Gelingsicherheit
zu verbinden ist unseroberstes Prinzip.

Mit TONI KAISER Mehlspeisen verwodhnen Sie mit Premium-Qualitét aus Osterreich
und geben so ein Stiick 6sterreichischer Kiichentradition von damals weiter.




Premium Ap
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[PREMIUM QUALITAT
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olstrudel

nandgemac

gl

nach Original Wiener Rezeptur

Ein Strudel, wie es ihn friiher nur bei GroBm

uttern gab - aus erlesenen

Zutaten, mit Liebe gemacht und im Geschmack unverwechselbar.
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TONI KAISER Premium Apfelstrudel ... Schritt flir Schritt per Hand gemacht,
damit es schmeckt wie selbstgemacht!

Feine Osterreichische Teebutter wird Der Teig wird mit gerdsteten Broseln bestreut, ...und anschlieBend mit saftigen Rosinen
geschmolzen und auf die einzelnen gefolgt von fein geschnittenen, frischen Apfeln verfeinert.
Strudelbldtter gestrichen. aus der Steiermark...

|- f

B ol e
Die Enden werden eingeschlagen und ...und mit zerlassener Butter bestrichen. Das geschlossene Strudelende bietet besonders
der Strudel fest eingerollt ... Fertig! knusprigen Genuss fiir Liebhaber der Randstiicke!

In der Wiener Strudelteig-Manufaktur wird Strudel gemacht, wie es schon seit vielen Jahrhunderten Tradition ist:

e hauchdutnn gezogener Original Wiener Strudelteig
e pestrichen mit dsterreichischer Teebutter
® per Hand mit frischen, steirischen Apfelscheiben, gerdsteten Broseln und fruchtigen Rosinen ganzflachig bestreut

¢ handisch gerollt

Im Backofen muss der Strudel nur noch goldbraun gebacken werden. Der unverwechselbare Duft wird jedem
Mehlspeisliebhaber das Wasser im Mund zusammenlaufen lassen. Dem einzigartigen Strudelgenuss steht dann nichts
mehr im Wege.

Traditionell mit Sorgfalt und Liebe gemacht - das schmeckt man!

Premium Apfelstrudel handgemacht ALLERGENE:
(2 Stuck & ca. 1000 q)

ERNAHRUNGSTYP:
INFORMATION:

« Nach Original Wiener Rezeptur ﬁ@

« Schritt fiir Schritt von Hand hergestellt @/

« Aus hauchdiinn gezogenem Original
Wiener Strudelteig

ART. NR.: 32010

« Mit steirischen l\pfeln “ T Einzelverpackung EVE: 2X1000 g
- Ungebacken, im Ganzen ME——— Stiick pro EVE: im Ganzen
=Y . - N
- Stiickgewicht: €a.1000 g
ZUM =
SELBER e Verkaufseinheit VE: 2 kg (2 x 1000 g)
BACKEN ma—— =N

= VE pro Lage/Palette: 10/90

=17 -



APFELSTRUDEL AUS
GELOGENEM STRUDELTEIG

® Aus gezogenem Strudelteiq
o Gebacken + portioniert
oder
Ungebacken + im Ganzen

—18—



APFELSTRUDEL AUS GEZOGENEM STRUDELTEIG

Apfet-‘saﬁ kartoffel-Strudel

Por&iomier& (7 Stick & ca. 175 g)
INFORMATION:
- Trendiger Apfelstrudel aus hauchdiinn
gezogenem Wiener Strudelteig
 Mit SuBkartoffelwirfel verfeinert

Strudel-mMinis A[wfet
Portioniert (§ Stuck & 40 q)
INFORMATION:

« Aus hauchdiinn gezogenem Strudelteig
- Gefiillt mit saftigen frischen Apfeln und Rosinen

Steirischer Apfelstrudel
ohne Rosinen, portioniert
(& Stiick & ca. 125 g)
INFORMATION:

- Gefullt mit knackigen Apfelstiicken aus frischen,
ungeschélten Apfeln

ﬂ R
- g
il}* L ;’ﬂ

Original Wiener Apfelstrudel
im Ganzen

INFORMATION:

« Fruchtig siiRe Flille aus frischen Apfelscheiben,
gerosteten Broseln und Rosinen nach Original
Wiener Rezeptur

- Mit feiner, zimtiger Note

ALLERGENE:

ER[\!AHRUNGSTYP: .

f‘“"» . _-'-\--‘q" -

H / - = L g = - L
=il

ART. NR.: 32055 i

Einzelverpackung EVE: 1050 g

Stiick pro EVE: 7 ¥ -I.-‘

Stlickgewicht: ca.150 g !

Verkaufseinheit VE: 7 X1050 g

VE pro Lage/Palette: 12/72

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

=% e 0N
el T Y
ART. NR.: 32960 _% F ’ T

a'l

Stiick pro VE: 25 N j
- : )

Stiickgewicht: ca.4o0g N :

Verkaufseinheit VE: 5X200g =

VE pro Lage/Palette: 24/288

ALLERGENE:

COHNE ROSNEN

ERNAHRUNGSTYP:

<
f x =
& )
& il

ART. NR.: 32510
Einzelverpackung EVE: 7508
Stiick pro EVE: 6
Stlickgewicht: ca.125g
Verkaufseinheit VE: 8x7508
VE pro Lage/Palette: 12/84

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART. NR.: 32501
Einzelverpackung EVE: 750 8
Stiick pro EVE:

Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

im Ganzen

8x7508
12/84




APFELSTRUDEL AUS GEZOGENEM STRUDELTEIG

Original Wiener Aﬁets&rudet —_

Por&iomier& (8 Stuck a 150 )

INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:
- Fruchtig siifRe Flille aus frischen Apfelscheiben, B
gerosteten Broseln und Rosinen nach Original

Wiener Rezeptur
* Mit feiner, zimtiger Note

ART.NR.: 32507 2
Einzelverpackung EVE: 7508 §
Stiick pro EVE: 5 S
Stiuickgewicht: ca.150g 3
Verkaufseinheit VE: 8x7508 §

VE pro Lage/Palette: 12/84

9

GENE:
Original Wiener A {ets&ru.del ALLERGENE

portioniert (7 Sf:ucl& a 180 q)

_ INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:
i - Nach Original Wiener Rezeptur mit frischen

s Apfelscheiben, gerosteten Broseln und Rosinen gefullt
‘-  Ausgewogenes Spiel von SiifSe und Sdure

ART. NR.: 32050 %
Einzelverpackung EVE: 1050 g Q
Stiick pro EVE: 7 z
Stiickgewicht: ca.150 g S

o q —
Verkaufseinheit VE: 7X1050 8 g
VE pro Lage/Palette: 12/72 oy

ALLERGENE:
Original Wiener Riesen Aﬁetsfzrud&t

o portioniert (¥ Stiick & 1¥0 g)

IEE o1 ERNAHRUNGSTYP:
- Besonders fruchtige Rezeptur, gefuillt mit frischen

Apfelstiicken, Broseln und Rosinen 7
+ Genussvolle Optik extra grol3e Portionsgrofe 18o g

r_ Al ART. NR.: 32200 5

I Einzelverpackung EVE: 1,44 kg 8
ot ™

£l- 1 Stiick pro EVE: 8 [te]
Stlickgewicht: ca.18og §

GEBACKEN Verkaufseinheit VE: 5% 1,44 kg g

ca.5'/Stk VE pro Lage/Palette: 12/72 e

9

Original Wiener Riesen- ALLERGENE:

Apfelstrudel ungebacken W

INFORMATION :
« Besonders fruchtige Rezeptur mit frischen G YEI

Apfelstiicken und Rosinen \7
- Ungebacken, im Ganzen

e

= ~
3 # L el .lfi.ﬁ.ﬂ-.- UH-)
I ART. NR.: 32015 8

. T
i -E' w L e Einzelverpackung EVE: 1,5 kg 0
[Te)
Ty Stiick pro EVE: Im Ganzen N
Zum Verkaufseinheit VE: 5x1,5 kg pa
SELBER 8

BACKEN VE pro Lage/Palette: 12/72

9



TOPFENSTRUDEL AUS
GEZOGENEM STRUDELTEIG

© Aus gezogenem Strudelleiq
o Crebaclken + portioniert

oder

Ungebacken + im Ganzen

Skrudel-pminis Tap{en—t)aghurf:
Portioniert (§ Stuck & 40 g)
INFORMATION:

« Aus hauchdiinn gezogenem Strudelteig
« Geflllt mit 6sterreichischem Topfen, Joghurt
und Rosinen

Milchrahmstrudel

portioniert (8 Stiick & ca. 110 g)
INFORMATION:

« Topfenstrudel fiir Milchrahmstrudel

« Aus gezogenem Strudelteig mit feiner
Topfenfiille mit Rosinen

E‘ r

.

- . r

'h' -"" c. — ;
GEBACKEN

Topfen-Joghurt Strudel
ohihe Rosinemn, porELoMierE
(& Sticke & ca. 125 g)

INFORMATION:
- Gefullt mit flaumiger Topfen-Joghurt-Fiille

LB

2 Iy

GEBACKEN

ALLERGENE:
ERNAHRUNGSTYP:
ee
©
i
: 6 >
ART. NR.: 32961 &) -
Stiick pro VE: 2 v
P ° ol
Stlickgewicht: €A.408 o
Verkaufseinheit VE: 5X200g —
o
VE pro Lage/Palette: 24/288

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.:

9

NEU

32227

Einzelverpackung EVE:

5508

Stiick pro EVE:

5

Stlickgewicht:

ca.1og

Verkaufseinheit VE:

4X5508

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.:

18/144

32530

Einzelverpackung EVE:

7508

Stiick pro EVE:

6

Stlickgewicht:

ca.125g

Verkaufseinheit VE:

8x7508

VE pro Lage/Palette:

12/84




TOPFENSTRUDEL AUS GEZOGENEM STRUDELTEIG

INFORMATION:

!\t Rosinen
-

INFORMATION:

INFORMATION:

8 1

ca.2h

Original Wiener Riesen-
Topfenstrudel ungebacken

INFORMATION:

« Mit feiner Topfenfiille und Rosinen
- Ungebacken, im Ganzen

- ZUM

Original Wiener Top«fehs&rudet
portioniert (§ Stitck & ca. 150 g)

- Wiener Rezeptur, gefiillt mit feinem Topfen und

GEBACKEN
ca.4'/Stk

Marillen-Topfenstrudel
portioniert (§ Stitck & ca. 150 g)

- Gefuillt mit luftigem Topfen und saftigen
Marillenstiicken
- Fertig gebacken & portioniert

Original Wiener Riesen Topfenstrudel
portioniert (¥ Stiick a ca. 1%0 g)

« Mit feiner Topfenfiille und Rosinen

=

B s e

IEl.
.

SELBER
BACKEN

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

e

ART. NR.: 32527
Einzelverpackung EVE: 7508
Stiick pro EVE: 5
Stlickgewicht: ca.150g
Verkaufseinheit VE: 8x7508

VE pro Lage/Palette: 12/84

ALLERGENE:
ERNAHRUNGSTYP:
2e
ART.NR.: 32519 3
Einzelverpackung EVE: 7508 5
Stlick pro EVE: 5
[Te)
Stlickgewicht: ca.150 g S
Verkaufseinheit VE: 8x7508 g
o

VE pro Lage/Palette: 12/84

9

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

&%

ART.NR.: 32300 ==X
Einzelverpackung EVE: 1,44 kg _§
Stiick pro EVE: 8 Lo
Stlickgewicht: ca.18og Lﬁ
Verkaufseinheit VE: 5% 1,44 kg é‘

VE pro Lage/Palette: 12/72

9

ALLERGENE:
ERNAHRUNGSTYP:
— )
— O
ART. NR.: 32150 it
Einzelverpackung EVE: 1,5 kg
Stiick pro EVE: Im Ganzen
Verkaufseinheit VE: 5% 1,5 kg

VE pro Lage/Palette: 12/72




BLATTERTEIGSTRUDEL | UNGEBACKEN

¢ In Konditor-Qualitak

Apfelstrudel Blatterteiq
im Ganzen

INFORMATION:
- Ungebacken & im Ganzen
« Gefiillt mit Apfeln, Zimt und Rosinen

., PN
ZUm . -
SELBER e
BACKEN &

Topfems&rudei. Blatterteiq

i Gralzein

INFORMATION:
« Ungebacken & im Ganzen
« Gefiillt mit feinem Topfen und Rosinen

# g "F :‘ e
ZUm -

SELBER s o
BACKEN "

Topfeh-MariLLens?:rudeL Blatterteiq
im Ganhzen

INFORMATION:

 Ungebacken & im Ganzen

- Gefiillt mit feinem Topfen und
Marillenhalften

ZUM .
SELBER
BACKEN o

im Granzen

INFORMATION:

« Ungebacken & im Ganzen

« Gefiillt mit feinem Topfen und
Heidelbeeren

ZUM i
SELBER A ”
BACKEN .

Topfen-Heidelbeerstrudel Blatterteiq

e Mit 144 Teigfettschichten

ALLERGENE:

> > > S
& & & &
S BN S $ =
ERNAHRUNGSTYP: : .
F
25 S i
. " "
= i B {‘
~ ¥ .
S 'f
ART. NR.: 32207 g 3
Einzelverpackung EVE: 1kg N
; » o -
Stiick pro EVE: im Ganzen N
Verkaufseinheit VE: 10 X 1kg =
o
VE pro Lage/Palette: 6/54 >

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

P 11;"‘:"}".

™, T
) = ‘ -l':'_"_._,g-'l"
©
ART. NR.: 32276 ~ Ky
Einzelverpackung EVE: 1kg Q
Stiick pro EVE: im Ganzen Q —
Verkaufseinheit VE: 10 x 1kg g —
<

VE pro Lage/Palette: 6/54

9

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

75 \
a4

_2_—-—
ART. NR.: 32212 — =y
Einzelverpackung EVE: 1kg Q
Stiick pro EVE: im Ganzen Q
Verkaufseinheit VE: 10 x 1kg g
VE pro Lage/Palette: 6/54 o

9

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.:
Einzelverpackung EVE: 1kg
Stiick pro EVE:

Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

32236

im Ganzen

10 X 1kg
6/54

001625"232365

9



TEIGE

TONI KAISER Teige — die beste Basis fiir alle siiBen und salzigen Backideen.

o Beste Konditor-Qualitat
o Fur sude und salzige Backideen

GEZOGENER STRUDELTEIG

Von uns die feine Strudelteig-Hulle, von Thnen die leckere Fiille. Lassen Sie Ihrer Fantasie ruhig freien Lauf.

Hauchdiinn gezogen: Der von Hand gezogene Teig kommt urspruinglich aus dem Kulturraum des Nahen
Ostens. Durch Maria Theresia gewannder Strudel an Popularitat und wurde zu einer salontauglichen

»~Wiener Mehlspeise®.

Fiir StiBes oder Pikantes: Der gezogene Strudelteig bietet eine neutrale Hiille fur vielfaltige Kreationen.

o Sehr clastisch und praktisch reisfest
e Vielseitiq einsetzbar
o Gelingsicher

==



Original Wiener Strudelteiq

gqezogen, 7% x 4& cm
INFORMATION:

« Original Wiener Strudelteig

« Hauchdiinn gezogen

« Beste Konditor-Qualitat

p Li-p—s’ Mirrer
Sl

g

Original Wiener Strudelteiq
gezogen, 40 x 40 cm
INFORMATION:

- Original Wiener Strudelteig

« Hauchdiinn gezogen
« Beste Konditor-Qualitat

I |
E
i

BT . m,
oo -
ca.10 |

Dinkelvollkornteig gezogen

INFORMATION:

 Hauchdiinn gezogener Strudelteig
» Mit Dinkel-Vollkornmehl

« Beste Konditor-Qualitat

E3 =

==

- — n':-:'*
*|ee -
ca.15’ |

Original Wiener Strudelteiq
gezoqgen - GEKUHLT

INFORMATION:

« Original Wiener Strudelteig gekuhlt

« Nur auf Vorbestellung

« Gekiihlt 36 Tage haltbar ab
Produktionsdatum

GEKUHLT
i

GEZOGENER STRUDELTE

ALLERGENE:

PROFITIPP:
ig iiber Nacht im
k temperieren.

VEGAN

ART. NR.: 31028

Einzelverpackung EVE: 4 x 2 Blatt

aca.125g
BlattgroRe: ca. 78 x 46 cm
Verkaufseinheit VE: 5X1000 g

VE pro Lage/Palette: 16/96

97001625"230286

ALLERGENE:
ERNAHRUNGSTYP:
f
il
™~ §
ART.NR.: 31023 “N" -
Einzelverpackung EVE: 2 x 8 Blatt :.' = e ,‘_‘“ - E :_
aca.sog g -

lattgroR &
Blattgrofe: Ca.40 X 40 cm g
Verkaufseinheit VE: 3X800 g mm—
VE pro Lage/Palette: 16/144 2
ALLERGENE:
ERNAHRUNGSTYP:
' - = Byl iy
A =

: = 1\- '1
ART. NR.: 31041 i
Einzelverpackung EVE: 2 x 4 Blatt — =¥ |

dca.2 gy 8 5 o
58 = - o

BlattgroRe: ca. Box48cm ey
Verkaufseinheit VE: 3X1000 g  mm——

o
VE pro Lage/Palette: 16/144 >
ALLERGENE:
ERNAHRUNGSTYP:
€ F -
' i
L
ART.NR.: 11009 _§ e ——
Einzelverpackung EVE: 30 Blatt =— -

aca.3og ~N

BlattgroRe: ca.40 x38cm UN.’

©
Verkaufseinheit VE: 5X 900 g S
VE pro Lage/Palette: 16/80 °

(o)



& | PLUNDERTEIG

ALLERGENE:

Blatterteiq Block

& O S S
Ell Xl B D
INFORPI:/\ATION: | ek ERNAHRUNGSTYP:
- Hochwertiger Blatterteig im Bloc
[Tol
0
=
3
- ART.NR.: 31405 m
= L , n
; Einzelverpackung EVE: 1,5 kg N
©
%a‘o‘ Verkaufseinheit VE: 4x1,5kg =
15+ 2h VE pro Lage/Palette: o
(2]

- R ALLERGENE:
Blatterteiq Platten
S S S S
S PSP B

LB Lo ERNAHRUNGSTYP:

- Fertig ausgerollter Blatterteig in Platten Z

- Dicke: 4 mm, Gastronorm tauglich @
S a4

- E ART. NR.: 31406 e—
"'-:"._;-_- L Einzelverpackung EVE: 10 X 500 g

By Format: €a.470 x 260 mm
[}
»Ho‘ x Verkaufseinheit VE: 1x5kg
ca.10 ]

VE pro Lage/Palette: 6/132

. . ALLERGENE:
Blatterteiq Rolle
& &
S $°
'NFOR’V‘AT:lON: I ERNAHRUNGSTYP:
« Ausgerollter Blatterteig
« Dicke:3-4 mm
., 7
=
- o TP . ART.NR.:
%‘:a N !!:- = Verkaufseinheit VE:
=" VE pro Lage/Palette:
ALLERGENE:
— Plunderteiq Platten
S S 2
s PsST B
LA AR lter Plund | ERNAHRUNGSTYP:
« Fertig ausgerollter Plunderteig in Platten
F ART.NR.: 1408
# o : 314
- Einzelverpackung EVE: 10 X500 g
h - Format: Ca.470 X260 mm
e - »H:‘ 3 Iil Verkaufseinheit VE: 1x5kg

VE pro Lage/Palette: 6/132




FLAMMKUCHEN

Charakteristisch fir den Flammkuchen ist der sehr diinne, knusprige Teig,

bestrichen mit sauerlicher Creme und mit ausgewahlten Zutaten belegt.

¢ Original Elsasser Rezeptur

© Als Hauptgericht
oder als Snack
fir Zwischendurch

¢ Ovale Form

e Kiusprig dinner
Telg

= ALLERGENE:
Flammicuchenboden
TIPP: Mit einer
Mischung aus
70 g Topfen und _‘
30 g Creme fraiche ERNAHRUNGSTYP:

« Ovale Form bestreichen und
« Besonders knusprig beliebig belegen. @
- Durch Backpapier getrennt

ART. NR.: 33010

INFORMATION:

Einzelverpackung EVE: 8x120g
Stlick pro EVE: 8
Stlickgewicht: Ca.120g

Verkaufseinheit VE: 6,72 k
(7x8x120 g%

VE pro Lage/Palette: 8/56

= ALLERGENE:
Flammicuchen

mit Speck und Zwiebel

INFORMATION:

« Von Hand belegt

« Aus knusprig diinnem Teig in ovaler Form

« Mit einer Topfen-Creme fraiche Mischung

- Belegt mit Speck und Zwiebel
ART. NR.: 330M

Einzelverpackung EVE: 10X3508
Stiick pro EVE: 10
Stlickgewicht: ca.350g

Verkaufseinheit VE: 3,5 kg
VE pro Lage/Palette: 8/64

=27=
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GERMKNODEL

Das Original von TONI KAISER, dem Erfinder des tiefgektihlten vorgegarten Germknodels!
Die TONI KAISER Germknddel aus flaumigem Germteig, gefiillt mit Powidl-, Heidelbeer- oder Kirschfiille

schmecken besonders kostlich und gelingen immer.

e Das Originall

o Grelingsicher

e Mikrowellengeeighet

e Mit Fruchtfullen von Darbo

=)=



Riesen-Crerminddel
ik ?chdeaLLe 170 g

INFORMATION:

- Original Riesen-Germknddel
* 3 x 20 Stiick

« Vorgegart

Riesen-Crerminodel
mit Powidlfille 170 g
mit Mohn-Zuciker

INFORMATION:

- Original Riesen-Germknddel
» 3 x 20 Stiick

« Vorgegart

Riesen—-Crerminddel
ik ‘Pcwicibﬁi.tte 170 g

INFORMATION:

- Original Riesen-Germknddel
* 1x 20 Stiick

« Vorgegart

Riesen—Crerminodel
mit Powidlfille 170 g
mit Mohn-Zucker

INFORMATION:

« Original Riesen-Germknaodel

* 1x 20 Stlick

« Vorgegart o,

RIESENGERMKNODEL 170 &

ALLERGENE:
ERNAHRUNGSTYP:
ART.NR.: 20191

— O
Einzelverpackung EVE: 3,4 kg g
Stiick pro EVE: 20 E—O

rel

Stuckgewicht: €a.170 8 o 3 §
Verkaufseinheit VE: 3x3,4 kg —

VE pro Lage/Palette: 4/28

ALLERGENE:
SN

55
ERNAHRUNGSTYP:
ze
ART. NR.: 20190
Einzelverpackung EVE: 3,4 kg

+370 g Beipack
Stilick pro EVE: 20
Stlickgewicht: ca.170 g
Verkaufseinheit VE: 3x3,77kg

VE pro Lage/Palette: 4/28

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.: 20185
Einzelverpackung EVE: 3,4 kg
Stiick pro EVE: 20
Stlickgewicht: ca.170 g
Verkaufseinheit VE: 3,4 kg

VE pro Lage/Palette: 9/81

0

01

—— O

1625

00

3

—| )

18

1

01969

ALLERGENE:
SN

55
ERNAHRUNGSTYP:
ART. NR.: 5020
Einzelverpackung EVE: 3,4 kg

+ 370 g Beipack
Stiick pro EVE: 20
Stlickgewicht: ca.170g
Verkaufseinheit VE: 3,77 kg

VE pro Lage/Palette: 9/81




Riesen-Germkinodel
mit Kirschfille 170 q

INFORMATION:

« Mit fruchtiger Kirschfiille
* 3 x 20 Stiick

« Vorgegart

Riesen-Germienddel
mit Heidelbeerfille 170 q

INFORMATION:
- Mit fruchtiger Heidelbeerfille
* 1x 20 Stiick

 Vorgegart

Powidl Germienddel 120 g

INFORMATION:

» Mit Powidlfiille

* 1x 35 Stiick m

- Vorgegart al
B

Powidl Germiensdel 120 g

mit Mohn-Zuciker

INFORMATION:

* Mit Powidlfiille
* 1x 35 Stiick

« Vorgegart

mit
MOHN-ZUCKER!
BEIPACK

RIESENGERMKNODEL 170 G | GERMKNODEL 120 &

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.: 43198
Einzelverpackung EVE: 3,4 kg
Stiick pro EVE: 20
Stlickgewicht: ca.170 g

Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

3x3,4 kg
4/28

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

25

ART. NR.: 5049
Einzelverpackung EVE: 3,4 kg
Stiick pro EVE: 20
Stlickgewicht: ca.170g
Verkaufseinheit VE: 3,4 kg
VE pro Lage/Palette: 9/81
ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

&%

0016257231986

9

ART. NR.: 5013
Einzelverpackung EVE: 4,2kg
Stiick pro EVE: 35
Stlickgewicht: Ca.120g
Verkaufseinheit VE: 4,2kg

VE pro Lage/Palette: 8/56

ALLERGENE:
&
ES

ERNAHRUNGSTYP:
ART. NR.: 5021
Einzelverpackung EVE: 4,2 kg

+ 370 g Beipack
Stiick pro EVE: 35
Stlickgewicht: Ca.120g
Verkaufseinheit VE: 4,57 kg

VE pro Lage/Palette: 8/56

0019827150135

9

0019827150210

9



DESSERTGERMKNODEL

o Im Miniformat zu 60 g
o Mikrowellengeeignet

. ALLERGENE:
Powidl Dessertgerminddel

INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:

« Mit Powidlfiille
» Vorgegart

ART.NR.:
Einzelverpackung EVE:
Stiick pro EVE:
Stlickgewicht:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
Heidelbeer Dessertgerminsdel

INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:

« Mit fruchtiger
Heidelbeerfruchtfiille
« Vorgegart @/
— ART.NR.:

&
Rl

Einzelverpackung EVE:
Stilick pro EVE:
Stlickgewicht:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:




SUSSE KNOGDEL

Von den Klassikern wie Topfenknddel bis hin zu Saisonalem wie den Wachauer Marillenknédeln —siil3e
Knodel sind auf der Speisekarte nicht mehr wegzudenken. Als Dessert, als siise Hauptspeise oder zur
Nachmittagsjause werden sie im Handumdrehen auf den Tisch gezaubert und garantieren lachelnde

Gesichter!

o Flaumiger Topfenteiq
o Schnell zubereitet

e Abwechslungsreich

e Cook & Chill fahig




Nougatknodel

INFORMATION:
- Flaumiger Topfenteig
- Feinste Nougatfiille

| Aespmtibndia
=
s e
=== COOK i -
& CHILL ""I._' "
15-18" FAHIG

Erdbeer-Fruchtienddel

INFORMATION:
- Flaumiger Topfenteig

« Darbo-Fruchtfiille mit H

Erdbeerstiicken

Marillen-Fruchblansddel

INFORMATION:

- Flaumiger Topfenteig

« Darbo-Fruchtfiille mit
Marillenstiicken

== (€e]e] ¢
& CHILL

15.18" FAHIG
To waenuuédel.

INFORMATION:
- Flaumiger Topfenteig

SUSSE KNODEL

ALLERGENE:

3
0

ERNAHRUNGSTYP: am

i i
3 i

ART. NR.: 5089

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Stiick pro EVE: ca. 45

Stiickgewicht: ca.55g

Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg

VE pro Lage/Palette: 12/108

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

75 1%
@\/ q i

ART. NR.: 13072
Einzelverpackung EVE: 3kg
Stlick pro EVE: ca.so
Stlickgewicht: ca.6og
Verkaufseinheit VE: 2x3kg

VE pro Lage/Palette: 12/108

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP: — .

Z6 i :
ART.NR.: 13074 g
Einzelverpackung EVE: 3kg 5
Stiick pro EVE: ca.50 a
Stiickgewicht: ca.6og &
I ©
Verkaufseinheit VE: 2x3kg =
VE pro Lage/Palette: 12/108 o
o

ALLERGENE:
ERNAHRUNGSTYP: -
ART.NR.: 5096
Einzelverpackung EVE: 2,5kg ==
Stiick pro EVE: ca.50 -
o
Stlickgewicht: ca.50g o
Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg =
VE pro Lage/Palette: 12/108 2




SUSSE KNGDEL

Marillenlensddel mik Zuckerherz

INFORMATION:

- Flaumiger Topfenteig

- Gefuillt mit ganzen, entkernten
Marillen und Wiirfelzucker

Marillenlenddel mik Kern

INFORMATION:

- Flaumiger Topfenteig e

« Gefiillt mit ganzen Marillen
mit Kern

Wachauer Marillenlensdel mik Kern

INFORMATION:

« Mit ganzer Frucht, mit Kern

- Flaumiger Topfenteig

« Mit Original Wachauer Marillen

- Saisonartikel! Verfligbarkeit
zeitlich begrenzt

« Nicht cook & chill fahig

H'n':_h
B 1}_ =
—__
saison- BT
. : --=

Zwekschikenlenodel mik Kern

INFORMATION:

- Flaumiger Topfenteig [ —— =

- Gefiillt mit ganzen Zwetschken
mit Kern

COOK
& CHILL
FAHIG

_
S
15-18"

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART. NR.: 20101
Einzelverpackung EVE: 3 kg
Stiick pro EVE: ca.s50

9°001625"°001015

Stiickgewicht: ca.6og
Verkaufseinheit VE: 2x3kg
VE pro Lage/Palette: 12/108

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

Z5
a4

ART. NR.: 20104
Einzelverpackung EVE: 3,25 kg
Stlick pro EVE: ca.so
Stlickgewicht: ca.bs5g
Verkaufseinheit VE: 2x3,25 kg
VE pro Lage/Palette: 9/90

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART. NR.: 20105
Stick pro VE: 2Xca.25
Stlickgewicht: ca.9og
Verkaufseinheit VE: 4,5 kg

(2 x ca. 2,25 kg)

VE pro Lage/Palette: 12/108

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

%‘@/

ART. NR.: 20103

Einzelverpackung EVE: 3,25 kg
Stilick pro EVE: ca.s5o
Stlickgewicht: ca.b5g
Verkaufseinheit VE: 2x 3,25 kg

VE pro Lage/Palette: 9/90
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MEHLSPEISEN + DESSEKTS

TONI KAISER steht fiir beste Wiener Mehlspeistradition. Die Liebe zur warmen Mehlspeiskiiche, die

sorgfaltige Verwendung natlirlicher Zutaten und bester Geschmack liegen uns am Herzen.

Beste osterreichische Mektspeisem
Rewahrte f&ezep&uren

Naturliche Zubaten |
Gelingsicher

® 0 & @&




MEHLSPEISEN + DESSERTS

ALLERGENE:

Wiener Kaiserschmarrin S
TIPP: Bei Zubereitung im
Combi-Dampfer schalten Sie

100% Beschwadung dazu.

INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:
- Typische, feine Wiener Rezeptur

» Mit Rosinen verfeinert -p

H—'-.'
& e B
| “
- ART. NR.: 13851
Sl -lr:J Einzelverpackung EVE: 2,5kg
._ -_H." Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg
VE pro Lage/Palette:
N N ALLERGENE:
Kaiserschmarrin chihe Rosinen . ————
TIPP: Bei Zubereitung im
- Combi-Dampfer schalten Sie
}g 100% Beschwadung dazu.
g - LY INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:
e - Typische, feine Wiener Rezeptur

z5
a4

ART.NR.: 13861
Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:

Heidelbeer-Topfen Schmarri —
TIPP: Bei Zubereitung im

Combi-Dampfer schalten Sie

100% Beschwadung dazu.

INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:
« Leichter Genuss auf

Topfenbasis ﬁ@
« Mit kostlichen T @/
Waldheidelbeeren und
Bourbon Vanille Extrakt

- Die perfekte Abwechslung R
zum Kaiserschmarrn - . ART.NR.: 13860
Ty Einzelverpackung EVE: 1,5 kg
Verkaufseinheit VE: 4x1,5kg

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:

AP‘F@.LSC[’\MO&‘“‘”M TIPP: Bei Zubereitung im
Combi-Dampfer schalten Sie
100% Beschwadung dazu.

L EE B ) ERNAHRUNGSTYP:
%+ Die Schmarrn-Variante fir die

Hittengaudi %‘@/

« Mit saftigen, frischen Apfeln

97001625"538597

ART.NR.:
Einzelverpackung EVE:
|t e Verkaufseinheit VE: 4x15kg
VE pro Lage/Palette:




Powidlkascherl

INFORMATION:
- Aus feinem Kartoffelteig
« Fruchtige Powidlfiille

Marittenpata&schinken/ —crépes

INFORMATION:

- Diinner Crépe-Teig gefaltet

- Extra grofRer Durchmesser ca. 27 cm
* Mit stiickeliger Marillenfulle

To Pf&npaia&schinket«/ -crépes

INFORMATION:

- Diinner Crépe-Teig gefaltet

- Extra grofRer Durchmesser ca. 27 cm
 Mit feiner Topfenfiille

Palabschinken/Crépes ungefirllt

INFORMATION:

- Diinner Crépe-Teig gefaltet

- Extra grof3er Durchmesser ca. 27 cm
« Einzeln zu entnehmen

« Zum Selberfiillen

=

By

ALLERGENE:

MEHLSPEISEN + DESSERTS

ERNAHRUNGSTYP: -
2
ART. NR.: 13089
Einzelverpackung EVE: 1,5 kg
Stiick pro EVE: ca. 62
Stlickgewicht: ca.24g
Verkaufseinheit VE: 4x1,5kg
VE pro Lage/Palette: 6/84
ALLERGENE:
S S
Sy Pt
ERNAHRUNGSTYP:
Z/
v e
#F

ART.NR.: 20166 SE = = =
- ] © r T
Einzelverpackung EVE: 2,4 kg = i T : .
Stiick pro EVE: 20 = - -
Stiickgewicht: ca.120g 3 T

——— o
Verkaufseinheit VE: 2,4 kg 8
VE pro Lage/Palette: 1/121 °

9

ALLERGENE:
S S
5 P
ERNAHRUNGSTYP:
[j@’ — -
| e
ART. NR.: 20167 o
Einzelverpackung EVE: 2,4 kg < - ———T—
Stiick pro EVE: 20 S ?"
Stiickgewicht: ca.120g 2 =T -
Verkaufseinheit VE: 2,4 kg _g '
VE pro Lage/Palette: n121 =—= gt
[)) emm 4 -
ALLERGENE:
S &
S P
ERNAHRUNGSTYP:
W e -
. = S ool el
[
ART.NR.: 20163 puds ‘}E : 73 f'
- © ! ; '
Einzelverpackung EVE: 2,4 kg = -}_a' . b '
Stiick pro EVE: 3X10 = i "
o
Stlickgewicht: ca.80g ©
Verkaufseinheit VE: 2,4kg g
o

VE pro Lage/Palette:

1/121

9



MEHLSPEISEN + DESSERTS

Buchteln mit Marillenfille

INFORMATION:
« Flaumiger Germteig mit feiner

Marillenfille ' -
« 12 Stk. in der praktischen

Alutasse

i B

Apfelringe im Backteig

INFORMATION:
« Aus frischen Tafelapfeln
- Rasche Zubereitung

Topfennockerl

INFORMATION:
« Locker-flaumige Topfennockerl
« Vorgekocht

Bauernkrapfen

INFORMATION:

« Flir StiBes: z.B. mit Marmelade

« Flir Pikantes: z.B. mit Kraut
und Speck

« Auftauen —und fertig!

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART. NR.: 5300
Einzelverpackung EVE: 960 g
Stiick pro EVE: ca.12
Stiickgewicht: ca.80g
Verkaufseinheit VE: 6x960g

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

Z5
a4

ART.NR.: 13852
Einzelverpackung EVE: 1kg
Stlick pro EVE: ca.28
Stlickgewicht: ca.35g
Verkaufseinheit VE: 5x1kg

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
ERNAHRUNGSTYP:
ART.NR.: 3990 X
Einzelverpackung EVE: 1,25 kg 3
Stilick pro EVE: ca.48 a
Stiickgewicht: ca.26g Q
P ©
Verkaufseinheit VE: 4%1,25 kg p
VE pro Lage/Palette: 12/108 o
o

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART. NR.: 5400
Einzelverpackung EVE: 2kg
Stiick pro EVE: ca.20
Stlickgewicht: ca.100g
Verkaufseinheit VE: 2kg

VE pro Lage/Palette: 8/96




MEHLSPEISEN + DESSERTS

Mandel-Soufflé ALLERGENE:
INFORMATION: |
« Handgemacht .

ERNAHRUNGSTYP: Enthélt Sulfite und ¥ 5
« Mit Mandeln, weifSer Schokolade und zart - gl

schmelzendem Karamellkern ’@/36
« Einzeln entnehmbar
. . .

g e ey ART.NR.: 13965

servierferti — T
g | 'tﬁ Einzelverpackung EVE: 12008

kann Spuren von
Erdniissen, Sesam und
Lupinen enthalten.

1
P Stiick pro EVE: 12
||;,. SCrEtean Stiickgewicht: ca.100g
Ii'l'.' Verkaufseinheit VE: 2 x 12 Stiick
-_— e e VE pro Lage/Palette: 8/64
’ ALLERGENE:
Schokoladen-Souffle
INFORMATION: 5
+ Handgemacht ERNAHRUNGSTYP: Kann Spuren von

Erdniissen, Sesam, [
Sulfiten und Lupinen
enthalten.

« Mit echter Butter und Bitterschokoladenkuvertiire

« AuRen flaumig, innen ein ﬁ@
weicher, zartschmelzender @/
Schokokern I

ART. NR.: 13960
« Einzeln entnehmbar =

« In 45 Sekunden Elrjzelverpackung EVE: 1200 g
servierfertig Stlick pro EVE: 12
Stlickgewicht: ca.100g
Verkaufseinheit VE: 2 x12 Stiick
= VE pro Lage/Palette: 8/64
ALLERGENE:
Sachertorte
N
INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:

« Feinste Butter-Schokomasse
gefiillt mit Marillenmarmelade %?

» Durchmesser ca. 26 cm

ART.NR.:
Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

N ALLERGENE:
MC"I\T’ (347 HQMd .
INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:

- Saftige Schoko-Nuss Masse
« In klassischer Guglhupfform ﬁ@

- Einzeln entnehmbar @/
« z.B. mit Eis garniert servieren

ART.NR.: 13961
- Einzelverpackung EVE: 2 kg
Stiick pro EVE: 20
Stlickgewicht: ca.100g
Verkaufseinheit VE: 2kg

VE pro Lage/Palette: 12/132




Die Petits Fours eignen sich ideal fiir Buffets und Caterings. Das klassische

MINI-DESSERTS 100% J
EANDGEMA(HT

Feingeback ist zu 100% handgemacht.

o Einfach auftauen und servieren

¢ Kleine Portionen

e Ideal furs
Catering




Mini-Punschwirfel
30q

INFORMATION:

- Feiner Biskuittteig mit Punschmasse

« Mit Ribiselmarmelade verfeinert
« Mit rosa Glasurmasse liberzogen

Mini-Schokowiirfel
229

INFORMATION:

» Dunkle Schokoladenmasse mit

Mar-lenmarmelade gefullt
» Mit Kakaoglasur umhullt

Pl - .'m&aw

n—..‘
23h

'L

Mini-Schaumrollen
164
INFORMATION:

- Blatterteig mit luftiger Eischneefillung
« Mit Staubzucker bestreut

Mini-Cremeschnitbten
28q

INFORMATION:
- Blatterteig mit feiner Van-lecreme gefiillt
« Mit Zuckerglasur tiberzogen

BB . o)
I e

= M
23h \

MINI-DESSERTS

ALLERGENE:
ERNAHRUNGSTYP:
ART. NR.: 20220
Einzelverpackung EVE: 1200 g
Stiick pro EVE: 40
Stiickgewicht: ca.30g
Verkaufseinheit VE: 5X1200 g
VE pro Lage/Palette: 16/96
ALLERGENE:
ERNAHRUNGSTYP:
ART.NR.: 20221
Einzelverpackung EVE: 88og
Stlick pro EVE: 40
Stiickgewicht: ca.225g
Verkaufseinheit VE: 5X900§g
VE pro Lage/Palette: 16/96
ALLERGENE:
B9
ERNAHRUNGSTYP:
ART.NR.: 20225
Einzelverpackung EVE: 160g
Stilick pro EVE: 10
Stlickgewicht: ca.16g
Verkaufseinheit VE: 5Xx160 g
VE pro Lage/Palette: 16/96
ALLERGENE:
ERNAHRUNGSTYP:
ART. NR.: 20223 - -
Einzelverpackung EVE: 6258 - .
. By, = T
Stiick pro EVE: 25 S
Stiickgewicht: ca.25g
Verkaufseinheit VE: 5x 6258

VE pro Lage/Palette:



MINI-DESSERTS

L . ALLERGENE:
Mini-Topfenschnitten
- NEU
INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:
- Biskuitteig gefiillt mit feiner Topfenfiille @
«Mit Staubzucker bestreut @‘/
ART. NR.: 20222
p g Einzelverpackung EVE: 625¢g
= Stiick pro EVE: 25
| Verkaufseinheit VE: 5x 6258

|
VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:

Mini-Jdoghurt-Heidel-

beer-Schnitten 25 NEU
INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:
« Biskuitteig mit kostlicher Joghurt-Heidelbeer- @
Creme gefullt @‘/
» * Mit Staubzucker bestreut
ART. NR.: 20224
n ﬁﬁ.mﬁ':ﬁfm. Einzelverpackung EVE: 6258

———

= Stiick pro EVE:

i - - 9 :
e S Stiickgewicht:

25
ca.25g
Verkaufseinheit VE: 5X 6258

VE pro Lage/Palette:

Skrudel-Minis AF“F‘ZL ALLERGENE:

Portioniert (8 Stick)

ay  [NFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:
“ % ¢ Aus hauchdiinn gezogenem Strudelteig £
F - Gefiillt mit saftigen frischen Apfeln und Rosinen ‘\\ H
VEGAN
e ART. NR.: 32960
= Stiick pro VE: 25
g
L Stiickgewicht: ca.40g
s -1-:
—_— Verkaufseinheit VE: 5X200¢
VE pro Lage/Palette: 24/288

L ALLERGENE:
Skrudel-pinis
Top§em—3<:ghur&
B INFORMATION: (7S
- . |
> i « Aus hauchdiinn gezogenem Strudelteig @/
ﬂﬂqj ; « Gefiillt mit 6sterreichischem Topfen, Joghurt
Vo . und Rosinen
_.-// X — c ] ~xe ART.NR.: 32961
o Stilick pro VE: 25
\ Stiickgewicht: ca.4o0g
; Verkaufseinheit VE: 5X200g
VE pro Lage/Palette:

24/288

001969"102225

9

— O
— O

396

2

25

O

1
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9

616

— O

001625"23




BASISPRODUKTE

Maromip&ree ¥00 g

INFORMATION:
- Aus gekochten und passierten Maroni

Mohn-Zucker Skreusel

INFORMATION:

* Mischung aus gemahlenem
Mohn und Staubzucker

« 2.B. flir Germknodel, siiBe
Knodel oder Schupfnudeln

ALLERGENE:
KEINE

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.:

Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.:

Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

=43 =

34321
500 g
10 X 500 g
12/60




—44 -



BAUERNLAND

Die Marke BAUERNLAND ist eine 6sterreichische Traditionsmarke und bietet seit iber 40 Jahren eine

breite Vielfalt an regionalen Spezialitaten in Premium-Qualitat: von Kostlichkeiten rund um den Erdapfel

uber herzhafte Suppeneinlagen und pikante Strudel bis hin zu Beilagen wie Knddel und Gemuse.

Produkte von BAUERNLAND werden in Osterreich hergestellt — vom Erdapfelanbau

bis hin zur Weiterverarbeitung und Veredelung. Uber 220 Vertragsbauern aus dem
Weinviertel, dem Marchfeld und dem Burgenland sorgen fir die hochwertigen,
heimischen Erdapfel. Besonderen Wert legt BAUERNLAND auf die Auswahl seiner
Zutaten, die traditionellen Rezepturen aus der Region sowie den natiirlichen Geschmack
seiner Produkte. Einfach und rasch zubereitet, bieten sie hochste Gelingsicherheit und

vollen Genuss! =

Dank unserer Bauernhof-Garantie konnen sich unsere Kunden auf

100 % Ruckverfolgbarkeit bis zum Weinviertler Bauern verlassen.

Unsere Pommes-Produkte sowie Dukaten Chips und Kartoffelspalten mit Schale
sind mit dem AMA-Giitesiegel ausgezeichnet.

Q‘-we Qua,/."
/ Ls°_ AMA =
GUTESIEGEL

AUSTRVD




POMMES FRITES

Ob klassisch oder gewellt — Pommes sind als Beilage nicht nur bei Kindern beliebt. Doch auch als Snack

fir Zwischendurch sind sie leicht auf den Tisch zu zaubern und dirfen auf keiner Speisekarte fehlen!
EIL beim

Mem Vogl‘
4 ar .

e Aus osterreichischen Kartoffelin o Ve
o Mit AMA-Gritesiegel I Y

. LNy
© AMS d@f’ GQMMSST’QSLOV\ ausgezeichnete
i =4 ; QUALITAT
JNelnviertler Erdapfel.“ : B
o Mit Bauernhof-Garantie &) HERKUNFT

unabhédngige

KONTROLLE

Pommes Frites 1 kg

INFORMATION:
« Der Klassiker im 10 mm Schnitt
« Aus Weinviertler Erdapfeln

Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

Pommes Frites 2,6 kg

INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:

« Der Klassiker im 10 mm Schnitt <
- Aus Weinviertler Erdapfeln . ﬁ %%7

ART.NR.:

Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

46 =



Pommes Skin-own

INFORMATION:

« Rustikale Pommes mit Schale
* Im 12 mm Schnitt

« Aus Weinviertler Erdapfeln

INFORMATION:
« Im breiten Schnitt 10 x 20 mm
« Aus Weinviertler Erdapfeln

ca.170"

4-6

Pommes Allumettes

INFORMATION:

« Die feine Gourmet-Variante
im 7,5 mm Schnitt

« Aus Weinviertler Erdapfeln

Kringel Frites

INFORMATION:

« Die beliebte Wellenvariante
im 10 mm Schnitt

- Aus Weinviertler Erdapfeln

Bauernpommes (Steak Frites)

L e
T
P ‘1r
o L] f-.!* = .h
= e

= -
-

5 =
;e
=Ly

POMMES FRITES

e Qu,
PF st Qua

(5 %
\ GUTESIEGEL
AusTRIM

ERNAHRUNGSTYP:
g
S
@&

ART. NR.:
Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

ERNAHRUNGSTYP:
g
A0k &
v 24X
~
©
©
o
N
ART.NR.: 2068 ;
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg 8
Verkaufseinheit VE: 4x2,5kg o
<)

VE pro Lage/Palette:

9

ERNAHRUNGSTYP:
@( 9
Z
( :\/ 42X
™
<
Q
o
N -
ART.NR.: 2024 ;
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg S
Verkaufseinheit VE: 4%x25kg é
VE pro Lage/Palette: 9/54 o)

e

& %
\ GUTESIEGEL
AUsTRIM

ERNAHRUNGSTYP:
) (x) (&
/ ogol
ki
ART.NR.: 2028 "'q
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg

VE pro Lage/Palette:



nxr"ﬂ" /

“‘-b,._ -....1‘ —

e

KARTOFFELBEILAGEN

Kartoffelkroketten, Puffer und Rosti schmecken allen und sind im Nu auf dem Tisch. Ob traditionell
als Beilage zu Fleischgerichten, Wildspezialitaten beziehungsweise Fisch oder als kleiner Imbiss

zwischendurch, die Kartoffelspezialitaten von BAUERNLAND bieten vielseitige Einsatzmoglichkeiten.

o Vielseitiq einsetzbar
o Als Shack oder Beilage
e Echter osterreichischer Greschmacie




KARTOFFELBEILAGEN

o o ALLERGENE:
Rosti-Taler ca. 40 g

S
55
INFORMATION: ERNﬁAHRUNGSTYP:
« In bewihrter Talerform

- Typische grob-raspelige Struktur i =] .. %
* Mit 6sterreichischen Erdapfeln 1.[ iy li EECEN
k -
:-ﬂ"'.-l__ ART.NR.: 9013
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

o -
:3-‘# Stiick pro EVE: ca. 62
= . Stlickgewicht: ca.4o0g
'# Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg

. VE pro Lage/Palette: 12/108

e . ALLERGENE:
Rostl fein wie hausgemacht ca. 40 g

Q2
RN
&8

INFORMATION:

- In hausgemachter, goldbrauner
Optik

« Typisch grob-raspelige Struktur & - —

« Mit 6sterreichischen Erdapfeln J.l 1 _' i ART. NR.:

|
| Einzelverpackung EVE:

'E(__L Stiick pro EVE:

Stuckgewicht:
e L
=7 = Verkaufseinheit VE:

57 = = VE pro Lage/Palette:

00196971902

9

. . ALLERGENE:
Pannenrssti ca. 140 g

Q
€
&

INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:

* Im Hauptspeisenformat /\

« Ovale Form — — e\ i

« Bestens geeignet als Boden fur ' .[ B =
Kartoffelpizza | fanl

 Mit osterreichischen Erdapfeln II:,.'.-__"' — ART. NR.: 9034

Einzelverpackung EVE: 2,5kg

Stiick pro EVE: ca.1y

‘_‘h‘ Stiickgewicht: ca.140g
= _--.h Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg

VE pro Lage/Palette: 9/90

0019697190345

9

ROSTI AUF SPINAT MIT
GERAUCHERTER LACHSFORELLE

Fiir 4 Portionen 8 Stiick Résti goldbraun backen.

8 EL Cremespinat und 4 EL Blattspinat mit Knoblauch (1 Zehe gepresst),
Salz, Pfeffer und Muskat abschmecken, kurz aufkochen und mit 1 EL
geschlagenem Obers verfeinern.

Mit gerduchertem Lachsforellenfilet (ohne Haut und ohne Graten)
anrichten.
Mit Sauerrahm, Kren, Gartenkresse und Ringelblumen garnieren.



KARTOFFELBEILAGEN

Wiener Puffer ca. 100 g

INFORMATION:
» Nach rustikaler Wiener Art

e — -
« Pikante Zwiebel-Knoblauch - T N,
Wirzung ! E et
- Mit osterreichischen Erdapfeln I_E..,T..;. ——
e TN

i My
ca.170° = -H
——
45 46 I

Kartoffelpuffer ca. 60 g

INFORMATION:

- Raspelige Struktur,
hausgemachte Optik
* Mit feiner Wiirzung o T plm
« Kann pikant und sii "|.|.-' e
verwendet werden - R
« Mit 6sterreichischen Erdapfeln =l

|
Al

Z)ap%&nkroka&&en ca. 20 g

INFORMATION:
- Kroketten in Zapfenform e
 Ohne Panade

« Mit 6sterreichischen Erdapfeln

; .
L COMBI-
i DAMPFER -~
PN GEEIGNET ‘

Kartoffelkroketten ca. 30 q

INFORMATION:

» Kroketten in klassischer Panade —
« Mit osterreichischen Erdédpfeln ) '.l

P ——

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:
I

ART. NR.: 8000

VE pro Lage/Palette: 9/90

S
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg 3
©
Stiick pro EVE: ca. 25 —
Stlickgewicht: ca.100g o
o
Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg S
<)
o

ALLERGENE:

Q2
&
&8

AHRUNGSTYP:

ART.NR.: 8001
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Stlick pro EVE: ca. 41

Stlickgewicht:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

ca.6og

2x2,5kg

97001969°180018

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART. NR.: 9002
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Stilick pro EVE:
Stlickgewicht:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

97001969"190024

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

8

v
ART. NR.: 9001 =~
Einzelverpackung EVE: 2,5kg §
Stiick pro EVE: ca. 83 -
Stlickgewicht: ca.30g §
Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg g
VE pro Lage/Palette: 12/108 ;




Dulaken Chips

INFORMATION:

« Kartoffelscheiben im 7 mm
Wellenschnitt

« Aus Weinviertler Erdapfeln Y

- Vorgebacken in hochwertigem
Sonnenblumens| LE

Kartoffelspalten mit Schale

INFORMATION:

- In Achteln mit Schale, ungewiirzt

« Aus Weinviertler Erdapfeln

» Vorgebacken in hochwertigem
Sonnenblumendl

Potato Wedqges gewtrzt

INFORMATION:

- Kartoffelspalten in Achteln
» Gewdrzt

- Vorgebacken

|| O en|

2
mnsmen
\AUsTRIM

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.:
Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

&‘_ AMA &
GUTESIEGEL
JUsTRY

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.:
Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART. NR.:
Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

—-51-

KARTOFFELBEILAGEN

0019697120342

9



SUPPENEINLAGEN

Die Kronung fur jede gute Suppe sind herrliche Einlagen. BAUERNLAND setzt hier auf kostliche

GrieBnockerl, Frittaten, Leber- und Kaspressknddel nach bester, dsterreichischer Kiichentradition.

¢ Traditionelle osterreichische Kuche
e Hochste Convenience
o Schmeckt wie hausgemacht

—5—=



Grriednockerl 33 9

INFORMATION:

« Butterweiche Grielnockerl mit
typischem GrieBkern

« Schone Nockerlform

- Vorgekocht, m-d gewiirzt

Grriednockerl 33 9

INFORMATION:

- Butterweiche GrieBnockerl mit
typischem GrieBkern

* Schone Nockerlform

« Vorgekocht, m-d gewiirzt

GROSSPACKUNG

Omas Griednockin 37 g

INFORMATION:

- Locker-flaumige GrieRnockerl

- Hausgemachte Optik — wie mit
Loffeln geformt

- Lange Standzeit —ideal fiir die
Gemeinschaftsverpflegung
- Vorgekocht

Friktaten

INFORMATION:

« Klassische Frittaten mit
Schnittlauch verfeinert

« Frittaten auftauen, mit
heilRer Suppe libergieflen
und servieren

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.:

4006

Einzelverpackung EVE:

1,65 kg

Stiick pro EVE:

ca.50

Stiickgewicht:

ca.33g

Verkaufseinheit VE:

3x1,65 kg

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART. NR.:

12/108

Einzelverpackung EVE:

Stilick pro EVE:

Stlickgewicht:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

&%

ART.NR.:

Einzelverpackung EVE:

Stilick pro EVE:

Stlickgewicht:

SUPPENEINLAGEN

001982"140068

9

0019827140044

9

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:
%

ART.NR.:

Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

0019697139207

9




SUPPENEINLAGEN

Tiroler SMFPEV\R‘V\E)&-&L ALLERGENE:

ca. 30 g NEU

. L\RELS AT ERNAHRUNGSTYP:
« Schmackhafte Suppeneinlage mit

Selchfleisch

« Vorgekocht "!-J L

LT ART.NR.: 12071

. Einzelverpackung EVE: 1,65 kg

qu:f bt Stiick pro EVE: ca.ss
. L Stuickgewicht: ca.30g §
_ﬂ Verkaufseinheit VE: 4x1,65 kg 5‘
— VE pro Lage/Palette: 9/90 X

9

Leberknodel roh P

ca, 40 g @0@*

INFORMATION:

 Mit osterreichischer Leber

« Extra hoher Leberanteil

* Roh
ART.NR.: 12277
Einzelverpackung EVE: 2kg
Stiick pro EVE: ca.s5o
Stlickgewicht: ca.4o0g
Verkaufseinheit VE: 4x2kg

VE pro Lage/Palette:

- ) . ALLERGENE:
Grebackene Leberinsddel
IEELR O ERNAHRUNGSTYP:

» Mit Rinderleber

« Der Klassiker gebacken! ——
- Eine herzhafte Alternative 1% | -
in der Suppe :Ill Laber-
- -

: ART. NR.: 12279
e Einzelverpackung EVE: 1,35 kg
£ Jj-r Stiick pro EVE: ca.15
:i.__ Stlickgewicht: ca.90g
- Verkaufseinheit VE: 4x1,35 kg
: = — ik i VE pro Lage/Palette: 8/56
-I_\_._ - — T

. . oo ALLERGENE:

Leberreis/ Leberspa&zte -
A ST ERNAHRUNGSTYP:
« Original osterreichische

Suppeneinlage @
» Mit Rinderleber aus Osterreich S ——
» Gegart '] -L e

N e

122742

1969

i ART.NR.: 12274
— m‘ . Einzelverpackung EVE: 1kg
B F _d Verkaufseinheit VE: 10X1Kg  ——

VE pro Lage/Palette:




SUPPENEINLAGEN

ALLERGENE:

Fleischstrudel

INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP: b 3

- Alternative Suppeneinlage %
« Geflillt mit Faschiertem aus reinem @
Rindfleisch und Gemiise ' e L

« Auch als Hauptspeise geeignet

 Gebacken und portioniert ART.NR.: S

Einzelverpackung EVE: 2,4 kg
= Stiick pro EVE: 12X5
in:‘ Stiickgewicht: ca.40g
Verkaufseinheit VE: 12X200g
i VE pro Lage/Palette: 15/150
. ALLERGENE:
Kaspressknodel
. i
'NFOR’\P:‘A;'OM I ERNAHRUNGSTYP:
« Herzhafte Suppeneinlage
mit Bergkase verfeinert e i @
* Auch als Hauptspeise I.l T— @/
geeignet, z.B. mit 1 : ARTNR.
Sauerkraut [Rced? TOCE | B 3931
- Einzelverpackung EVE: 2,5kg

- Vorgebacken

F =1 Stiick pro EVE: ca. 4
w Stlickgewicht: ca.6og
_.-m‘] Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg

VE pro Lage/Palette: 9/90

001969

9

. . ALLERGENE:
Suppev\gemuse Minestrone

INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:

 Suppengemuise = <z
- Mit Kartoffel, Karotten, Tomaten, (% @ @ S
Bohnen, Gartenerbsen, Wirsing, |-| i

Zucchini, Borlottibohnen, Lauch, | gL
Blattsellerie ="

ART. NR.: 4460
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4x2,5kg

VE pro Lage/Palette:



.;'.«'_Iﬂ 'ir:ii?/
s

-.._‘\‘n-

BEILAGEN + PIKANTE KNODEL

Was ware die dsterreichische Kiiche ohne ihre deftig pikanten Beilagen & g‘schmackigen Knédeln?

Schnell auf dem Tisch, als Beilage zu Pikantem oder als Hauptspeise zu genief3en.

o Schmeckt und sieht aus wie hausgemacht
¢ Sicheres Gelingen
¢ Hohe Zeitersparnis

56—



SF&EZ.LQ

INFORMATION:

« Nach klassischer Rezeptur
« Vorblanchiert

« Portionsweise entnehmbar

‘S[oina&spblhl.e

INFORMATION:

 Nach klassischer Rezeptur mit

frischem Spinat
« Vorblanchiert
 Portionsweise entnehmbar

‘Spbl&zte GEKOHLT

INFORMATION:

- aus Hartweizengrief3

- Bewahrt als Beilage oder als
Basis fiir Kasespatzle

- Vorgekocht

- Gekuhlt 28 Tage haltbar ab
Produktionsdatum

INFORMATION:
- aus Hartweizengrie3

« Passt zu allen Fisch-, Fleisch-

und Wildgerichten

- Vorgekocht

- Gekuhlt 28 Tage haltbar ab
Produktionsdatum

3 Mmuten
eewgnet eagmet ertlg

BEILAGEN + PIKANTE KNODEL

ALLERGENE:
ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.:

Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.:

Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
ERNAHRUNGSTYP:

7 (Ux

ART.NR.:

Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
ERNAHRUNGSTYP:

87 (Ux

ART. NR.:

Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

001969"132178

9




BEILAGEN + PIKANTE KNODEL

ALLERGENE:

Kartoffelnudeln/Schupfnudeln

- 1 |NFORMA;'!QN: | — ERNAHRUNGSTYP:
"y ¢ Aus traditionellem Kartoffelteig - -
: j 4 - Ca.5,5 mm lang, vorblanchiert W | @ @
> « Flir Pikantes und Stif3es |.|-' PPl @/

| * Mit osterreichischen Erdapfeln e
_,.-""'r. « Wie handgemacht N =

_ ca.170"
||
ca.s' 34

ART.NR.: 5060
Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

9°001969°150608

; . . ALLERGENE:
| aa SiBkartoffel Gnocchi
| & &
BN S
e Lo ERNAHRUNGSTYP:

- Feine Erdapfelnockerl mit
SuRkartoffel
« Portionsweise entnehmbar

5
a4

ART. NR.: 3506
Einzelverpackung EVE: 1kg
Verkaufseinheit VE: 10 x1kg

VE pro Lage/Palette:

i . ALLERGENE:
Gnocchi/Kartoffelnockerl
r .
[EELTOIE  ERNAHRUNGSTYP:
Y « Aus feinem Kartoffelteig 9 T
» Portionsweise entnehmbar % ‘v 3
-y - I LY
| sl
I
l"_
- = L |
o ":-_ ol | ART. NR.: 3504
L — Einzelverpackung EVE: 1kg
w Verkaufseinheit VE: 10 x 1kg
VE pro Lage/Palette:
. . . ALLERGENE:
SF’LV\O&"G’V\QCC"\L .
INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:
« Aus feinem Kartoffelteig
« Mit frischem Spinat ﬁ @
« Portionsweise entnehmbar |/

ART.NR.:
Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE: 10 x 1kg

VE pro Lage/Palette:



Mini-Erdapfelnocicerl
(Chicche)

INFORMATION:

« Aus klassischem Kartoffelteig

« Vorblanchiert
» Port,nsweise entnehmbar

‘Spina&-—l(&se Kinddel
ca, 60 g

INFORMATION:

- Lockere Spinat-Semmelteigmasse

» Mit Osterreichischem Kase
verfeinert

* Roh

Tiroler Knodel
ca. 9§ g

INFORMATION:

» Wiirziger Knodel

- Feine Mischung aus Knodelbrot,
Selchfleisch und Speck

* Roh

Semmelknodel

INFORMATION:

- Von Hand geformt

- Besonders geschmackvoll
 Mit feinen Gewlirzen

- Roh

BEILAGEN + PIKANTE KNODEL

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.:

Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.:

Einzelverpackung EVE:

Stiick pro EVE:

Stlickgewicht:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.:

Einzelverpackung EVE:

Stiick pro EVE:

Stlickgewicht:

Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.: 20181

107213

001969

9

5

Einzelverpackung EVE: 3,75 kg

Stlick pro EVE: ca. 25

Stlickgewicht: ca.150 g

Verkaufseinheit VE: 1% 3,75 kg

VE pro Lage/Palette: 12/144

001969710181

9




BEILAGEN + PIKANTE KNODEL

Serviettenknodel

INFORMATION:

« In Scheiben geschnitten
« Vorgekocht

- Mit Petersilie verfeinert

Erdapfeliknsdel

INFORMATION:

- Locker flaumiger Kartoffelteig

« Mit osterreichischen
Erdapfeln

* Roh

—60=

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART. NR.:

Einzelverpackung EVE:

Stiick pro EVE:
Stlickgewicht:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:

AHRUNGSTYP:

ART.NR.:

Einzelverpackung EVE:

Stiick pro EVE:
Stlickgewicht:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

5076
2,5kg
ca.25

ca.100g
4x2,5k

97001969%150462




FERTIGGERICHTE

Strudel, vom Gemiise- bis zum Spinatstrudel, Gemuselaibchen grillfertig oder gebackene Champignons

sorgen fuir Abwechslung auf dem Tisch. Ein Hochgenuss fir jeden Gaumen!

e Hochste Convenience
e Veqgetarische Vielfalk
¢ Im Trend der leichbten Wellness-Kuche

PREMIUM
| QUALITAT |

. aus
Osterreich

ALLERGENE:

?Ltz—Erd&FfaLsErLgdaL Porf:i,owi,e_rf;
(s Stick. a ca. 150 g)

INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:
« Aus gezogenem Strudelteig -

« Gefiillt mit Pfifferlingen, Champignons, Shi-Take,
Austernpilzen, Nameko-Pilzen und Erdapfel
« Mit Emmentaler, Zwiebel, Petersilie und Schnittlauch

 Gebacken & portioniert 35891

Einzelverpackung EVE: 7508
Stilick pro EVE: 5

I - - Stuickgewicht: ca.150g
GEBACKEN o - Verkaufseinheit VE: 8x7508
— VE pro Lage/Palette: 12/84

=61-

0019697568915
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FERTIGGERICHTE | STRUDEL GEBACKEN

S Bkartoffelstrudel

ortioniert NEU
6 Stuck & ca. 175 q)

INFORMATION:

« Pikanter Strudel aus hauchdiinn gezogenem Wiener
Strudelteig

» Mit einer Fulle aus SuRkartoffelwirfeln, Lauch, Mais
und Karotten, fein gewiirzt und mit Ch-i verfeinert

Gemisestrudel Gartenfein
portioniert (& Stiick. & ca. 175 g)

INFORMATION:

- Aus gezogenem Strudelteig

« Gefullt mit Brokkoli, Karotten, Erbsen, Schnittbohnen,
Karf,l, Kohlrabi und weil3en Riiben

- Verfeinert mit geriebenem Emmentaler

« Gebacken & port,niert

Spinatstrudel nach griechischer Art
portioniert (& Stiick a ca. 175 9)
INFORMATION:

- Aus gezogenem Strudelteig

- Gefuillt mit Spinat, Kdsewdrfel und Sauerrahm
- Gebacken & port,niert

(Fonts]

e ——— = -

GEBACKEN

Spinat-Erdapfelstrudel
portioniert (& Stiick a ca. 175 9)
INFORMATION:

« Aus gezogenem Strudelteig

- Gefillt mit Spinat, Erdapfelscheiben

» Mit Sauerrahm und Emmentaler verfeinert
 Gebacken und port,niert

i — _ !

) -

GEBACKEN ! - & ‘R_....I
—

i

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART. NR.:

35758

Einzelverpackung EVE:

1050 8

Stilick pro EVE:

6

Stlickgewicht:

ca.175g

Verkaufseinheit VE:

7X1050 8

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.:

12/72

35750

Einzelverpackung EVE:

1050 g

Stiick pro EVE:

6

Stlickgewicht:

Ca.175 8

Verkaufseinheit VE:

7X1050 g

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

&%

ART.NR.:

0019697567505

12/72

9

35751

Einzelverpackung EVE:

1050 g

Stiick pro EVE:

6

Stlickgewicht:

ca.175 g

Verkaufseinheit VE:

0019697567512

7X1050 g

VE pro Lage/Palette:

12/72

9

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.: 35875
Einzelverpackung EVE: 1050 g
Stilick pro EVE: 6
Stlickgewicht: ca.175 g
Verkaufseinheit VE: 7X1050 g
VE pro Lage/Palette: 12/72




FERTIGGERICHTE | STRUDEL UNGERACKEN

STRUDEL UNGERACKEN

e Im Cralnzen
o Zum Selberbaciken

. ALLERGENE:
Gemusestrudel ROH

VEGAN

LB Lo ERNAHRUNGSTYP:
- Aus gezogenem Strudelteig

« Gefullt mit Karottenwiirfel, Zucchiniwiirfel,
Brokkoliréschen, Selleriewdirfeln
« Ungebacken & im Ganzen

ART.NR.: 35871
Einzelverpackung EVE: 1050 g
Stiick pro EVE: Im Ganzen

SELBER Verkaufseinheit VE: 7X1050 8

e

ZUM E vt

BACKEN ;
—— —

VE pro Lage/Palette: 12/72

ALLERGENE:

Gemiisestrudel Blatterteiq
ROH

IAE5 O ERNAHRUNGSTYP:
- Gemusefullung aus Karotten, Erbsen, Schnittbohnen,

Karfiol, Kohlrabi, weiRe Riiben, Brokkoli
» Mit Kase verfeinert
- Ungebacken & im Ganzen

ART. NR.: 13770
Einzelverpackung EVE: 1kg

Stlick pro EVE: Im Ganzen
£ BE e o0
SELBER elie Qi lcievta TRl

BACKEN VE pro Lage/Palette: 9/54

— 63—



LAIBCHEN + GEMUSESCHNITZEL

o Als Beilage oder
veqgetarische
Hau.pf:speise

Gremiiselaibchen Mais-Paprika

INFORMATION:

- Kartoffel-Gemliselaibchen
mit Mais, rotem
Paprika, Brokkoli und
Karottenstreifen

- Vorgebacken

* Zum Grillen geeignet!

Gemiselaibchen Gartenfein VEGAN

INFORMATION:

« Kartoffel-Gemiiselaibchen
mit Karotten, Erbsen,
Brokkoliroschen und
Gartenkrautern

- Vorgebacken

» Zum Grillen geeignet!

—'64:=

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.:

Einzelverpackung EVE:

Stilick pro EVE:
Stlickgewicht:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.:

Einzelverpackung EVE:

Stiick pro EVE:
Stlickgewicht:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

5800
15kg
ca.1g
ca.100g
4x15kg
9/81

5809
1,5 kg
ca.1s
ca.100g
4x15kg
9/81




FERTIGGERICHTE | LAIBCHEN + SCHNITZEL

Karfiol-Kase Laibchen

NEU

INFORMATION:

« Karfiol-Kase-Laibchen aus
Karfiol und Lauch zubereitet

» Mit Kase und Obers verfeinert

« Mit Sesam-Panade

|| et
-

¥

Brokkoli-Kase Laibchen

INFORMATION:

« Kartoffellaibchen mit
Brokkoliroschen und Kase

» Runde Form

 Knusprige Panade

- Vorgebacken i

Gremiiselaibchen pamier&

INFORMATION:

- Mit Erdapfel, Karotten, Mais, % = )
Erbsen, Brokkoliréschen und FIS
Zwiebel

* Runde Form -

- Mit besonders knuspriger ym—
Panade s i

- Vorgebacken

ca.170°
|| =

8-10°

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

6%

ART.NR.:
Einzelverpackung EVE:

Stilick pro EVE: ca. 25

Stiickgewicht: ca.78g
Verkaufseinheit VE: 4x2kg
VE pro Lage/Palette: 9/54

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

5
a4

ART.NR.: 5802
Einzelverpackung EVE:
Stilick pro EVE: ca.26

Stuickgewicht: ca.758g
Verkaufseinheit VE: 4x2kg
VE pro Lage/Palette: 9/54

0019697158024"

9

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.: 5820
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Stiick pro EVE: ca.47

Stlickgewicht:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

Ca.538

Gremuseschinibzel

INFORMATION:

« Mit Erdapfel, Erbsen,
Brokkoliroschen, Karotten,
Mais und Zwiebel

- Ovale Form -.; t:r.'.__ Y.

- Besonders knusprige Panade

« Vorgebacken

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.: 5816 o

Einzelverpackung EVE: 1750 8 -'

Stiick pro EVE: ca.21 s
o

Stlickgewicht: ca.8og ©

Verkaufseinheit VE: 3X1750 g

VE pro Lage/Palette: 9/81 =

9




FERTIGGERICHTE

SONSTIGE
FERTIGCGERICHTE

ALLERGENE:
Eleromelett
NEU
s
. LB Lo ERNAHRUNGSTYP:
. -"_ ? am Eierspeise in runder Form gebacken @
. R I - Geklappt
= e ART. NR.: 12069
oS q o ’:;"' o Stiick pro EVE: 50
— ‘.',r’ Stlickgewicht: ca.9og
Verkaufseinheit VE: 4,5kg

VE pro Lage/Palette:

. . . ALLERGENE:
Champignons paniert

INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:

« Natiirlicher Geschmack

- Panade wie selbstgemacht
« Hochwertige Qualitat

ART. NR.: 46m
Einzelverpackung EVE: 1kg
Verkaufseinheit VE: 4x1kg

97001969"146113

VE pro Lage/Palette:

. g ALLERGENE:
Camembert gebacien
'NFOR’V\AT'OdN= ) ERNAHRUNGSTYP:
» Cremig m-der Camembert
- In goldbrauner Knusperpanade
ART.NR.: 20206 o
Jun—_| Einzelverpackung EVE: 24 Stk. S
B (L St o
e — Stilick pro EVE: ca.24 ~
" = o] - : o
wed = Stiickgewicht: ca.758 ©
:-:. RS- Verkaufseinheit VE: 24 Stk. P
- VE pro Lage/Palette: ;
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MISCHGEMUSE

Auf die richtige Mischung kommt es an! Knackig frisch, kalorienarm und voller lebenswichtiger Vitamine
und Mineralstoffe — ob als Beilage oder raffiniert verfeinert als Hauptgericht, Mischgemiise sorgt in jeder

Form fur Abwechslung und bringt frische Farbe auf die Teller!

o Premium Gremiise
o Abwechslungsreiche Vielfalt
e Knackiq frisch

=67—



MISCHGEMUSE

] . . ALLERGENE:
Kaisergemtise KEINE
i
INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:

« Brokkoli, Karottenscheiben <
im Wellenschnitt, Karfiol ﬁ @ ?@
« Hochwertige Qualitt e — Qc()pl
-f-' r ART. NR.: 4444
e_ﬂ Einzelverpackung EVE:
_
17 = Verkaufseinheit VE:

T [
510 h VE pro Lage/Palette:

. ALLERGENE:
- r - Zarte SC[’\OV\L‘.’OSEMLSCL\MV\S KEINE
r
. = Wy -,f
P ga- LB Lo ERNAHRUNGSTYP:
¥
S
9

45X

¥ - - - Orange und gelbe Karottenwiirfel,
: 'ﬂ" l Schwarzwurzeln, Zucchiniwdrfel ﬁ m
- Hochwertige Qualitat - ) /

P !;gi: ART.NR.: 4419
L l_;;'-:- - Einzelverpackung EVE: 2,5kg
s W " S
"-';"1 "~ Verkaufseinheit VE: 4%x25kg
— ____ VE pro Lage/Palette:
— . i ALLERGENE:
?QF‘T‘LR’Q Tricolore KEINE
IESSEALO1E ERNAHRUNGSTYP:
- Paprikastreifen griin und rot, ’
Spitzpaprikastreifen gelb ﬁ @ %2
« Hochwertige Qualitat T '.'.1" \/ Cﬁ@é
\ - Poprike
|_| Paprite =
—
—
—
ART. NR.:

Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

g —
geeignet 5—10'

- - . ALLERGENE:
——== Rohhen Mix KEINE

BB ERNAHRUNGSTYP:

« Gelbe und griine Schnittbohnen g

- Blanchiert ﬁ @ %

+ Hochwertige Qualitat : - \/ ogol

— )

14

ART.NR.: 4480
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

1969

Verkaufseinheit VE: 4x25kg —— =

0

VE pro Lage/Palette: 9/72

9



Mix Rustilal

INFORMATION:

- Karfiol, gelbe und orange Karotten,

Romanobohnen
» Hochwertige Qualitat

I
geeignet 5-10°

Letscho

INFORMATION:

- Tischfertig

- Wiirzige, leicht scharfe
osterreich-ungarische
Spezialitat

 Hochwertige Qualitat

Asia Wolke Mix

INFORMATION:

- Bohnenkeimlinge, gelbe und
orange Karottenstreifen, rote
und gelbe Paprikastreifen,
Porree, Bambusscheiben,
Zuckererbsenschoten und
Chinapilze

- Hochwertige Qualitat

Mediterranes Cremiise

INFORMATION:
« Gelbe Karotten, Zucchini,
rote Paprikawiirfel, gegrillte

Auberginen, Romanescordschen

- Ideal firr Fischgerichte, weil3es
und gegrilltes Fleisch
- Hochwertige Qualitat

I'.-.'...:-\.-F al]
'T'.|- e

ALLERGENE:
KEINE

ERNAHRUNGSTYP:

X

ART.NR.:

Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
KEINE

ERNAHRUNGSTYP:

”

ART.NR.:

Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
KEINE

ERNAHRUNGSTYP:

Z
%

ART.NR.:

Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
KEINE

ERNAHRUNGSTYP:

”

ART. NR.:

Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

001969"144768

9

MISCHGEMUSE




MISCHGEMUSE

ALLERGENE:

Gremuse Brunoise sorbtenrein

- LB oL ERNAHRUNGSTYP:
. 3 - Karotten orange & gelb, ’
J # Knollensellerie, Lauch ﬁ @ %
; h { - Fein gewdirfelt in 4 x 4 mm, / oﬁf’l

Lauchin 6 x 6 mm
_-"" .r-""-‘ _-_t - Taut schhel_lauf! S
» Sortenrein im Karton %__\-...__'\-"I-

- Hochwertige Qualitat

&

“ ART.NR.: 4479

— it —
T 7 . Verkaufseinheit VE: 4x15kg
47 VE pro Lage/Palette: 9/99

. ALLERGENE:
Steakgemiise KEINE
INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:

- Junge Erbsen, Karotten- v
scheiben, Karfiol, Zucker- ﬁ m %
mais, Kidneybohnen, rote , = i / 20N

Paprikastreifen
« Hochwertige Qualitat

ART. NR.: 4435
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Verkaufseinheit VE: 4x2,5kg

VE pro Lage/Palette:

. . ALLERGENE:
Julienine Mix

INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:

« Karottenstreifen, Selleriestreifen, = v
Pastinakenstreifen — ﬁ I" ¥,
+ Hochwertige Qualitat V= T \/ .

~
™

~

3

3 L ART.NR.: 4473 iy

- *ﬂ.‘. [e))

= ﬂ Einzelverpackung EVE: ©

o = . o

3 "h Verkaufseinheit VE: puy
geeignet) \ 5-10' = VE pro Lage/Palette: =

9

. ALLERGENE:
Europa Mix KEINE

INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:
- Orange & gelbe Karottenscheiben Z
im Wellenschnitt, Brokkoli, ﬁ @ S
Romanobohnen —_— %@l
« Hochwertige Qualitat T-J:' h_' L
! Eﬂt—.—:ﬁ_

—r = =

ART.NR.: 4466
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4x25kg

VE pro Lage/Palette:



MISCHGEMUSE

. . ALLERGENE:
Mexilkeo Mix KEINE

INFORMATION:

» Gruine Schnittbohnen, roter
und gelber Paprika, rote und
schwarze Bohnen, Mais, rote

ERNAHRUNGSTYP:

&) ()

ART. NR.:
Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

Zwiebeln | =Y asel
« Hochwertige Qualitat .;_:"Il'-'—?.;

ALLERGENE:

‘Su[ﬂ[oehgemilse Minestrone

INFORMATION:
« Kartoffelwiirfel, Karottenwiirfe|, - S———————

ERNAHRUNGSTYP:

T i 1l
Tomatenwiirfel, Schnittbohnen,
Gartenerbsen, Wirsing,

Zucchiniwiirfel, Borlottibohnen, | -I:—_"._"',..I:' —_—

Lauch, Blattsellerie
« Hochwertige Qualitat

Bunte Mischung

INFORMATION:

* Gelbe & orange Karottenscheiben,
Kohlrabistifte und griine Bohnen

« Hochwertige Qualitat

Adria Mix

INFORMATION:

« Brokkoli, Karottenstifte, Mais,
Paprikawiirfel rot-gelb-griin,
Selleriestifte

- Hochwertige Qualitat

”

ART.NR.:
Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
KEINE

ERNAHRUNGSTYP:

) (Ol

ART.NR.:
Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

) () [

ART.NR.: 4475
Einzelverpackung EVE: 2,5kg

Verkaufseinheit VE: 4x25kg

VE pro Lage/Palette: 9/63




MISCHGEMUSE

Mischgemiise 3-fach

INFORMATION:

- Karottenwiirfel, junge Erbsen,
Pastinakenwdirfel

- Hochwertige Qualitat

Gartengemiise 5-fach

INFORMATION:

- Junge Erbsen, Karotten-
scheiben im Wellenschnitt,
Schnittbohnen, Karfiol,
Zuckermais

« Hochwertige Qualitat

Gemiise Allerlel 6-fach

INFORMATION:

- Karottenwiirfel, junge Erbsen,
Schnittbohnen, Karfiol,
Kohlrabiwiirfel, Pastinaken-
wiirfel

- Hochwertige Qualitat

=)=

ALLERGENE:
KEINE

ERNAHRUNGSTYP:

ART. NR.:
Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
KEINE

ERNAHRUNGSTYP:

ART. NR.:
Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
KEINE

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.:
Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

4465
2,5kg
4Xx25kg
9/63




EINZELGEMUSE

Gemuse — langweilig? Nicht die Bohne! Vitaminreich, vielfaltig, wohltuend und von keinem Teller

wegzudenken! Das gilt fiir alle Gemuisesorten von BAUERNLAND.

e Premium Gemuse
¢ Hochwertige Qualitat
e Kihackiq frisch

e i



EINZELGEMUSE

BLO&ESFU’\QE

INFORMATION:

- Portioniert — Pellets zuso g

- Blanchiert
- Hochwertige Qualitat

-
geeignet) \ 12-15°

S[oim& Fmssier&

INFORMATION:

« Doppelt passiert

- Pellets zu 15 g — bestens
portionierbar

- Blanchiert

« Hochwertige Qualitat

Prinzessbohmnen

INFORMATION:

e Durchmesser 6-8 mm
« Blanchiert

- Freirollend gefrostet
« Hochwertige Qualitat

Juhge Erbsen

INFORMATION:

» Durchmesser 8-9 mm
- Blanchiert

- Freirollend gefrostet
- Hochwertige Qualitat

ALLERGENE:
KEINE

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.:

Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
KEINE

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.:

Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE: T
KEINE oA

D AdusTrir

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.:

Einzelverpackung EVE:

0019697140135

9

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
KEINE

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.:

Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

001969"142139

9




EINZELGEMUSE

ALLERGENE: F
Babjt‘mro&em KEINE —

’ ‘.ﬁ- -
INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP: !‘ -

» Durchmesser von 6-14 mm v

« Blanchiert ﬁ @ %

- Freirollend gefrostet qil E / Qﬁ@l
'..-\.-.- Sy |

 Hochwertige Qualitat |l F
= AT
e
_..-"I.Fr -

I
geeignet 7-10'
ALLERGENE:

Zuckermalis KEINE

ART. NR.:
Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

001969"143

9

INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:

« Aus frischem SiiBmais <
« Blanchiert ﬁ %
« Freirollend gefrostet ; "-"!'ll . oﬁf’l

« Hochwertige Qualitat

ART. NR.: 4806
Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
Junge Bohhnen KEINE

INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:

» Durchmesser ca.9 mm -
« Blanchiert - @ @ %
« Freirollend gefrostet s v / ogol

» Hochwertige Qualitat

ART.NR.:
Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

0019697141767

9

ALLERGENE: ==
Schnittbohinen KEINE R

INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:
« 26 mm Schnitt g
« Freirollend gefrostet \/ ocpl

- Hochwertige Qualitat

ART.NR.:
Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE: 4x25kg

VE pro Lage/Palette:



EINZELGEMUSE

ALLERGENE:
Butterbohnen KEINE

e
; INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:
. » Gelb, 26 mm Schnitt Z
L] - Blanchiert ﬁ @ %%
- | f r - Freirollend gefrostet Cg)l
— b 1 « Hochwertige Qualitit
y=3 geQ =
- 1
j’"’" e ART.NR.: 073
L —',; o | Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
e Verkaufseinheit VE: 4x2,5kg

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
Spargelbolnen gelb KEINE
INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:
 Durchmesser ca. 11 mm Z
« Blanchiert ﬁ @ %
« Freirollend gefrostet / Cg’l
» Hochwertige Qualitat =
| N
- —
i <
! ART.NR.: 172 )
. - j Einzelverpackung EVE: 2,5 kg S
h Verkaufseinheit VE: 4x2,5kg 8
o
— VE pro Lage/Palette: o
ALLERGENE:
Schwarzwurzeln KEINE
= INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:
» Geschnitten zu ca. 25 mm -
« Blanchiert — = ﬁ @ %
. £, - « Freirollend gefrostet "-l_ o -l \/ A)l
/  Hochwertige Qualitat e 28 whT
f::xﬂ
4 1 P o ’ ART.NR.: 4578
if . Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
h.‘_‘i Verkaufseinheit VE: 4%x25kg
J L __— VE pro Lage/Palette:
= oL . ALLERGENE:
Kirbisstreifen KEINE
5 d:...-' i N
’&.-r - o EE B OL ERNAHRUNGSTYP:
ol « Weil, ca.4 mm 2
X « Hochwertige Qualitit - — ﬁ @( Y,
! 4 - Blockgefrostet | -}',.'. s ogol
m — y ™~
d | g 2
7 S 5
ART.NR.: 4783 =
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg §
Verkaufseinheit VE: 4x25kg g
o

VE pro Lage/Palette:

9



Robkraut

INFORMATION:

« Mit Apfeln verfeinert
- Tischfertig

» Hochwertige Qualitat

I
geeignet 5-10°

Rrokkoli

INFORMATION:

« Brokkolirosen 40-50 mm
- Blanchiert

- Freirollend gefrostet

- Hochwertige Qualitat

Karfiolrosen

INFORMATION:

+ Durchmesser von 35-60 mm
- Blanchiert

- Freirollend gefrostet

« Hochwertige Qualitat

Kchtsprossen

INFORMATION:
 Durchmesser 15-25 mm
« Blanchiert

- Freirollend gefrostet

» Hochwertige Qualitat

ALLERGENE:
KEINE

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.: 4780
Einzelverpackung EVE: 1,5 kg

Verkaufseinheit VE: 10 X 1,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/54

ALLERGENE:
KEINE

ERNAHRUNGSTYP:

”

ART.NR.:
Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
KEINE

ERNAHRUNGSTYP:

ART.NR.:
Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
KEINE

ERNAHRUNGSTYP:

”

ART. NR.:
Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

EINZELGEMUSE

0019697147806

9

0019697147745

9

9"001969"142580

97001969"147608




EINZELGEMUSE

- ALLERGENE:
Zwiebelwiirfel KEINE
INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:
*10 X 10 mm ¥
» Geschalt ﬁ @ %
« Freirollend gefrostet W L, Qc()pl
h + Hochwertige Qualitat !.-l_ e =_
| pm " ®
= N
e in' v
I ' ART.NR.: 4288 -
'F Einzelverpackung EVE: ©
H Verkaufseinheit VE: g
geeignet, " — VE pro Lage/Palette: :
= = " . ALLERGENE:
- e AL E Lhampugnoms KEINE
5 {
o~ ! "
‘_ : . b INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:

R

45X

I:._ W W - InScheiben geschnitten
v " - Freirollend gefrostet - -
i . - Hochwertige Qualitat 'm . /
. || e

3 e ART.NR.: 2981

r‘- ﬁ' = Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

-;__Q'ﬁ Verkaufseinheit VE: 4%2,5kg

VE pro Lage/Palette:

97001969"149817

. ALLERGENE:
Tomakenwiirfel KEINE
INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:

*10 X 10 mm v
» Ohne Haut ﬁ @ S
- Freirollend gefrostet ' %ﬁpz

« Hochwertige Qualitat

g —)
geeignet 5-10°

ART. NR.: 4546
Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

— . ALLERGENE:
Kohlrabiwiirfel KEINE
INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:

B | *10 X10 mm v
! ' < Blanchiert ﬁ @ o
1 { « Freirollend gefrostet N AT %‘)‘l
|| o

* - Hochwertige Qualitat e e by =
— T e =

i [ = Q
N ; A ART. NR.: 43n =
4 i1 i Einzelverpackung EVE: 2,5kg §

Al Verkaufseinheit VE: 4x25kg g

o

VE pro Lage/Palette:

9




lmwmnnn

SEEING POSSIBILITIES IN-POTATOES

Die Marke Lamb Weston bietet eine internationale Auswahl an kdstlichen
Kartoffelprodukten und Appetizern. Die innovativen und einzigartigen Pro-
dukte werden mit state-of-the-art Produktionstechnologien hergestellt. Jeden
Tag genieBen Menschen auf der ganzen Welt in Gber 110 Landern auf allen
Kontinenten diese erstklassigen Produkte.

’ Produkiangebot
Gasironomie
@  Osterreich

Die beste Auswahl an internationalen
Kartoffelprodukten und Appetizern.

Das Lamb Weston Produktsortiment kann nur in Osterreich bezogen werden.

=79 -



POMMES

Stealkth Fries &/6&

Information:

* Mit einer Schicht aus
nahezu unsichtbarem
Backteig umgeben, daher

besonders knusprig [P TE E
* Im 6 mm Schnitt
5

_Ell-\.lﬂ.l Frami

Skealbth Fries 9/9

Information:

* Mit einer Schicht aus
nahezu unsichtbarem
Backteig umgeben, daher

besonders knusprig Loren U e,
* | hnitt
m 9 mm Schni =
_.‘I.r:ﬂ.l Fre=
) Sl

Stealkh Fries Skin-on
11/11

Information:

 Mit einer Schicht aus nahezu
unsichtbarem Backteig umgeben,
daher besonders knusprig

* Mit Schale i

e Im 11 mm Schnitt {a

Rrisik Fris

ca7s° ST ¢

Sweel C'.ri,s[mj Fries

Information:

* Knusprige Pommes aus
SuBkartoffeln

* Gewdrzt

* 6 x 12 mm Schnitt

Allergene: keine

Ern&hrungstyp:
I3k
v 24X
2]
pe—
— O
Einzelverpackung EVE 2,5 kg ~
— LO
Verkaufseinheit VE: 4x25kK) —=T

9/54 ===t~
[o0]

VE pro Lage/Palette:

Allergene: keine

Ernahrungstyp:
20
7))
j—
—O)
—
ART. NR.: 2250 (S04) =0
Einzelverpackung EVE: 2,5kg :5
Verkaufseinheit VE: 4x2,5kg T

—

9/63 =—=_-

VE pro Lage/Palette:

Allergene: keine

Erndhrungstyp:
)\ &
74 24X
=5
—0
ART. NR.: 2295 (S25) = o
Einzelverpackung EVE: 2,5kg ~
Verkaufseinheit VE: 4x2,5kg :g

el —1%

VE pro Lage/Palette:

Allergene: keine

Ernahrungstyp:
I3k
/ ogol
———
—O)
— O
©
ART. NR.: 2290 (LWF20) =83
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg ~
Verkaufseinheit VE: 4x25 kg =0
VE pro Lage/Palette: 8/64 E—~

[oe]

Das Lamb Weston Produktsortiment kann nur in Osterreich bezogen werden.

- 80:—=



SPEZIALITATEN

CrissCuks

Information:

* Gitterkartoffeln aus ganzer
Kartoffel geschnitten

* Gewdrzt

CrissCukbs Sweel Pobtato

Information:
* Gitterkartoffel aus der ganzen
SuBkartoffel geschnitten

w5 e
Crinkle Slices
Information:

* Im Wellenschnitt

* Gewdlrzt
B
."H, x

Traditional Slices

Information:
¢ Kartoffelscheiben

ca. 175"

330" a

Allergene:

Ern&hrungstyp:
——
Ql
— <}
_o
ART. NR.: 2221 (D24) m—C
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg _E
Verkaufseinheit VE: 4x2,5kg h
VE pro Lage/Palette: g/40 =L

Allergene: keine

Ernahrungstyp:
) k) &
v 24X

:S
ART. NR.: 2223 (LWS83) = ©
Einzelverpackung EVE: 2 kg =
Verkaufseinheit VE: 5x2kg =—=r—
VE pro Lage/Palette: 8/48 L-

Allergene:
Ernahrungstyp:
ART. NR.: 2260 (L19)
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg =§
Verkaufseinheit VE: 4x25k] —=r—
VE pro Lage/Palette: 9/45 =
Allergene: keine
Erndhrungstyp:
Z 3k
v 24X
[aV)
— O
—
ART. NR.: 2275 (LWS46) O
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg E
Verkaufseinheit VE: 4x25k] —r
VE pro Lage/Palette: 9/81 L-

8

. H =
r T -r & r‘. .‘:- G ey
Yy "h*. ol
- """nﬂ:" B
o 0% iy
[T .
AR

Das Lamb Weston Produktsortiment kann nur in Osterreich bezogen werden.

=871—



SPEZIALITATEN

S L
il
_— r
. - "
I'I-. e
o

Seasoned Twisters

Information:

* Kartoffelspiralen aus ganzer Kartoffel
geschnitten

* Gewdlrzt

Twisters ptam

Information:

 Kartoffelspiralen aus ganzer
Kartoffel geschnitten

* Natur

Wedges mit Schale

- g&wi@ra?&

Information:
¢ Mit Schale
* Gewdlrzt

Skin-on Wedges

Information:
* Mit Schale
* Kartoffelspalten
* Ungewdurzt

ca.175°

)]

330"

-8 =

Allergene:
Ern&hrungstyp:
Al
(2]
N~
—
— O
ART. NR.: 2230 (D72) e—
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg —E
Verkaufseinheit VE: 4x2,5kg s

—

VE pro Lage/Palette:

Allergene: keine

Ernahrungstyp:
@( 9
/ :/ 24X

Al
ol
— O
— O
—\
ART. NR.: 2225 (TO3) =2
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg E
Verkaufseinheit VE: 4x25ky =m—r—
VE pro Lage/Palette: 8/40 L-

8

Allergene:
Ernahrungstyp:
/‘\‘
\ / —t
——
(2]
—{a\
ART. NR.: 2265 (W01) m—
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg E
Verkaufseinheit VE: 4x2,5kg T
VE pro Lage/Palette: 9/45 =T

Allergene: keine

Erndhrungstyp:
I3k
4 24X
=
Al
™
=
ART. NR.: 2270 (W12) s
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg E
Verkaufseinheit VE: 4x2,5kg -
VE pro Lage/Palette: 8/72 ==

Das Lamb Weston Produktsortiment kann nur in Osterreich bezogen werden.



SPEZIALITATEN

Potato bippe&rs

Allergene: keine

Information: Ernahrungstyp:
* Kartoffelspalten mit Schale %
* Als Schiffchen geformt %Al
¢ Ideal zum Dippen [P | T =3
! | —o u
; S =N
LA, ART. NR.: 2240 (LWS64) =—=3 a &
" Einzelverpackung EVE: 25kg =——=( = .-
== . Verkaufseinheit VE: 4x25ky ===
=i VE pro Lage/Palette: 9/54 -
[ee]
N CL: )y Allergene:
Mozzarella Stickes
Information: .
} . Ernéhrungstyp:
e Cremiger Mozzarella in 7
knuspriger Panade ﬁ
- p
= F.- . -l'_l._-'-. i
— :ﬁ' R
ART. NR.: 2255 (MZ1) =0 i : 3
Einzelverpackung EVE: 1kg =K __‘M y'y
Verkaufseinheit VE: 6% 1Ky ]
VE pro Lage/Palette: 9/81 —l-

8

Das Lamb Weston Produktsortiment kann nur in Osterreich bezogen werden.

=83 —



ZEICHENERKLARUNG

DIE ALLERGEN-PIKTOGRAMME

Durch die neue Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung ist uns eine transparente Allergenauszeich-
nung ein wichtiges Anliegen. Dadurch ist Gewissheit in der Speisekarte und furr Ihren Kunden garantiert.

(@)

OVO-LACTO VEGETARISCH

ohne Zutaten tierischer Herkunft mit
Ausnahme von Milch, Milchbestandteilen

(z.B. Lactose), Eiern, Eibestandteilen oder Honig

VEGAN

ohne Zutaten tierischer Herkunft

das anerkannte V-Label ist auf der Verpackung

ausgelobt
GLUTEN
\)q@ enthalt glutenartige Zutaten
s oder kann Spuren davon enthalten
MILCH
& enthalt Milch oder Milchbestandteile
° (z.B. Lactose) oder kann Spuren davon
enthalten
» F
(30‘} enthalt Eier oder Eierbestandteile
oder kann Spuren davon enthalten
. ERDNUSSE
Q\s& enthalt Erdniisse
° oder kann Spuren davon enthalten
SCHALENFRUCHTE
© enthalt Nusse
S oder kann Spuren davon enthalten

-84 —

LACTOSEFREI
keine laktosehaltigen Zutaten

GLUTENFREI
keine glutenhaltigen Zutaten

SELLERIE
enthalt Sellerie
oder kann Spuren davon enthalten

SENF
enthalt senfartige Zutaten
oder kann Spuren davon enthalten

SOJA
enthalt Zutaten mit Sojabestandteilen
oder kann Spuren davon enthalten

SESAM
enthalt Zutaten mit Sesam
oder kann Spuren davon enthalten



ZEICHENERKLARUNC

DIE ZUBEREITUNGS-PIKTOGRKAMME

Die Piktogramme zeigen unterschiedliche Zubereitungsmaglichkeiten fiir jedes Produkt. Die Angaben
sind Richtwerte und kdnnen abhangig von Gerat und Hersteller variieren.

m FRITTEUSE

COMBI-DAMPFER HEISSLUFT
genaue Gradangaben sind beim jeweiligen D

genaue Gradangaben sind beim jeweiligen

Produkt angegeben Produkt angegeben
=] PFANNE . COMBI-DAMPFER
3 wenn nicht anders angegeben: Dampf bei 100%
Jib KOCHTOPF MIT DECKEL fAan/|| MIKROWELLE
Zubereitung in kochendem Salzwasser _U/\_/\/v wenn nicht anders angegeben: 60oW
dDb KOCHTOPF OHNE DECKEL :: GERMKNODELOFEN
Zubereitung in kochendem Salzwasser

%{‘ ¢, ANTAUEN
& Dei Zimmertemperatur

— 85—



KONTAKTE

@:L
FriscH«.FrosT

DAS BESTE AUS OSTERREICH

FRISCH & FROST NAHRUNGSMITTEL
GMBH

A-1220 Wien, Puchgasse 5

Tel.: +43 (0)1/258 16 24-0

Fax: +43 (0)1/258 16 24-123
E-Mail: office@frisch-frost.at

VERKAUFSBURO HOLLABRUNN:
Raiffeisenplatz 1/4,2020 Hollabrunn

Tel.: +43 (0)2952/23 35-260 Osterreich
Tel.: +43 (0)2952/23 35-273

Export Deutschland/ Schweiz
Fax: +43 (0)2952/23 35-219

E-Mail: verkauf@frisch-frost.at

KUNDENSERVICE UND BESTELLBURO:
Tel.: +43 (0)2952/23 35-21

Fax: +43 (0)2952/23 35-219
E-Mail: verkauf@frisch-frost.at

« Bereich Wien/ NO/ Bgld. Nord:
Tel.. +43(0)2952/2335-330

« Bereich OO/ Sbg./ Tirol/ Vbg./ Italien:
Tel.: +43(0)2952/23 35-211

« Bereich Stmk./ Ktn./ Osttirol/ Bgld. Std:
Tel.. +43(0)2952/23 35-220

Elm Unieraeh®san der

VIVATIS

HOLDING Al
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Detailinformationen zu unseren Produkten finden Sie auch unter www.frisch-frost.at

Es gelten die allgemeinen Geschaftsbedingungen der FRISCH & FROST Nahrungsmittel GMBH.
Die AGB finden Sie auf unserer Homepage www.frisch-frost.at.

Anderungen und evtl. Druckfehler vorbehalten.

Stand Herbst 2018
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DAS BESTE AUS OSTERREICH





